Inhaltsverzeichnis

GRURWORTE

[ 0o (o] 1 ST o 11 ] 1] T 3
Otto Schéatzel,Leitender LandwirtSChaftSAIrEKION ..........civveeiiiiie et e e e e e 4
T Q=T [ 1 = 1= 5
1o T TS (] | 6
YA/ = N0 | [T TR 7
(D11 (T G S0 | ] T 8
SEMINARE 2010 AM DLR RHEINHESSEN-NAHE-HUNSRUCK STAN DORT
(@] e o N1 | 1Y 9
PROGRAMM ... e e et e e e e e e et et e it st st e e s e s anaenas 11
Arbeitsschwerpunkte

WVEINB AU ..o e e e et e e et et et et et e e e e e e e et s e s ea e s e sanaenns 16
OENOLOGIE UND KELLERTECHNIK ...ceee s e 17
KOMPETENZZENTRUM WEINMARKT UND WEINMARKETING ...... oo,
RHEINLAND -PFALZ . ... e e e e e e e 18
OB S T BAU ...t e e e 20
AGRARMETEOROLOGIE RHEINLAND-PFALZ ... e 21

Kurzfassung der Vortrage

SCHUTZ DES BODENS VOR EROSION: ZUKUNFTIGE REGELUNGEN IM............
RAHMEN VON CROSS COMPLIANCE ......coiiiiiiiiiit 22

Dr. Stephan Sauer, Landesamt fir Geologie und Bergbau Rheinland-Pfalz

ACKERBAULICHE MARBNAHMEN ZUR VERBESSERUNG DER....... .cooiiiiiiiiiinnn.
WASSEREFFIZIENZ IN TROCKENGEBIETEN. .....cooiiiiiit e, 24

Dr. Joachim Bischoff, LLFG Sachsen-Anhalt, Bernburg
RENTABILITAT DER KIRSCHEN- UND ZWETSCHGENPRODUKTION ............... 27
Thomas Riehl , AELF Kitzingen, Gartenbauzentrum Bayern Nord

FINANZKRISE ABWEHREN - LIQUIDITAT ENTSCHEIDET UBER ......cccevvevvenanen,
DIE BETRIEBSENTWICKLUNG.......oiiiiiiiiiiiiiiiiiit e 35

Margret Wicke, DLR Rheinpfalz, Kompetenzzentrum Gartenbau, Klein-Altendorf

EFFIZIENTE SCHORFBEKAMPFUNG ......oooiiiiieiiieet ettt 40
Dr. Christian Scheer, Kompetenzzentrum Obstbau Bodensee

PRODUKTION VON GESUNDEN UND HALTBAREN ZWETSCHEN..... ................ 44
J. Hinrichs-Berger, S. Fritsch, LTZ Karlsruhe

QUALITAT IST UNSERE EINZIGE CHANCE ...t et eaaa e 48
Otto Schéatzel, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick



PERONOSPORA- DER KLIMAWANDEL SORGT FUR UBERRASCHUNG EN..... 54
Dr. Georg K. Hill, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick

,OTB

NEUE ERGEBNISSE ZUR MASCHINELLEN ERTRAGS-REDUZIERU NG*“......... 59
Dr. Bernd Prior, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick

DER WEINMARKT IN SCHWIERIGEM UMFELD .....c.cooiiies e 64

Bernd Wechsler, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick

QUALITAT IST UNSERE EINZIGE CHANCE, AUF INNOVATION EN........cccovenuenen.
SETZEN UND AUF TRADITION VERTRAUEN. .......cccooiiiit i 70

Weinprobe mit Otto Schétzel, Heinrich Schlamp DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick und
Philipp Wittmann, VDP Rheinhessen

EIWEIRSTABILISIERUNG — ABER WIE? .....ccoiiiiiit et 77
Norbert Breier, DLR Rheinhessen Nahe Hunsrick

MOSTFILTRATION MIT KAMMERFILTER — WENN'S BLANK SEIN SOLL ......... 83
Bernhard Degiinther, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick

SCHEUREBE — DIE ALTERNATIVE ZU SAUVIGNON BLANC?!... .o, 87
Mathias Gaugler, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrtick

CMC - NEUE MOGLICHKEITEN DER WEINSTEINSTABILISIERUN G I................ 90

Achim Rosch, DLR Mosel
CHANCEN UND GRENZEN DER EU-REFORM AUS OENOLOGISCHER SICHT 96
Jorg Weiand, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick

LAGEPLAN DER AUSSTELLUNGSFLACHE.........cccceiies veieieiteeie e 209
ZELTPLANE . ooiuiite ittt ettt ettt et et ettt eae et et e e be et e s beereeteeseeasesaeeaeeneas 210
AUSSTELLERVERZEICHNIS ... .o e 213

KONTAKTADRESSEN ... e 231



Grul3worte
Agrartage in Nieder-Olm

Sehr geehrte Besucher der Agrartage in Nieder-Olm,

Landwirtschaft und Weinbau sind Bereiche in denen Tradition
eine grofRe Rolle spielt. Tradition sorgt fur Kontinuitdt und Ver-
lasslichkeit. Das sind Aspekte, die in den gesellschafts-politisch
wichtigen Bereichen, Umgang mit der Natur und Verfugbarkeit
von gesunden, qualitativ hochwertigen Nahrungsmitteln von
besonderer Bedeutung sind. Im internationalen Wettbewerb
kénnen wir uns nur behaupten, wenn wir der Kontinuitat und d
er Verlasslichkeit und damit auch der Tradition unsere beson-
dere Aufmerksamkeit widmen.

Das heil3t nicht, dass man sich Neuerungen gegentber verschlossen zeigen sollte.
Im Gegenteil, die Voraussetzung fiir die Bestandigkeit eines Unternehmens ist seine
Wirtschaftlichkeit. Der Unternehmer von heute ist gefordert Innovationen zeitnah um-
zusetzen um die Qualitat der Produkte zu sichern und zu heben und um Rationalisie-
rungsreserven in den Produktionsverfahren zu realisieren.

Diesen Grundsatzen haben sich auch die Rheinhessischen Agrartage verschrieben.
Die 5-tagige Veranstaltung ist die ideale Plattform fur einen fachlichen Erfahrungs-
austausch zwischen Bauern und Winzern einerseits und der staatlichen Beratung
und den Fachverbanden andererseits. Sie sind der Startpunkt fir das beginnende
Fortbildungs- und Beratungsjahr.

Auch in diesem Jahr haben die Veranstalter gemeinsam ein Programm zusammen-
gestellt, das sich in den Kontext ,auf Innovation setzen - auf Tradition vertrauen®
einreihen lasst. Ein Hohepunkt ist, wie in jedem Jahr die Ausstellung, eine der grofi3-
ten, wenn nicht die gro3te ihrer Art im Sudwesten Deutschlands. Das grol3e Interes-
se der Aussteller und der Ausstellungsbesucher spricht fir sich.

Ich darf mich auf diesem Wege bei den Organisatoren und Akteuren, aber auch bei
den Ausstellern fur ihre gute Arbeit ausdricklich bedanken. Bedanken mdchte ich
mich auch bei den zahlreichen Besuchern der Agrartage und bei der Stadt Nieder-
Olm, die uns in vorziglicher Weise Gastrecht gewahrt.

Die Landwirtschaft und der Weinbau in Rheinhessen sind, nicht zuletzt dank einer
ausgezeichneten Qualitat der Produkte, gut aufgestellt, insofern sehen wir einer gu-
ten Zukunft entgegen. Wir, das DLR R-N-H und die weiteren Veranstalter wollen mit
den Agrartagen weiterhin einen Beitrag zur Zukunftssicherung in der Region leisten.
Insofern setzen wir ungeachtet des fortschreitenden Strukturwandels weiterhin auf
eine gute Resonanz, hier in Nieder-Olm.

Rudolf Schunck
Leiter des Dienstleistungszentrums Rheinhessen-Nahe-Hunsriick



GrulRworte

Qualitat ist unsere einzige Chance,
auf Innovation setzen — auf Tradition vertrauen

Sehr geehrte Damen und Herren,

jedes Jahr im Januar ,ockt® ein attraktives Angebot die
Agrarwirtschaft nach Nieder-OIm.

Der Anspruch an aktuelle verwertbare Informationen, das
Vertrauen in bewdahrte Traditionen, die Lust auf spannende
Innovationen, haben die Rheinhessischen Agrartage zum
wichtigsten Branchentreff in der Region werden lassen.

Mit fast 300 Ausstellern ist die Maschinen- und
Gerateausstellung in eine neue Dimension vorgestol3en. Das
breite Programm vom Tag der Landfrauen Uber die Landwirtschaft, Agrarpolitik, dem
Obst- und Weinbau mit Weinprobe bis hin zur Weinbaupolitik wird zum idealen Fo-
rum fur Wissenstransfer zwischen Wissenschaftlern, Beratern, Praktikern und Aus-
stellern.

Das Zusammentreffen von Erfahrungen, Wissen und Visionen ist die Basis fur Inspi-
ration und Fortentwicklung und damit fir erfolgreiches Wirtschaften in der Agrarwirt-
schatft.

Qualitat als einzige Chance.....

In gesattigten Markten wird die Produktqualitat, die Riuckverfolgbarkeit und schmeck-
bare Herkunft und die damit erkennbare Differenzierung und Authentizitat zum wich-
tigsten Nachfragekriterium beim Konsumenten.

Letztlich gewinnt eine ganze Region durch die Profilierung von Produkten und Seg-
mentierung der Angebote an Attraktivitdt und wird zusammen mit den Menschen
(Produzenten, Anbietern und Konsumenten) zu einem ,sympathischen Stick am
Rhein®.

Innovation setzen, auf Tradition vertrauen.....

Fachvortrage, Podiumsdiskussion mit Weinprobe, Ausstellerempfang mit Jungwein-
nacht entwickeln sich zunehmend zur wichtigen Informations- und Kontaktbdrse fur
die gesamte Branche.

Bei allen Programmteilen sowie bei der Ausstellung ist immer wieder Neues und Be-
wahrtes miteinander verknipft und an Inhalt und Qualitat gefeilt worden.

Teamwork als Erfolgsfaktor....

Es ist die enge und konstruktive Zusammenarbeit zwischen den Kolleginnen und Kol-
legen des DLR, den Schulerinnen und Schulern der Weinbauschule, dem Vorstand
der VEO (Verein ehemaliger Fachschulabsolventen Oppenheim), dem Winzer- und
Bauernverband Rheinland-Pfalz-Std, dem Weinbauverband Rheinhessen, dem
Landfrauenverband Rheinhessen sowie das fruchtbare Miteinander von allen und der
Blickwinkel aus verschiedenen Perspektiven, der die ,Agrartage Rheinhessen” zu
einem Markenzeichen in der Region haben werden lassen.

In diesem Sinne freue ich mich auf viele neue Erkenntnisse in Sachen Qualitatsforde-
rung, auf viele Gesprache rund um das Thema Tradition und Innovation, auf weitere
Partnerschaften zwischen Ausstellern und Praktikern und auf insgesamt erfolgreiche
Tage in Nieder-OIm.

Otto Schatzel,Leitender Landwirtschaftsdirektor



GrulRworte

Sehr geehrte Damen und Herren,
stellen sie sich vor, es sind Agrartage, und alle gehen hin!

Das ist gewiss eine Ubertriebene Formulierung, die mir an dieser
Stelle jedoch gestattet sei, lenkt sie doch den Blick auch darauf,
welche Entwicklung diese Veranstaltung von den Anfangen an
der Oppenheimer FahrstralRe bis heute genommen hat. Mit fast
300 Ausstellern haben die Agrartage eine neue Grélienordnung

RSN erreicht. Sie sind zu einem Leuchtfeuer der gesamten Branche
geworden das mit seinem Licht auch Uber die Region Rheinhessens hinaus strahlt.

Dankesworte finden sich tblicherweise am Ende eines Gruf3wortes. Von dieser Re-
gel mdchte ich abweichen und der Stadt Nieder-Olm an dieser Stelle meinen Dank
aussprechen. Die Agrartage sind verbunden mit einem umfangreichen planerischen
und logistischen Aufwand. Die kommunale Verwaltung von Nieder-Olm mit ihren Mit-
arbeitern ist uns bei der Bewaltigung dieser Aufgaben seit Jahren ein zuverlassiger
Partner. Dartber hinaus hat Nieder-Olm gerade in der jingsten Vergangenheit in die
Infrastruktur investiert, um den Anforderungen des angewachsenen Besucherstro-
mes gerecht zu werden. Wir wissen diese konstruktive Zusammenarbeit sehr zu
schatzen.

Auf Innovation zu setzen und dabei auf die eigene Tradition aufzubauen, birgt keinen
Widerspruch. Man darf Tradition nicht mit Konservatismus verwechseln. Konserva-
tismus meint, nichts zu &ndern, Tradition jedoch bedeutet, etwas zu haben, mit dem
man sich auseinandersetzen kann.

Der Beginn jeder Innovation ist eine ldee, manchmal eine kiihne Idee, die es meist
gegen Widerstande durchzusetzen gilt. Sie muss sich in der kritischen Diskussion
aller Beteiligten als sinnvoll erweisen. Die Tradition gleicht in diesem Prozess der
Diskussion und der Umsetzung einer Idee den Laternen, die den eigenen Weg erhel-
len.

Gleichwohl haben wir einen schwierigen Weg vor uns. Die Weinmarkte sind vom An-
gebot dominiert und auf absehbare Zeit wird sich diese Situation flr uns nicht an-
dern. Im weltweit gesattigten Weinmarkt gilt es, mit unseren eigenen Produkten ei-
nen Platz zu erkampfen, zu behaupten und auszubauen. ,Qualitat ist unsere einzige
Chance® lautet in diesem Zusammenhang unser diesjahriges Motto. Damit ist ein
verbraucherbezogenes Qualitéatsverstandnis gemeint, das die perfekte Realisierung
aller Kundenanforderungen an unseren Wein definiert. Welche Qualitatsmerkmale
verschiedene Kunden erwarten, sagt uns die Marktforschung.

Ein konsequent verbraucherbezogener Ansatz er¢ffnet ein Spektrum an Fragestel-
lungen, die sich dem klassischen Qualitatsbegriff entziehen. In diesem Sinne win-
sche ich allen Besuchern spannende, qualitativ hochwertige Agrartage, unseren
Ausstellern und Referenten viel Erfolg und danke allen Mitveranstaltern fir ihren Bei-
trag zum Gelingen der Agrartage.

Dirk Hagmaier
1.Vorsitzender der VEO



GrulRworte

Bewahrtes erhalten — Neues gestalten

Zu den uberregional bekannten 61. Agrartagen Rheinhessen in
Nieder-Olm heil3e ich Sie herzlich willkommen und freue mich
auf zahlreiche Gesprache mit Ihnen.

Viele von Ihnen besuchen sogar an mehreren Tagen die Vortra-
ge sowie die hochinformative Ausstellung. Die Rheinhessischen
Agrartage mit ihrem breiten Angebot fiur Landfrauen, Winzer,
Landwirte und Obstbauern haben sich so zu den umfangreichs-
ten und besten Weiterbildungs-veranstaltungen ihrer Art entwi-
ckelt. Nicht zuletzt deshalb wird dieses einzigartige Informations-
angebot fur immer mehr Kollegen auch aus den benachbarten
Gebieten zu einem unverzichtbaren Bestandteil der Fortbildung.

Neben der Moglichkeit sich zielgerichtet fortzubilden und die neuesten Trends der
Branche in Produktion und Vermarktung aufzuspuren, bietet die Tagung gentigend
Raum fur die neuesten Informationen Uber agrar- und weinbaupolitische Entwicklun-
gen auf EU-, Bundes- und Landesebene.

Unverzichtbar bleibt nattrlich Austausch mit Kolleginnen und Kollegen. Ein Aspekt,
der vor allem bei unserem erfolgreichen Nachwuchs, unserer Landjugend, einen ho-
hen Stellenwert geniel3t.

Fir den Bauern- und Winzerverband Rheinland-Pfalz Stid und den Weinbauverband
Rheinhessen bilden diese Agrartage auch eine ideale Plattform zur Diskussion mit
den Mitgliedern Uber aktuelle politische Fragen. Zum Beispiel Uber die Umsetzung
der EU-Weinmarktordnung in hiesiges Recht und die Reform des EU-
Bezeichnungsrechts.

Ahnlich konsequent wie die schwierigen, aber durch beharrlichen Einsatz letztlich
erfolgreichen Verhandlungen im Zuge der Reformdebatte zur EU-Weinmarktordnung
werden wir auch die Diskussion Uber die Zukunft der Pflanzrechte und die Entwick-
lung des EU-Bezeichnungsrechts fuhren.

Auch im letzten Jahr haben wir wichtige Meilensteine in der berufsstéandischen Arbeit
wieder setzen kdnnen. Neben den Entlastungen bei der Landwirtschaftlichen Sozial-
versicherung, der Verbesserung der Agrardieselerstattung und der Erhdéhung der
Fordersatze bei der Umstrukturierung der Rebflachen konnten wir verbesserte For-
dermoglichkeiten durchsetzen, zum Beispiel bei kleineren Investitionsvorhaben in
Kellertechnik.

Es zeigt sich erneut: Die Mitgliedschaft im Bauern- und Winzerverband und damit die
Unterstlitzung des eigenen Berufsverbandes ist eine lohnende Investition in die Zu-
kunft!

In gemeinsamer Verantwortung flr unsere rheinhessischen Betriebe werden wir
auch kunftig engagiert und tatkraftig daran arbeiten, die Zukunft unserer Region, un-
serer Betriebe und damit der Familien hier im landlichen Raum positiv zu gestalten.

Ihr
Ingo Steitz

Prasident Weinbauverband Rheinhessen
Vizeprasident Bauern- und Winzerverband Rheinland-Pfalz  Sid e.V.



GrufRworte
Tag der Rheinhessischen LandFrauen

Auch 2010 steht der ,Tag der LandFrauen® wieder am Beginn der
Agrartage Rheinhessen, die mit interessanten Fachvortragen, neu-
esten Informationen und dem notwendigen Gedankenaustausch den
aktuellen Zustand von Landwirtschaft und Weinbau in Rheinhessen
auf den Punkt bringen.

Im Zentrum unserer diesjahrigen Veranstaltung steht ein interessan-
ter Vortrag mit dem Titel ,Gute Zeiten, schlechte Zeiten“. Auch hier-
mit setzen wir wieder ein Zeichen, denn auf eine Reihe von guten
Jahren folgen immer auch schwierige Zeiten. Aktuell wissen wir na-
tarlich nicht, welche Folgen die Finanz- und Wirtschaftskrise noch
bringen werden und wie die Auswirkungen auf jeden von uns sein werden. Aber unsere
Erfahrung lehrt uns, dass in jeder Krise auch eine Chance steckt — es gilt nur, sie zu er-
kennen. In Rheinhessen erleben wir dies nicht zum ersten Mal: Die rheinhessischen
Winzer haben zum Beispiel nach einer grol3en Krise vor einigen Jahren die Chance er-
griffen und durch konsequente Qualitatsorientierung dem Wein wieder gutes Renom-
mee verschafft.

Auf Qualitat setzen

Dass dies der richtige Weg ist, der auch in Zukunft weiter verfolgt werden muss, ist
deshalb eine der wichtigsten Leitlinien der Agrartage. Auf Qualitdt zu setzen ist aber
nicht nur die Chance fir Landwirtschaft und Weinbau, auch die Interessenvertretungen
missen sich an dieser Anforderung messen lassen. Der Landfrauenverband arbeitet
deshalb standig daran, ein qualitativ hochwertiges Programm fur Weiterbildung zu bie-
ten, wie auch eine aktive politische Interessenvertretung der Frauen auf dem Land zu
leisten: Individuell, aktuell, interessant und fokussiert, nur auf diese Weise kann ein
Verband im Wettbewerb der verschiedenen Organisationen mithalten und fir seine Mit-
glieder attraktiv bleiben.

Auf Tradition vertrauen

Bei aller Offenheit fur Innovationen und Modernitat, sind wir Landfrauen auch stolz auf
unsere Traditionen. Sie schaffen Vertrauen, bieten Verlasslichkeit und wertvolles Wis-
sen Uber die Generationen hinweg. Deshalb freuen wir uns darauf, in diesem Jahr das
60-jahrige Bestehen des Landfrauenverbandes Rheinhessen feiern zu kdnnen. Mit die-
sem runden Geburtstag erinnern wir an eine erfolgreiche Aufbaugeschichte, die es wert
ist, gefeiert zu werden.

Der Grundstein zum Aufbau des rheinhessischen Landfrauenverbandes wurde im Jahre
1950 wahrend einer GroRkundgebung des Deutschen Bauernverbandes in Mainz im
Kurfirstlichen Schloss gelegt. Von diesen ersten Anfangen an, hat sich unser Verband
in den vergangenen 60 Jahren zu einer aktiven und starken Organisation fur rund 12000
Frauen in Rheinhessen entwickelt.

FUr unser 60-jahriges Jubilaum haben wir viele schone und abwechslungsreiche Veran-
staltungen in unserem Programm und freuen uns, mit dem Tag der Landfrauen zu Be-
ginn der Agrartage unser Jubilaumsjahr 2010 er6ffnen zu kénnen.

Silvia Zoller,
Vorsitzende Land Frauen Verband Rheinhessen e.V



GrulRworte

| — Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe Besucherinnen und Besucher,

erstmals darf ich Sie als Stadtbirgermeister zu den Agrartagen
Rheinhessen in der Stadt Nieder-Olm begrif3en.

~Qualitat ist unsere einzige Chance. Auf Innovation setzen —
auf Tradition vertrauen.” Mit dem diesjahrigen Motto setzen die
Veranstalter aus meiner Sicht die richtigen Akzente und ma-
chen glelchzeltlg deutlich, dass die Agrarwirtschaft sich immer neuen Herausforde-
rungen angesichts schwieriger wirtschaftlicher Rahmenbedingungen stellen muss.
Wie erfolgreich dies geschieht, manifestieren die jahrlich im Januar stattfindenden
Agrartage Rheinhessen in eindrucksvoller Weise.

Die Attraktivitat der Messe ist von Jahr zu Jahr gestiegen. Die stetige Erweiterung
der Ausstellungsflache, steigende Besucherzahlen und ein informatives, spannendes
und unterhaltsames Programm sind sichtbare Zeichen dieser erfreulichen Entwick-
lung.

Die Stadt Nieder-Olm ist froh dariber, daran mitgewirkt zu haben. Immerhin finden
die Agrartage seit dem Ende der 90er Jahre in Nieder-Olm statt.

Ein fester Bestandteil dieser landwirtschaftlichen Fachmesse sind die Veranstaltun-
gen des Landfrauenverbandes Rheinhessen in der Ludwig-Eckes-Festhalle. In die-
sem Jahr konnen die Damen auf 60 Jahre erfolgreiche Vereinsarbeit zurtickblicken.
Hierzu gratuliere ich ganz herzlich.

Die Agrartage Rheinhessen sind ein Gewinn fiir unsere kleine Stadt.

Deshalb werden die Veranstalter auch von der neuen Nieder-Olmer Stadtspitze die
notwendige Unterstlitzung erhalten, um die Agrartage erfolgreich durchfiihren zu
kdnnen.

Dabei gilt es insbesondere die problematische Verkehrssituation in den Griff zu be-
kommen. Als wichtigen Beitrag hat sich die Stadt Nieder-Olm entschieden, in direkter
Nahe zum Messegelande, ca. 400 neue Parkplatze befestigt anlegen zu lassen. Aus-
stellungsbesucher, aber auch die Anwohner und Schulen werden davon profitieren.
Mein Dank gilt hierbei dem Stadtrat, der die erforderlichen finanziellen Mittel bereit-
gestellt hat und den Veranstaltern der Agrartage sowie der Verbandsgemeinde fur
die finanzielle Unterstlitzung der BaumalRnahme.

Weitere Mal3nahmen zur Verbesserung der Infrastruktur wurden von den Mitarbeitern
des stadtischen Bauhofs in Abstimmung mit den Veranstaltern bereits in Angriff ge-
nommen.

Veranstalter, Verbandsgemeinde und Stadt Nieder-Olm sind dabei, ein Konzept fur
die nachsten Jahre zu erarbeiten. So wird es schon bei den diesjahrigen Agrartagen
Veranderungen bei der Verkehrsfiihrung und den Parkflachen geben.

Mein Dank gilt allen Beschaftigten der Verbandsgemeinde und der Stadt. Vor allem
danke ich auch den verantwortlichen Organisatoren der Rheinhessischen Agrartage
2010, stellvertretend Herrn Ltd. Landwirtschaftsdirektor Otto Schatzel und Herrn Nor-
bert Breier, fur die gute und angenehme Zusammenarbeit. Ich wiinsche den 61. Ag-
rartagen Rheinhessen einen vollen Erfolg.

lhr
Dieter Kuhl

StadtbUrgermeister



Seminare

Seminare 2010 am DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrick
Standort Oppenheim

Gruppe Oenologie

Datum
10.03.2010
11.03.2010
18.03.2010
22.04.2010
Mai 2010
19.05.2010
24.06.2010
26.08.2010
07.09.2010
15.09.2010
17.11.2010

Uhrzeit
09:00 — 13:00

17:30 — 21:30 (Teil 1)

Seminar / Workshop
Kellerbuchfuhrung
Kellerwirtschaft fur Nebenerwerbswinzer

17:30 — 21:30 (Teil 2)
17:30 - 21:30 (Teil 3)

08:30 - 13.00
09:00 -17:00
09:00 - 21:00
09:00 -17:00
09:00 -17:00
09:00 - 12:00
09:00 - 16:00

Intervitis, Stuttgart

24. - 28.03.2010

ganztagig

Gruppe Weinbau

Datum
Ab 18.02.

bis 04.03.2010
10.03.2010
23.03.2010

Anmeldung Oenologie Weinbau:

Uhrzeit

18:00 — 21:30

13:30 - 18:00
13:30 —18:00

Trubverarbeitung

Ausgewahlte Themen d. WeilRweinbereitung
Weinsensorik kompakt

Ausgewahlte Themen d. Rotweinbereitung
Mostvorklarung, Garfliihrung etc.

Flotation, Praxiskurs

Kellerbuchfuhrung

Verkostungsworkshop (Versuchsweine)

Seminar / Workshop
Sachkundelehrgang Pflanzenschutz

(2 x wochentlich DIE + DO)
Rebschutz-Seminar
Okologischer Weinbau Seminar

Frau Monika Michel, Tel. 06133/930-121 oder Email: monika.michel@dlr.rlp.de
[Veranstaltungsort: Aula DLR]

Gruppe Weinmarkt und Weinmarketing

Datum
26.01.2010
27.01.

bis 21.04.2010
04.02.2010
11.02.2010
18.02.2010
25.02.2010
19.02.+
20.02.2010
09.03.2010
12.03. +
13.03.2010
16.04.2010

Uhrzeit
09:00 - 17:00
08:30 — 16:00

14:00 - 17:00
09:00 -17:00

15:30 - 21:00
09:00 - 17:00
09:00 - 17:00
15:30 — 21:00
09:00 - 17:15
09:00 - 16:30

Seminar / Workshop

Erfolgreich kommunizieren im Web 2.0
Winzerlnnen Seminar 2010

(10 Nachmittage jeweils mittwochs)
Schreib es knackig — Kundenbriefe
Verkaufen und Verhandeln

- ein Intensivtraining

(3 Tage)

Superlearning Englisch — Weinproben auf
Englisch durchfuhren (1,5 Tage) (Modul 1)
Neue Kunden finden und gewinnen
Superlearning Englisch

~Wine & Food“ (1,5 Tage) (Modul 2)
Englischseminar Reklamationsmanagement auf
Englisch” (Modul 3)



Seminare

Datum Uhrzeit Seminar / Workshop

22.04.2010 09:00 — 17:00 Kommunikationstraining fur herausfordernde Si-
tuationen

27.04.2010 09:00 - 16:30 Englischseminar ,Telephoning and emailing for
winegrowers” (Modul 4)

27.04.2010 14:00 — 17:00 Die Weinliste — Preise kalkulieren und gestalten

29.04.2010 08:00 — 18:30 Exkursion - Wein baut (Innen-) Architektur schafft
Wein-Erlebnis Il (Route wird noch bekanntgege-
ben)

11.05.2010 09:00 — 18:00 Selbstmanagement und Selbstmotivation — Tech-
niken der Erfolgreichen

01.06.2010 09:00 - 18:00 Erfolgreich kommunizieren per Telefon, Mailing &
Email

Seminare Essen und Wein

Datum Uhrzeit Seminar / Workshop

28.04.2010 13:00 - 17:00 Workshop - Wein & Kéase

05.05.2010 10:00 - 17:00 Workshop - Sensorik von Wein & Speisen
15.06.2010 10:00 — 17:00 Weinprobengestaltung und Weinansprache
24.06.2010 09:00 — 21:00 Weinsensorik kompakt

Anmeldung Weinmarkt und Weinmarketing:
Frau Elisabeth Stutz, Tel. 06133/930-320 oder Email: elisabeth.stutz@dlr.rlp.de
[Veranstaltungsort: Nordfligel Doméane]

Fur die Seminare der Gruppen Weinbau und Oenologie erfolgen die Ausschreibun-
gen / Anmeldungen ca. 4 Wochen vorher Gber den Verein der ehemaligen rheinhes-
sischen Fachschiler Oppenheim.
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14.00 TAG DER RHEINHESSISCHEN
LANDFRAUEN

Er6ffnung
Otto Schatzel, stv. Leiter des DLR Rheinhessen-
Nahe-Hunsrlick

BegriiBung

Gerlinde Gemiinde,

Vorsitzende des Kreislandfrauenverbandes Bingen
Barbara Guntrum,

Vorsitzende des Landfrauenverbandes Mainz

GruBworte

£V Norbert Schindler MdB, Prasident Landwirtschafts-
kammer Rheinland-Pfalz, Prasident Bauern- und
Winzerverband Rheinland-Pfalz Siid e.V.

A7 Claus Schick, Landrat Kreis Mainz-Bingen
A7 Dieter Kuhl, Biirgermeister Stadt Nieder-Olm

A7 Silvia Zoller, Vorsitzende LandFrauenVerband
Rheinhessen e.V.

»Gute Zeiten, schlechte Zeiten — nur wir

werden immer besser...!?"

Krisen, Aufbriiche, Zuriick- und Vorausblicken,
$ Riicksicht und Zuversicht

Referentin: Mechthild Werner, Pfarrerin

Rahmenprogramm

13.00 LANDWIRTSCHAFT

BegriiBung
Rudolf Schunck, Leiter des DLR Rheinhessen-
Nahe-Hunsriick

A7 Schutz des Bodens vor Erosion:
Zukiinftige Regelungen im Rahmen von
Cross Compliance
Dr. Stephan Sauer, Landesamt fiir Geologie und
Bergbau, Mainz

A7 Die richtige Bodenbearbeitungs-
intensitat — Grundvoraussetzung fiir
6konomischen Pflanzenbau
Prof. Dr. Thore Toews, Fachhochschule Bingen

Pause

&V Ackerbauliche MaBnahmen zur Verbesse-
rung der Wassereffizienz in Trockengebieten
Dr. Joachim Bischoff, LLFG Sachsen-Anhalt,
Bernburg

A7 Mit weniger Wasser auskommen —
Ziichtung im Klimawandel
Martin Munz, SAATEN UNION,
Baden-Wiirttemberg

Moderation
Ferdinand Hoffmann

10.00

14.00

14.10

15.00

15.45

16.30

BAUERN- UND WINZERVERBAND
RHEINLAND-PFALZ SUD E.V.

Er6ffnung und BegriiBung

Ludwig Schmitt,
BWV-Kreisvorsitzender Mainz-Bingen
Vorsitzender BWV-Fachgruppe Obst

Acker- und Obstbau in Rheinhessen im
Spannungsfeld zwischen optimierter Produktion
und gesellschaftlichen Interessen

Staatsministerin Margit Conrad (angefragt),
Ministerium fir Umwelt, Forsten und
Verbraucherschutz

Diskussion
Holker Pfannebecker, BWV-Kreisvors. Alzey-Worms

OBSTBAU

BegriiBung
Dr. Hans-Peter Lorenz, Leiter des DLR Rheinpfalz

Rentabilitat der Kirschen- und Zwetschen-
produktion

Thomas Riehl, Gartenbauzentrum Bayern Nord,
Amt fiir Landwirtschaft und Forsten Kitzingen

Finanzkrise abwehren - Liquiditat entscheidet
tiber die Betriebsentwicklung

Margret Wicke, DLR Rheinpfalz,
Kompetenzzentrum Gartenbau, Klein-Altendorf

Effiziente Schorfbekampfung - sind alle
Mdglichkeiten ausgeschopft?

Dr. Christian Scheer, Kompetenzzentrum Obstbau,
Bavendorf

Produktion von gesunden und haltbaren
Zwetschen - Ergebnisse aus dem Forschungs-
projekt ,Monilia-Bekampfung an Zwetschen”
Baden-Wiirttemberg

Stephanie Fritsch, Dr. Jan Hinrichs-Berger,

LTZ Augustenberg

Moderation: Peter Hilsendegen, DLR Rheinpfalz
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9.00

9.30

10.00

10.30

10.50

14.00

Donnerstag, 21. Januar 2010

WEINBAU

BegriiBung und Einfiihrung
Otto Schatzel, stv. Leiter des DLR R-N-H

Peronospora — der Klimawandel sorgt
fiir Uberraschungen
Dr. Georg Hill

.OTB — Neue Ergebnisse zur maschinellen
Ertragsreduzierung”
Dr. Bernd Prior

Der Weinmarkt in schwierigem Umfeld
Bernd Wechsler

Verwendung von Herkunftsbezeichnungen
bei Qualitatsweinen
Dr. Markus Heil, LWK Bad Kreuznach

PODIUMSDISKUSSION
UND WEINPROBE

Qualitatsorientierung und Weinbezeichnung —
Chance fiir Rheinhessen?

- Bernd Kern, Rheinhessenwein e.V.

- Christoph Murmann, Lebensmittelzeitung

- Florian Schmitt, Landjugend Rheinhessen-Pfalz
- Ingo Steitz, Weinbauverband Rheinhessen

- Philipp Wittmann, VDP Rheinhessen

Moderation: Bernd Wechsler

Rheinhessen im Wettbewerb
europaischer Profile

A Burgund/Frankreich — Herkunftsprinzip
aus Tradition
Regionalwein, Lagenwein (Premier Cru)

AV Vinea Wachau — eine Marke in Osterreich
Steinfeder, Federspiel, Smaragd

& VDP Rheinhessen — mit konsequenten Regeln
Gutswein, Ortswein, Lagenwein (GG)

AV Rheinhessen — Pyramiden in der Praxis
Riesling (Basis, Classic, Selection)
Silvaner (RS, Ortswein, Selection)

18.00 Top Weine —Top Essen — Top Musik

Zum Ausstellerempfang und zur jung.wein.nacht laden
die VEO und die Landjugend RheinhessenPfalz ein.

Herzlich willkommen sind alle interessierten Winzerin-
nen und Winzer, die Aussteller der Maschinen- und
Gerateausstellung, alle VEO-Mitglieder und die Jung-
winzerinnen und Jungwinzer der Landjugend.

Erfahrungsaustausch und das gegenseitige Kennen-
lernen in einer lockeren Atmosphdre stehen im Vorder-
grund. Bei erlesenen Weinen des Jahrgangs 2009 und
einem guten Essen werden wichtige Kontakte fiir den
Weinbau der Zukunft gekniipft.

Bei Top-Musik und mit Spitzenweinen geht die
jung.wein.nacht im Laufe des Abends vom lockeren
Empfang nahtlos (iber in eine gesellige Party bis spét in
die Nacht hinein.

Die Organisatoren wiirden sich (iber einen regen Zu-
spruch aller Altersgruppen freuen, um diese Veran-
staltung zu einem weiteren Highlight der Agrartage
werden zu lassen.

Wir freuen uns auf Ihr Kommen zur jung.wein.nacht
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OENOLOGIE

BegriiBung
Dirk Hagmaier, 1. Vorsitzender VEO

EiweiBstabilisierung — aber wie?
Norbert Breier

Mostfiltration mit Kammerfilter — wenn's blank
sein soll
Bernhard Deglinther

Scheurebe - die Alternative zu Sauvignon blanc?!
Mathias Gaugler

Weinsteinstabilisierung mit CMC
Achim Rosch, DLR Mosel

Chancen und Grenzen der EU-Reform
aus oenologischer Sicht
Jorg Weiand

WEINBAUVERBAND RHEINHESSEN
»Rheinhessen 2010 — zwischen Markt und Politik”

& Bewabhrtes erhalten — Neues gestalten
Ingo Steitz, Prasident Weinbauverband Rheinhessen

Diskussionsrunde

~Anbaupotentiale nutzen und Markte
pflegen — Zukunftschancen fiir den rhein-
hessischen Weinbau sichern”

- Lars Hoelgaard, stellvertretender Generaldirektor der
Generaldirektion Landwirtschaft der EU-Kommission
- Herbert Dorfmann,
Mitglied des Europaischen Parlaments, Stidtirol
- Dr. Werner Langen,
Mitglied des Europaischen Parlaments, Deutschland
- Walter Strutz,
Mitglied des Landtags Rheinland-Pfalz

Schlusswort
Dr. Roland Hinkel,
Vizeprésident Weinbauverband Rheinhessen

MASCHINEN- UND GERATE-
AUSSTELLUNG

Die Agrartage Rheinhessen in Nieder-Olm sind zu einem
festen Bestandteil im Jahreskalender von Winzern und
Ausstellern geworden. Mit fast 300 Ausstellern wird
die Messe in diesem Jahr so attraktiv wie nie zuvor. Die
stetige Erweiterung der Ausstellungsflache und der stei-
gende Besucherandrang haben die Veranstalter und die
Stadt Nieder-Olm veranlasst, ein Konzept fiir die nachs-
ten Jahre zu entwickeln. Deshalb wird es im Januar 2010
eine gednderte Verkehrsfiihrung, Parkflachen und Ein-
bahnregelungen geben.

Die Anfahrt ist nur (iber die Autobahnabfahrt Nieder-
Olm Siid/Saulheim sinnvoll.

Die Kombination zwischen Vortragen und kompakter
Ausstellungsflache wird auch in den nachsten Jahren
gewdhrleistet sein. Die ,Messe der kurzen Wege"
bietet jedem Besucher vielfaltige Moglichkeiten.

Nutzen Sie das Internetportal

www.agrartage.de — hier kdnnen Sie alle Informa-
tionen der Agrartage und der einzelnen Aussteller ab-
rufen. Hier finden Sie auch Hinweise auf Park-
moglichkeiten.

ACKERBAU - WEINBAU - OBSTBAU

“grartage

Rheinhessen
18.-22. Januar 2010
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Umfrage anlasslich der 60. Agrartage Rheinhessen 2009

Agrartage Rheinhessen im Wandel

m 60. Jubildumsjahr wurde bei

Ausstellern und Besuchern der
Agrartage Rheinhessen 2009 eine
Umfrage durchgefiihrt. Norbert
Breier vom DLR-RNH in Oppen-
heim stellt die wichtigsten Ergeb-
nisse vor und wirft einen Blick auf
die Anfdnge der Traditionsveran-
staltung.

Innovation und Tradition

Der Untertitel des Mottos der
diesjahrigen Agrartage ist be-
zeichnend fiir die Verdnderungen
in den letzten Jahren: ,, auf Inno-
vation setzen - auf Tradition ver-
trauen” Innovativ war die erste
Rheinhessische Weinbauwoche
vom 30.01 bis 02.02.1950 in
Oppenheim, dem Sitz der Wein-
und Obstbauschule, (s. Abb. 1
Weinbauschule Innenhof). Der
damalige Direktor Rodrian be-
tonte bei seiner Eroffnungsan-
sprache die Wichtigkeit, den Win-
zern alle Erfahrungen und Neue-
rungen aus dem Versuchswesen
der Oppenheimer Weinbaulehr-
anstalt zunutze zu machen. Den
Abschluss bildete am vierten Tag
eine Gerdteschau. Es wurden die
modernsten Gerite auf dem Ge-
biet der Weinbautechnik, der
Schédlingsbekdmpfung und der
Kellerwirtschaft vorgestellt.

Ubersiedlung von Oppenheim
nach Nieder-Olm

In den folgenden Jahren wechsel-
te die Bezeichnung in Oppenhei-
mer Weinbautage und Rheinhes-
sische Weinbauwoche. Mit der
Ubersiedlung von Oppenheim
(Turnhalle und Fahrstraf3e) nach
Nieder-Olm zu den 50. Weinbau-
tagen im Jahr 1999 dnderte sich
die Bezeichnung in Rheinhessi-
sche Weinbau- und Agrartage.
Uber 25 Jahre organisierte Land-
wirtschaftsdirektor Franz Pfaff die
erfolgreichen und richtungswei-
senden Oppenheimer Weinbau-
tage. Mit der Umsiedlung nach
Nieder-Olm gab er das Zepter in
junge Hdnde, die in den letzten
Jahren ihreIdeen und Vorstellun-
gen umsetzen konnten. Integriert
in die Weinbautage wurden auch
die Sparten Landwirtschaft, Obst-
bau und spater die Landfrauen.
Viele Besucher und Aussteller
bewerteten 1999 den Veranstal-
tungsort Nieder-Olm positiv, auf
Grund derzentralen Lage und vor
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Abb. 1: Gestern und heute: Gerédteausstellung in Oppenheim 1955 — Agrartage Nieder-Olm 2009

allem wegen der guten Verkehrs-
anbindungen an die Autobahn.
Im ersten Jahr préasentierten 120
Aussteller ein umfangreiches An-
gebot aus dem In- und Ausland.
Niedrige Erlése Mitte der 80er
Jahre machten es unumgénglich,
die letzten Rationalisierungs-
reserven auszunutzen, um fiir die
Zukunft gertistet zu sein.

Die aktuellen Agrartage Rhein-
hessen 2010 werden mit fast 300
Ausstellern sicherlich so attraktiv
wie nie zuvor in den letzten Jahren.
Sie sind mittlerweile zu einem
festen Bestandteil im Jahreska-
lender vieler Winzer geworden.

Zum Jubildumsjahr 2009 wurde
eine Umfrage bei Ausstellern und
Besuchern durchgefiihrt. Diese
ergab wichtige Erkenntnisse und
veranlasste die Veranstalter, im
Jahr 2010 einige Neuerungen und
Veranderungen vorzunehmen.

I. Befragung der Aussteller
1.Teilnahme der Aussteller an den
Agrartagen Rheinhessen (s. Abb. 2)
Fast 50% der Aussteller sind
Stammg@ste, das heifit sie waren
schon mindestens siebenmal auf
den Agrartagen Rheinhessen ge-

wesen. Zum ersten Mal im Jahr
2009 waren mit 12 % eine Anzahl
von Ausstellern zu registrieren,
die die stetige Zunahme und At-
traktivitit der letzten Jahre wider-
spiegelt. Insgesamt haben 33 %
der Aussteller eine zwei- bis sechs-
malige Beteiligung. Hier ist der
Trend der letzten Jahre nachvoll-
ziehbar. Die Nachfrage nach Aus-
stellungsplétzen ist kontinuier-
lich gestiegen.

2. Prasentation neuer Produkte
Zieht man die Bewertung , sehr
wichtig” und ,wichtig“ zusam-
men, so sehen 80 % der Aussteller
die Prasentation neuer Produkte
als die eigentliche Aufgabe ihres
Standes in Nieder-Olm. Besucher
der Messe konnen dieses an vie-
len Standen beobachten. Obwohl
die Agrartage jahrlich stattfinden,
sind eine Reihe von Innovationen
vorhanden. Kundenpflege und
Neukundengewinnung stellen
mit etwa 75 % einen weiteren ho-
hen Stellenwert dar.

3. Anfahrt nach Nieder-Olm
Mit der Anfahrt nach Nieder-Olm
zeigen sich 43 % der Aussteller

100%

90%

80%

T0%
60%

50%

47%

40%
0%

20% 16%

17%

12%

10%

8%

i

0%

zum 1. Mal 2-3 Mal

4-6 Mal Stammgast kA

Abb. 2: Teilnahme der Aussteller bei den Rheinhessischen Agrartagen
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,sehr zufrieden” und 32 % der
Aussteller ,zufrieden Zusam-
men 75 % der Aussteller, die sich
mit den vorgegebenen Moglich-
keiten zurechtfinden.

Hier liegt ein wichtiger Ansatz-
punkt fiir die kommenden Jahre.
Die Agrartage 2010 werden mit
einem neuen Konzept durchge-
fithrt. Anfahrtswege und Park-
moglichkeiten werden deutlich
beschrieben. Parkpldtze werden
aus- und eingewiesen. Einbahn-
straflenregelungen werden ge-
staltet. Das DLR-RNH empfiehlt
deshalb friihzeitig nédhere Infos
unter www.agrartage.de einzuho-
len.

4. Werbung durch denVeranstalter
Es ist deutlich festzustellen, dass
sich Werbung und Pressebericht-
erstattungen in den zuriicklie-
genden Jahren sehr stark gewan-
delt und deutlich zugenommen
haben. Die Homepage der Agrar-
tage ist sehr stark frequentiert.
Auch benutzen sehr viele Ausstel-
ler die Homepage als Link fiirihre
eigenen Werbungen. Alle Fach-
zeitschriften, regionalen Zei-
tungen und ausstellende Firmen
sind im Dezember und Januar mit
den Agrartagen in Nieder-Olm
vielseitig beschaftigt. Deshalb
bemiihen sich die Veranstalter
konsequent um eine umfang-
reiche Berichterstattung. ,Sehr
zufrieden“ und ,zufrieden” mit
der Werbung sind immerhin 62 %
der Aussteller.

5. Messegeschaft

Mit dem Messegeschéft selbst
und den Besucherkontakten an
den Sténdenist die tiberwiegende
Mehrzahl der Aussteller zufrie-
den. Hier liegt die Auswertung bei
82 % der Befragten.

Foto: Kerth
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Abb. 3: Teilnahme der Messebesucher

Il. Befragung der Messebesucher
1. Anreise der Messebesucher

Die Befragung und nachfolgende
Auswertung ergab verstidndli-
cherweise mit 86 % eine sehr
hohe Anzahl von Besuchern, die
mit dem Auto nach Nieder-Olm
kommen. Deswegen war es sinn-
voll und dringend notwendig,
sich mit einem gednderten Ver-
kehrskonzept auseinanderzuset-
zen. Die Veranstalter empfehlen,
soweit moglich, Fahrgemein-
schaften zu bilden.

2.Teilnahme an den Agrartagen als
Messebesucher (s. Abb. 3)
Hieristanalog zu den Ausstellern
zu erkennen, dass fast 50 %
Stammgéste sind (Besuch mehr
als sechs Mal). Ein hohes Poten-
zial mit 35 % liegt bei den zusam-
mengefassten Besuchergruppen
mit einem 1- bis 3-maligen Be-
such. Diese Besuchergruppen
werden sicherlich auch zukiinftig
die Agrartage besuchen und bil-
den das Potenzial fiir die kom-
menden Jahre.

3. Herkunft der Besucher (s. Abb. 4)

Die Abbildung 4 zeigt deutlich,
dass die meisten Besucher aus
der Region kommen, was natiir-
lich fiir eine regionale Messe
nicht verwunderlich ist. Aus den
Anbaugebieten Rheinhessen und
Nahe kommen zusammen etwa
87 % der Befragten. Die {ibrigen
Besucher verteilen sich auf die
Anbaugebiete Pfalz, Baden-Wiirt-
temberg, Mosel und Hessen. Bei
der Befragung fehlen die Franken
und die Besucher aus dem Aus-
land, die in den letzten Jahren mit

grofiem Interesse die Messe ver-
folgen.

4. Beurteilung des Ausstellungsan-
gebotes (s. Abb. 5)

Das Ausstellungsangebot hat in
den letzten Jahren, auch durch
die Vielzahl der Aussteller, deut-
lich zugenommen. Es sind nicht
nur regionale, sondern auch
iiberregionale Angebote vor Ort.
Fast90 % der Besucher finden das
Angebot mehr als zufriedenstel-
lend, mit einer Bewertung der
Noten 1 und 2.

Eine weitere Angebotserweite-
rung in den néchsten Jahren ist
schwer moglich, da keine neuen
Standfldchen geschaffen werden
konnen. Das Angebot kann des-
halb nur noch individueller wer-
den. Die Veranstalter legen gro-
f8en Wert darauf, dass moglichst
alle angemeldeten Firmen auch
eine Standfliche bekommen.
Deshalb wird die Grofie der
Standfldche bei vielen Firmen
schon seit einigen Jahren be-
grenzt.

5. Zustimmung der Fachvortrage

Die Agrartage Rheinhessen leben
von der Einzigartigkeit und der
Symbiose von Fachvortragen und
Ausstellung. Sie sind zum wich-
tigsten Branchentreffin der Regi-
on geworden. Kurze Wege er-
leichtern den Besuchern den Weg
von den Vortragen zur Ausstel-
lung und umgekehrt. Es ist fest-
zustellen, dass durch die Auswei-
tung der Agrartage auch die Fach-
besucher mehr Zeit benotigen,
um niitzliche Informationen fiir
eventuelle Investitionen zu erhal-

Abb. 4: Besucher der Rheinhessischen Agrartage 2009 nach Regionen

ten. Hier wird gerade der Mitt-
woch (Obstbautag) von Winzern
gezielt genutzt, sich in aller Ruhe
ein umfassendes Bild und einen
Uberblick zu verschaffen. Der
Donnerstag und Freitag steht
dann punktuell fiir die Themen in
der Ludwig-Eckes-Halle an. Die
Fachvortrége haben volle bezie-
hungsweise iiberwiegende Zu-
stimmung von 70 % erhalten.
20 % der Befragten machten keine
Angaben zu den Fachvortrigen,
diese besuchten sicherlich gezielt
die Ausstellung. Die Agrartage
Rheinhessen in Nieder-Olm bie-
ten somit jedem Fachbesucher
auch im Januar 2010 ein indivi-
duelles Programm!

Fazit

Die Agrartage Rheinhessen ha-
ben sich seit ihrem Ursprung im
Jahre 1950 bis heute einem ste-
tigen Wandel unterzogen. Das

Motto: ,Qualitét ist unsere ein-
zige Chance - aufInnovation set-
zen - auf Tradition vertrauen“
kann auf die Entwicklung der
Agrartage, sowohl bei den Fach-
vortrégen, als auch bei der Aus-
stellung tibertragen werden.

Die Veranstalter der Agrartage
Rheinhessen in Nieder-Olm le-
ben mitstdndigen Verdnderungen
und versuchen gezielt, sich da-
rauf einzustellen. Die Probleme
sind erkannt und werden an den
kommenden Agrartagen weniger
werden. Die Veranstalter und die
Stadt Nieder-Olm werben aber
auch um Verstandnis bei Ausstel-
lern und Besuchern, sollten Eng-
pésse und Probleme auftauchen.
Undnatiirlichauch beiden Anwoh-
nern, die in dieser Woche hohen
Belastungen ausgesetzt sind.

Die Agrartage Rheinhessen:
innovativund traditionell, ein Be-
such lohnt sich auf alle Fille! M
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Abb. 5: Zufriedenheit der Besucher mit dem Ausstellungsangebot
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Arbeitsschwerpunkt

Weinbau

Dienstleistungszentrum Landlicher Raum Rheinhessen-Nahe-Hunsrick
Versuchswesen und Beratung
Qualitatssteuerung / Laubwandoptimierung

a) Stockarbeiten (Triebzahlreduktion, Teilentblatterung)

b) Ertragssteuerung (Trauben teilen, reduzieren)

c) Pflanzenstarkungsmittel/Wachstumsregler
Pflanzenschutz/Rebschutz '

d) Pflanzenschutzmittelprifung

e) Biologische und biotechnische Verfahren
Bodenpflege, Dingung, Bewéasserung
Weinbautechnik

f) Verfahren d. Ertragssteuerung

g) Pflanzenschutzmittel, Applikation
Okologischer Weinbau
Rebsorten, Klonenselektion

h) Unterlags- und Ertragsreben

i) Klonvergleiche und Sortenprifung
Zur Situation im Weinbau ; -
Innerhalb der 3 wichtigen Erzeugungsziele Rotwein-trocken, Weildwein- trocken und
Weillwein-lieblich hat sich der Schwerpunkt in letzter Zeit deutlich in Richtung Weil3-
wein-trocken mit Betonung der hochwertigen Weine (bis Selection, GrolRes Ge-
wachs) verschoben, Rotwein hat seine Marktbedeutung gehalten. Die Rebsorten-
Frage hat sich in Richtung traditioneller Rebsorten entwickelt.
Der Klimawandel zeigt seine Auswirkungen hinsichtlich Reifezeitpunkt, Ertrag und
Qualitat, lagenweise begrenzt durch die Wasserversorgung.
Bei ganzheitlicher Sicht von Weinbau werden dadurch die Versuchsfragen bestimmt,
insbesondere da die Betrachtungsweise ,Terroir* dazu gekommen ist. Dies begrin-
det die wichtigsten Arbeitsschwerpunkte im weinbaulichen Versuchswesen:
1) Qualitatsoptimierung tber Ertragssteuerung, MaRnahmen am Rebstock (Handar-

beit und Technik)
2) Lesetermine
3) Bodenpflege und /oder Bewésserung; vor allem wegen der Kernfrage ,Alters-

stabilitat trockener Weil3weine*.
Zukunftige Fragen und Arbeitsschwerpunkte

Versuche zur Feinabstimmung und Ergéanzung bishe- \I/Dvﬁl?nkl)?ahueinhessen-Nahe- .

riger Erkenntnisse: riick

1) Einfluss der Entblatterung auf die sensorischen \wormser Str. 111
Eigenschaften (Aroma) 55276 Oppenheim

2) Optimierung der Lesetermine Tel.: 06133-930 0

3) technische Mdglichkeiten der Ertragssteuerung Fax: 06133-930 103

4) Rationalisierungsansatze fur Basisweine

Verstarkten Einsatz im Versuchswesen erfordert die Www.DLR-RNH.RLP.de
Reaktion auf Sommertrockenheit. Hierzu laufen Ver-

suche mit geringeren Blattflachen und Laubwandhéhen.
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Arbeitsschwerpunkt

Oenologie und Kellertechnik
Dienstleistungszentrum Landlicher Raum Rheinhessen-Nahe-Hunsrick
Versuchswesen
Einsatz neuer Technologien und Weinbehandlungsstoffe
- Mostkonzentrierung durch Umkehrosmose
- Lysozym zur Steuerung des biologischen Saureabbaus
- Sauerstoff zur Makro- und Mikrooxigenierung
- Alternative Filterhilfsmittel zur Kieselgurfiltration, Vergleich CFF — Kieselgur
- Einsatz der Kaltmaceration durch Trockeneis und Fliissig-CO2
- Einsatz alternativer Flaschenverschliisse
- Traubenvollernter mit aufgebautem Dekanter
- Leistungsvergleich verschiedener Hefe- und Bakterienstamme
- Einfluss oenologischer MalRnahmen auf
die Aromaauspragung bei Sauvignon blanc
- Einfluss der Rotweinmaischegartemperatur
- Mostfiltration mit Kammerfilter
ATW Auftrage
- Mikrobiologische und technologische
Parameter der Garfuhrung
- Alternative Flaschenverschliesser
Beratung und Erwachsenenfortbildung
Seminare, Beispiele:
- Weinsensorikseminar
- Workshop Sauvignon blanc
- Ausgewahlte Themen der Weildweinbereitung
- Weinfehler; Weinaromen
- Ausgewahlte Themen der Rotweinbereitung
- Kellerbuchfuihrung
- Herbsttagung mit Hinweisen auf den aktuellen Jahrgang
- Jungweinsensorik

Jungweinproben mit oenologischer Beratung in Rheinhessen und Nahe
Einzel- und Gruppenberatungen mit den Beratungsschwerpunkten:
Kellertechnik und Oenologie

Versendung von oenologischen Hinweisen und Informationen per Email-/Fax

Unterricht in Berufs- und Fachschule | u. Il

Weinlabor Oenologie und Keller technik
Uber 9000 Most- und Wein-Proben mit DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick
- Analysen, sensorischen Priifungen \é\é‘;r;gsgr Str. ;1_1
- Schénungsempfehlungen o Jppenneim

. o . N Tel.: 06133-930 0
- Amtliche Qualitatsweinprufung Foot: 06133-930 103
- Amtliche Reifemessungen '

- Spezialanalytik (z.B. Polyphenole) www.DLR -RNH.RLP.de
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Arbeitsschwerpunkt

Kompetenzzentrum Weinmarkt und Weinmarketing Rheinland-Pfalz
Dienstleistungszentrum Landlicher Raum Rheinhessen-Nahe-Hunsrick
Aufgaben und Arbeitsschwerpunkte
Aufgaben des Zentrums sind, die Aktivitaten in Fragen des Weinmarktes und des
Weinmarketings landesweit zu blindeln, vertikale Kooperationen im Weinbau zu for-
dern und den Schwerpunkt Marketing in der Aus- und Weiterbildung zu vertiefen.
Seinen Sitz hat das Kompetenzzentrum in Oppenheim am DLR Rheinhessen-Nahe-
Hunsruck.
Moderation von Kooperationen
Eine zentrale Aufgabe des Zentrums ist die Moderation und Koordination von Koope-
rationsprojekten in der rheinland-pféalzischen Weinwirtschaft. Die Zusammenarbeit
von Weinerzeugern und dem Handel in vertikalen Kooperationen soll das gegenseiti-
ge Vertrauensverhéltnis starken und stellt eine nachfrageorientierte Produktion si-
cher.

Wissenstransfer
Die Vertiefung von Marketingfragen in der schulischen Ausbildung der Winzer und
Winzerinnen in Berufsschule, Fachschule und der Technikerschule Bad Kreuznach
geniel3t hohe Prioritdt im Kompetenzzentrum. Die junge Winzergeneration wird
bestmdglichst auf die Herausforderungen der Weinvermarktung vorbereitet. Seit En-
de 2004 bietet das Kompetenzzentrum ein Spezialseminar Weinmarketing fur Tech-
niker- und Fachschule an, in dem mit Referenten aus der Praxis von Erzeugung,
Handel und Vertrieb komprimiert aktuelles Wissen vermittelt wird.
Das Kompetenzzentrum bietet neben der Einzelberatung eine Vielzahl von Semina-
ren, Workshops und Weiterbildungsveranstaltungen fur die professionelle Weinver-
marktung an. Mit QualifizierungsmalRnahmen, z.B. zum Kultur- und Weinbotschafter
erfolgt eine enge Verzahnung von Wein und Tourismus; wichtigen Faktoren fur das
Standortmarketing in Rheinland-Pfalz. .
Marktinformation Kor_npetenzz_entrum _Wemmarkt und

. L .. Weinmarketing Rheinland-Pfalz
Landesweite ~ Koordinationsaufgaben tber- \\, o ser str. 162
nimmt das Zentrum in der Zusammenarbeit 55576 Oppenheim
mit Forschungseinrichtungen und Kammern in  Te|.: 06133-930 311
Weinmarktfragen. Mit dem Auf- und Ausbau Fax: 06133-930 333
der Marktanalyse werden Marktinformationen  E-mail: bernd.wechsler@dir.rlp.de
gesammelt und fur betriebliche Entscheidun-
gen und die Beratung zur Verfiigung gestellt. www.Weinmarketing.RLP.de
Der Newsletter ,Weinmarketing Aktuell” infor-
miert Uber aktuelle Themen des Weinmarketings und den Entwicklungen am Wein-
markt
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Arbeitsschwerpunkt

Berufsbildende Schule Agrarwirtschaft
Dienstleistungszentrum Landlicher Raum Rheinhessen-Nahe-Hunsrick

Qualifikation im Beruf

Aus- und Weiterbildung aus einer Hand

Standort Bad Kreuznach Standort Oppenheim
0671 — 820 110 06133 — 930 210

Kongress der europaischen Weinbauschulen 2010
in Oppenheim 25. — 28. Mai 2010

-Europaische Weinbaulehrer lernen unsere Region kennen und tauschen Erfahrungen aus

% -
Yav,

Unsere Starke: Kombination von
Versuchswesen, Beratung und Schule
Aus der Praxis - mitder Praxis - flr dreks
Workshops - Auslandspraktika - Exkursionen

Uberbetriebliche

Workshop mit Ausbildung Fachexkursion ins Elsass
Winzern und Gastronome der Gartner
auf Kreta
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Arbeitsschwerpunkt

Obstbau

Dienstleistungszentrum Landlicher Raum Rheinpfalz, Dienstsitz Oppenheim

Obstbauberatung und Versuchswesen
Standort Oppenheim

Arbeitsschwerpunkte
1) Steinobst

2) Pflanzenschutz
3) Bewasserung

Produktionstechnik .
» Sorten/Unterlagen .
* Bewasserung

* Dingung

Obstbau in RLP 2007

Verteilung Betriebe und FI &che
Betriebe: 1.118 Flache: 4.283 ha

n=243

RLP Nord
(AW, KO, TR)

RLP Nord
(AW, KO, TR)
22%

Quele: Stat. Landesamt RLP, Anbauerhebung 2007

Obstbauberatung und Versuchswesen
in Rheinland -Pfalz

-Kernobst

-Wildfrucht

. -Okologischer Obstbau

Ahrwegiler -Anbauberatung Koblenz,
RLP-Nord, Trier

-Leitung/Koordination

Oppenheim

-Steinobst

-Bewasserung
-Pflanzenschutz Steinobst
-Anbauberatung Rheinhessen,
Bad Kreuznach, Vorderpfalz

-Christbaumkultur

-Pflanzenschutz
-Beerenobst

-Pflanzenschutz allgemein
-Anbauberatung Siidpfalz

* Reifebeurteilung
* Unterstutzung bei |
Investitionsentscheidung
Verbesserung der Produktqu
Unterstitzung Berufsstand

, Prognosen
@+ Diagnosen
* Beka&mpfungsstrategien
* Gesetzliche Grundlagen
* AK-Llck

- Auswahl Pflanzen-

» Zulassungsversuche
orientierende Versuche
Wirksamkeitsprifung

Verteilung der Obstarten
in Rheinhessen 2007

Mirabellen
4%

(Wert von 2002)

Apfel
25%

(827 ha)
592 ha

33% Birnen

Rk 3%

9%

Quelle: Stat. Landesamt RLP, Anbauerhebung 2007

DLR Rheinpfalz

Obstbauberatung und Versuchswesen
Oppenheim

Wormser Str. 111

55276 Oppenheim

Tel.: 06133-930 209

Fax: 06133-930 133
www.obstbau.rlp.de
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Arbeitsschwerpunkt

AgrarMeteorologie Rheinland-Pfalz
Dienstleistungszentrum Landlicher Raum Rheinhessen Nahe Hunsriick
AgrarMeteorologie - Warum?

“ Die agrarmeteorologischen Wetterstationen des
Landes Rheinland-Pfalz erheben die Basisdaten
fur Prognosemodelle im Ackerbau, Weinbau,
Obstbau und Gemiusebau. Pflanzenschutzmal3-
nahmen konnen dadurch ressourcenschonend
durchgefthrt werden.

Bewasserungsgaben werden in Abhéngigkeit der
klimatischen Wasserbilanz abgestimmt auf den
Wasserverbrauch der Kulturen empfohlen.
SchutzmalRnahmen bei Nachtfrostgefahr kénnen
rechtzeitig ergriffen werden.

Der Aufbau des Messnetzes wurde Anfang der
90er Jahre begonnen und umfasst zur Zeit ca.
100 Stationen, an denen Daten erfasst werden.
Den Anforderungen entsprechend, sind die Wetterstationen mit verschiedenen Mess-
fahlern ausgestattet.

Die Wetterdaten werden per Datenleitung oder Funk nach Oppenheim an das Dienst-
leistungszentrum Landlicher Raum Rheinhessen-Nahe-Hunsriick, Technische Zent-
ralstelle Ubertragen und fur folgende Systeme bereitgestellt:

Obstbau B

- Apfelschorf GemL_J.sebau

- Apfelsagewespe -Bewasserung

- Apfelwickler -Frost _

- Bewasserung -Kc.).hlfllegt_a

- Blutenfrost -Mdhrenfliege

- Feuerbrand -Zwiebelfliege
Weinbau Ackerbau
- Peronospora - Cercospora beticola an Zuckerriiben
- Schwarzfaule - Gelbverzwergungsvirus Getreide
- Traubenwickler - Getreidelause

- Halmbruch Winterweizen und Winterroggen
- Kartoffelkafer

- Phytophtora Kartoffel

- Sclerotinia Raps

AgrarMeteorologie Rhein land -Pfalz
Wormser Str. 111

55276 Oppenheim

Tel.: 06133-930 0

Fax: 06133-930 102

Peronospora * =

www.AM.RLP.de
www.mobil.dlr.rlp.de
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Schutz des Bodens vor Erosion: Zuklnftige Regelunge nim
Rahmen von Cross Compliance

Dr. Stephan Sauer, Landesamt fiir Geologie und Bergbau Rheinland-Pfalz

Im Rahmen der Direktzahlungen-Verpflichtungenverordnung werden bis zum 20. Juni
2010 alle landwirtschaftlich genutzten Flurstiicke von Rheinland-Pfalz nach dem
Grad ihrer Erosionsgefahrdung eingeteilt. Ackerflachen, die der Wasser-
erosionsgefahrdungsklasse CCWasserl zugehdren, diarfen vom 1.12. bis zum 15.2.
nicht gepfliigt werden, das Pfligen nach der Ernte der Vorfrucht ist nur bei einer
Aussaat vor dem 1.12. zuldssig. Eine Bewirtschaftung quer zum Hang ermoglicht
weiterhin das ganzjahrige Pflugen. Ackerflachen, die der Wassererosions-
gefahrdungsklasse CCWasser2 zugehdren, dirfen ebenfalls vom 1.12. bis zum 15.2.
nicht gepflugt werden. Das Pfligen in der Ubrigen Zeit ist nur bei einer unmittelbar
folgenden Aussaat zulassig. Vor der Aussaat von Reihenkulturen mit einem Reihen-
abstand von 45 cm und mehr ist das Pfligen verboten.

Die Abteilung "Boden und Grundwasser" des Landesamtes fir Geologie und Berg-
bau erarbeitet im Auftrag des Ministeriums fur Wirtschaft, Verkehr, Landwirtschaft
und Weinbau die notwendigen Kartengrundlagen.

Die Berechnung der potenziellen Erosionsgefahrdung durch Wasser erfolgt fur
Rheinland-Pfalz im 20 Meter-Raster auf Grundlage der Allgemeinen Bodenabtrags-
gleichung durch Multiplikation von Bodenerodierbarkeits-, Hangneigungs- und Re-
genfaktor. Der Hangneigungsfaktor wird aus dem Digitalen H6henmodell (je steiler
ein Hang, desto grof3er ist die potenzielle Erosiongefahrdung durch Wasser), der Re-
genfaktor aus den jahrlichen Niederschlagssummen (je hoher der Niederschlag, des-
to erosiver ist der Niederschlag) berechnet. Der Bodenerodier-barkeitsfaktor wird aus
den Klassenzeichen der digitalen Bodenschatzungsdaten abgeleitet, indem jeder
Bodenklassenkombination (z. B. sL3L0) ein K-Faktor zugeordnet wird (je schluffrei-
cher, stein- und humuséarmer der Oberboden, desto gréR3er ist die potenzielle Erosi-
onsgefahrdung durch Wasser).

Aus den Rasterdaten wird fur jedes rheinland-pfalzische Flurstiick der Mittelwert be-
rechnet und diesem keine oder die Erosionsgefahrdungsklassen CCWasserl (Erosi-
onsgefahrdung) oder CCWasser2 (hohe Erosionsgefahrdung) zugeordnet.

Rund 60 % der ackerbaulich genutzten Flurstlicke weisen keine Erosionsgefahrdung
entsprechend den Vorgaben der Direktzahlungen-Verpflichtungenverordnung auf.
Rund 25 % der Flurstiicke werden mit CCWasserl, 15 % mit CCWasser2 bewertet.
Diese Einstufung wird im Kataster dokumentiert, den Antragstellern fir Direktzahlun-
gen im Rahmen des Verfahrens zum Gemeinsamen Antrag erstmals 2010 und dann
jahrlich mitgeteilt. Es besteht die Mdglichkeit, ber FLOrlp die Erosionsgefahrdungs-
klasse der eigenen Flurstiicke abzufragen.
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Zahlt dieser Mann piinktlich seine Rechnungen?

Wir sagen es lhnen!

Gerade in wirtschaftlich schwierigen Zeiten ist die eigene
Liquiditat entscheidend fiir den Erfolg Ihres Unternehmens. Die
BURGEL Bonititsauskiinfte helfen Ihnen, die Kreditwiirdigkeit
Ihrer Geschaftspartner und das Zahlungsausfallrisiko besser
einschitzen zu kdnnen. Seit 1885 ist BURGEL eines der fiihren-

Biirgel Wirtschaftsinformationen
Vertriebsgesellschaft mbH, Ndl. Frankfurt

Fon: 069 / 82 90 06 - 0, Fax: 069 / 82 90 06 - 53
info@buergel-frankfurt.de

www.buergel-frankfurt.de

den Unternehmen fiir Wirtschaftsinformationen und Ihr Part-
ner fiir sichere Entscheidungen. Zu jedem Informationsbedarf
haben wir die maBgeschneiderte Losung. Informieren Sie sich
noch heute online und treten auf Wunsch gleich mit einem
Ansprechpartner in Ihrer Nahe in Kontakt!

F9BURGEL

WIRTSCHAFTSINFORMATIONEN
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Ackerbauliche Malinahmen zur Verbesserung der Wasser -
effizienz in Trockengebieten.

Dr. Joachim Bischoff, LLFG Sachsen-Anhalt, Bernburg

Wasser ist immer o6fter der limitierende Faktor im Ackerbau. Durch die Verdnderun-
gen in der Niederschlagsverteilung und die durch den Temperaturanstieg verursach-
te hohere Verdunstung wird sich der Wassermangel insbesondere in trockenen La-
gen noch verscharfen. Es gibt keinen Kénigsweg bei der Anpassung an die Klimaan-
derung, wohl aber Anbauverfahren, die durch Schonung des Bodenwasservorrats zu
mehr Ertragssicherheit in Trockengebieten beitragen kdnnen. Als Beispiel werden in
Abbildung 1 die Ergebnisse eines Dauerfeldversuchs gezeigt.
Zu Zuckerriiben - Sommergerste —
1. Zuckerriibe Winterweizen - Wintergerste sind
1 617 e11 O 655 g4 631 670 626 o 57 578 55;  d€r wendenden Pflugarbeit (P25)
zwei Mulchsaatverfahren (M10-15,

-~
o
o

=

5350 o1 [ M4-6) und die Direktsaat (DS) ge-

s 8 I8 genlbergestellt. Sowohl die Mulch-
0- saatverfahren als auch die Direkt-
1009 2 Sommergerste saat erzielten in drei Rotationen

69 . .
g 4 O O e &4 6 e w2 O~ 6 der Vierfelderfruchtfolge bei Zu-

%07 ckerriben, Sommergerste und
Winterweizen Mehrertrage gegen-

0 o Uber dem Pfliigen — nicht aber bei

3. Winterweizen . .

e 8 m g9 85 85 g o s m oy Wintergerste. Die Umstellung auf

pfluglose Anbauverfahren ist ins-
so-I I besondere auf speicherfahigen

[dt/ha (86%)]

100 1

[dt/ha (86%)]

Bdden sinnvoll, wo der Boden uber
_ Winter aufgesattigt wird, sodass
2 107 5 10 8 1 7o 1 damit kurzfristige Regendefizite
—  Uberbrickt werden konnen. Die
50 w Wasserreserven des Bodens stei-
gen in dem Malde, je flacher der
. Bearbeitungshorizont ist und je
1998-2001 2002-2005 2006-2009 langer eine gut verteilte Strohdecke
vor unproduktiver Verdunstung schutzt. Anderseits ist die Verflachung einer ehemals
tiefen Krume durch Ubergang zu flacherem Bearbeiten auf verdichtungsempfindli-
chen Boden nachteilig, wenn auf den Anbau von tiefwurzelnden Leguminosen in der
Fruchtfolge verzichtet wird. Abgesehen von der Einschrankung des Wurzelbereiches
neigt das anfallige Geflige einer friher bearbeiteten Krume zur Verdichtung mit allen
ihren nachteiligen Folgen. Mehr Wurzelraum und ein ausreichendes Reservoir flr die
Aufspeicherung der Niederschlage erreicht man durch die Lockerung schadverdich-
teter Krumen-basisbereiche.
Je weniger intensiv der Boden bearbeitet wird, umso grol3er ist die Bedeutung einer
prazisen Aussaattechnik. Das gilt insbesondere auch fur den Rapsanbau, denn Tro-
ckenheit, groRe Stronmengen, nicht krimelfahiger Boden und wenig Zeit nach der
Getreideernte erschweren die Aussaat. Um hohe und sichere Feldaufgdnge bei
gleichmafiger Pflanzenverteilung zu erreichen, werden zunehmend Einzelkorn-

100

[dt/ha (86%)]

|WP25 EM10-15 OM4-6 ODS)]

0
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samaschinen fir die Rapsaussaat verwendet. Die ermdglichen eine regelmaRige
Saatgutablage durch die mechanische oder pneumatische Korneinzelung und eine
exakte Tiefenfihrung der Sdaggregate. Fur die Rapsaussaat missen nur an der Ri-
ben- oder Maissatechnik der Abstand der Sdaggregate auf die gewiinschte Reihen-
weite verringert und die Sascheiben ausgetauscht werden. Die Ergebnisse einer
Versuchsserie zur Einzelkornsaat bei Winterraps, die auf zwei trockenen LORG-
Standorten durchgefuhrt wurde, sind in der Abbildungen 2 zusammengefasst.
Versuchsserie zur Einzelkorn-
50 >2 >1 >2 saat bei Winterraps (2006 —
2009): Versuch | (oben) unter-
sucht den Einfluss von Saver-
40 Korner/m? fahren und Reihenweite, Ver-
— 1l . such 1l (darunter) den Einfluss
10 cm 25cm  375cm  45cm von Saverfahren und Saatstar-
ke auf den Ertrag von Winter-
43 48 46 46 4o 46 raps. Die Versuchsergebnisse
zeigen, dass Winterraps auch
30 - in ,Ruben-reihenweite” ohne
O Drill. Minderertrag ausgesat werden
mEKS kann, also mit 45 cm Reihen-
0 ' o entfernung. Bei 40 Koérnern/m?
20 K8./m? 40 Ko./m* 60 Ko./m? ist der Einfluss des Séaverfah-
rens auf den Ertrag; eher un-
bedeutend, dagegen verbesserte sich der Rapsertrag bei 20 Kérnern/m“ durch die
Einzelkornsaat signifikant. Der zichterische Fortschritt bei Raps ermdglicht es, mit
gréReren Reihenweiten und reduzierten Saatstarken zu sden. Wenn es gelingt, 20
Korner/m? gleichmaRig auf der Flache zu verteilen, lassen sich auch mit ausgespro-
chenen Dinnsaaten hohe Rapsertrage erzielen. Die exakte Tiefenablage der Raps-
saat und die partielle Ruckverfestigung unterhalb der Saatgutablagezone durch die
Andruckrollen der Einzelkornsamaschine ermdglichen auch unter trockenen Aus-
saatbedingungen einen raschen und gleichmafigen Feldaufgang.

()]
o
]

w
o
1

[dt/ha (919%)]

o

(o))
o
]

[dt/ha (919%)]

Fazit: Mit der konservierenden Bodenbearbeitung und Direktsaat werden ackerbauli-
che MalRnahmen vorgestellt, die zur Verbesserung der Wassereffizienz in Trocken-
gebieten beitragen kdénnen. Wahrend die konservierende Bodenbearbeitung inzwi-
schen zum Standard der ,guten fachlichen Praxis® gehort, erproben immer mehr
Landwirte nun auch Direktsaatverfahren, die den Boden dauerhaft unbearbeitet las-
sen. Grundvoraussetzung ist die permanente Bodenbedeckung. Wegen technischer
Probleme bei der Einbettung des Saatgutes in den Boden, die vor allem bei hohen
Strohmengen zu ungenauer Saatgutablage mit schlechten Feldaufgéangen fuhren,
wird das Potenzial der Direktsaat in der Praxis nicht ausgeschopft. Eine verbesserte
Strohverteilung und Hackselgutqualitat kbnnen neben einer préazisen Aussaattechnik
wesentlich dazu beitragen, Ertragsausfélle durch unbefriedigende Bestandesdichten
auszuschlief3en.
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Rentabilitat der Kirschen- und Zwetschgenproduktion
Thomas Riehl , AELF Kitzingen, Gartenbauzentrum Bayern Nord

Bei der Erstellung von Obstanlagen wird je nach Obstart und Intensitdt des Anbaus eine
grol3e Menge Kapital langfristig gebunden.

Der Obstbauer sollte vor der Investition die Chancen und Risiken seiner Unternehmung
abwagen.

Uberlegungen vor der Erstellung von Obstanlagen

* Wie viel kann ich unter bestimmten Voraussetzungen mit der betreffenden Obstart
verdienen?

» Welche Risiken bestehen (Preisentwicklung, Arbeitskréaftesituation, ....)?

* Welches sind die Schliisselfaktoren der Produktion?

* Wie grol3 ist meine Risikobereitschaft (Investition)?

* Vermarktungsmaoglichkeiten klaren (Absprache mit dem Vermarkter)

» Personliche Voraussetzungen (Fachwissen, ...)

» Standortvoraussetzungen (Kleinklima, Boden, Bewasserungsmaglichkeit)

Im Folgenden wird die Wirtschaftlichkeit einer eher kostenextensiven Zwetschgenkultur mit
denen einer sehr kostenintensiven uberdachten SufRkirschenkultur verglichen und deren
maogliche Einkommenspotentiale aufgezeigt.

Die wichtigsten Erfolgsfaktoren werden beschrieben.

Es wird von einem Familienbetrieb ohne feste Fremdarbeitskrafte ausgegangen.

Bei den vorgestellten Kalkulationen handelt es sich lediglich um Beispiel-
rechnungen. Kalkulationen fur den Einzelfall missen immer betriebsspezifisch
durchgefuhrt werden.

Als Vergleichsmal3stab fir den betriebswirtschaftlichen Erfolg wird die Einzelkostenfreie
Leistung (EKFL) der Kultur berechnet (s.u.).

Abb. 1: Berechnung der Einzelkostenfreien Leistung

Dinger, PSM

Erl&s

Lohnkosten Saison Ak.
Var. Maschinenkosten
Pacht

veckungs-
beitrag

Einzelkosten- Entlohnung Bewirt-

freie Leistung schafterfamilie
Allg. Betriebskosten

27



Zwetschgen

Abb. 2: Durchschnittliche Auszahlungspreise Zwetschgen (Volkach)
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Der Zwetschgenmarkt unterliegt sehr starken Preisschwankungen. In der o.a. Grafik liegen

die Spannen je nach Jahr und Sorte zwischen 0,28 und 1,18 € pro kg.

Abb. 3: Arbeitsstundenverteilung einer Zwetschgenanlage (Vollertrag)

pro ha

W Schhnittholz hackseln

Fur die Arbeiten in einer Zwetschgenanlage werden 493 Akh pro ha veranschlagt. Etwa 80

% der Arbeitsstunden beansprucht die Ernte.
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Basisdaten fur die Kalkulation der Zwetschgenanlage

Standardanlage (4,5 x 2 m) 900 Baume pro ha
Ertragsbeginn / Vollertrag 3./ 7. Standjahr
Kulturdauer 20 Jahre
Erstellungskosten (Material) 8000 €

Baumpreis 7€
Vermarktungsfahiger Ertrag 200 dt / Jahr (Vollertrag)
Preis 0,5€/dt
Ernteleistung 50kg/h
Pflanzenschutzmittelkosten 539 €
Dungerkosten 300 €
Maschinenkosten 885 €

Pacht 200 €

Zinssatz 5%
Arbeitsstunden gesamt / ha 493 Akh
Saison-Ak fur % der Ernte 300 Akh
Lohnkosten Saison-Ak 10€/h

Eigene Ak gesamt 193 h

Eigene Ak bei Ernte 100 h

Abb. 4: Einzelkostenfreie Leistung Zwetschgen

Jahr 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Ertrag / dt/ha 0 0 60 80 120 160 200 200 200 200
Erlos € /ha bei 50 €/dt 0 0 3000 4000 6000 8000( 10000{ 10000| 10000/ 10000
Direktkosten (€) 315 318 839 839 839 839 839 839 839 839
Var. Maschinenkosten (€) 748 527 765 810 840 855 885 885 885 885
Lohnkosten Saison Ak (€) 900 1200 1800 2400 3000 3000 3000 3000
Pacht 200 200 200 200 200 200 200 200 200 200
Deckungsbeitrag/ha (€) -1263 -1045 296 951 2321 3706 5076 5076 5076 5076
Afa + Zinsen Obstanlage 600 600 600 600 600 600 600 600 600 600
Einzelkostenfreie Leistung (€/ha) -1863 -1645 -304 B5ill 1721 3106 4476 4476 4476 4476
O Jahrliche EKFL: 3202 € O EKFL / Familien-Akh: 19,00 €

Wirden keine Saisonarbeitskrafte eingesetzt und theoretisch alle Arbeiten durch familien-
eigene Arbeitskrafte durchgefihrt, ergibt sich folgendes Ergebnis:
(0 Jahrliche EKFL: 5617 € O EKFL / Akh: 13,70 €

Mit Hilfe eines Tabellenkalkulationsprogramms lassen sich leicht weitere Szenarien durch-
spielen.

Bei einem Absinken des Preises auf 40 €/dt wird nur noch eine O EKFL von 1591 € erzielt.
Die U EKFL pro Familien-Akh. betragt dann nur noch 9,46 €.

Die Lohnkosten fiur die Saisonarbeitskrafte spielen selbstverstandlich fur das Gesamter-
gebnis eine bedeutende Rolle. Kalkuliert man mit Lohnkosten von 8 € pro Saison-Akh er-
reicht man bei einem Preis von 40 € pro dt eine O EKFL von 2075 € und eine [0 EKFL pro
Familien-Akh von 12,31 €.

Auch die Berechnung eines theoretischen Mindestpreises, der zur Abdeckung des inves-
tierten Kapitals der Obstanlage sowie der Pflege- und Erntekosten notwendig ist, hdngt von
den veranschlagten Lohnkosten ab. Wirde man beispielsweise alle geleisteten Arbeits-
stunden mit Lohnkosten von 10 € bewerten, mussten 41 € pro dt erzielt werden.
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Abb. 5: Einflussstarke wirtschaftlicher Faktoren auf die EKFL im Zwetschgenanbau
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Das wirtschaftliche Ergebnis wird von verschiedenen Faktoren unterschiedlich stark beein-
flusst.

In unserer Kalkulation bewirkt beispielsweise eine Veranderung des Preises um 10 % eine
Veranderung der Einzelkostenfreien Leistung um etwa 22 %, eine Veranderung des Baum-
preises um 10 % hingegen lediglich eine Veranderung der Einzelkostenfreien Leistung um
1 %.

Der Preis als starkster Einflussfaktor wurde mit 100 Punkten bewertet. Im Vergleich hierzu
betragt der Einfluss des Faktors Baumpreis 4,5 Punkte.

Um eine Erhéhung der EKFL um 10 % zu erreichen, misste der Preis lediglich um 2 ct/kg
steigen, der Baumpreis musste hingegen um 6,53 € auf 47 ct sinken.

Die wichtigsten Einflussfaktoren (Schlusselfaktoren) fir das betriebliche Ergebnis sind
Preis, Ertrag, Saisonléhne und die Ernteleistung.

SuRkirschen mit Uberdachung

Vorteile Nachteile
= Schutz vor dem Platzen = Sehr hohe Investitionskosten
= GroRere Frichte » Zusatzliche Arbeitsbelastung (Auf- / Ab-
bau)
» Hohere Ertrage * Notwendigkeit einer Bewasserung
= Hohere Pfluckleistung = Weniger Licht [J Blutenknospenbildung?
= Kontinuierliche Lieferfahigkeit
= Verlangerung des Angebotszeit-
raums
= Bessere Fruchtstabilitat
= U.a.

Bei der Vermarktung von Suf3kirschen ist die Grol3e entscheidend. Je groRRer die Kirschen,
desto besser der Preis.

Fur die Kalkulation wurde der durchschnittliche Erzeugerpreis aus den Jahren 2007 und
2008 verwendet.
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Abb. 6: Durchschnittliche Tagespreise fur Suf3kirschen (Oberfranken)
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Abb. 7: Arbeitsstundenverteilung in einer Su3kirschenanlage mit Regendach (Vollertrag)
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Standardanlage (4,5 x 2 m)
Ertragsbeginn / Vollertrag

Basisdaten fur die Kalkulation der Giberdachten SRk

irschenanlage
900 Baume pro ha
3. /7. Standjahr

Kulturdauer 20 Jahre
Erstellungskosten Obstanlage (Material) 11.150 €
Bewdasserungsanlage (Material) 4000 €
Geriist Uberdachung 17.600 €
Folienkosten 28.600 € x 2

Baumpreis 9€
Vermarktungsfahiger Ertrag 120 dt / Jahr (Vollertrag)
Preis (I / I+ / Extra) 2,11€/2,85€/3,65€

Ernteleistung 13kg/h
Pflanzenschutzmittelkosten 539 €
Dungerkosten 300 €
Maschinenkosten (Ertragsjahr) 1325 €
Kalibrierkosten 0,23 €/kg
Pacht 200 €
Zinssatz 5%
Lohnkosten Saison-Ak 10 €/h

Arbeitsstunden (Eigene Akh / Saison-Akh)

Auf- und Abbau Folie (30 Akh / Saison 90 Akh) 120 Akh
Ernte (231 Akh / 692 Saison Akh) 923 Akh
Sonstige Pflegearbeiten (93 Akh /-) 93 Akh

Variante 1:
Anteil Kl. Extra (40%); Kl. I+ (40 %); KI. | (20 %) = [-Preis = 3,02 €/kg

Abb. 8: Einzelkostenfreie Leistung SuRkirschen mit Uberdachung

Jahr 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Ertrag / kg/ha 0 0 1500 4000 8000 10000/ 12.000| 12.000| 12.000| 12.000
Erlos € /ha 0 0 4533 12088 24176 30220 36264 36264 36264 36264
Direktkosten (€) 315 318 839 839 839 839 839 839 839 839
Var. Maschinenkosten (€) 1408 527 765 1250 1280 1295 1325 1325 1325 1325
Kalibrierkosten (0,23 €/kg) 0 0 345 920 1840 2300 2760 2760 2760 2760
Lohnkosten Saison Ak (€ ) Ernte 0 0 870 2310 4620 5770 6920 6920 6920 6920
Lohnkosten Saison Ak (€ ) Uberdachung 1950 900 900 900 900 900 900 900
Pacht 200 200 200 200 200 200 200 200 200 200
Deckungsbeitrag/ha (€) -3873 -1045 1514 5669 14497 18916 23320 23320 23320 23320
Afa + Zinsen Obstanlage 1136 1136 1136 1136 1136 1136 1136 1136 1136 1136
Afa + Zinsen Uberdachung 5520 5520 5520 5520 5520 5520 5520 5520 5520 5520
Einzelkostenfreie Leistung (€/ha) -10529 -7701 -5142 -987 7841 12260 16664 16664 16664 16664

00 Jahrliche EKFL: 11542 € O EKFL / Fam. Akh: 37,85 €

Wirden keine Saisonarbeitskrafte eingesetzt und theoretisch alle Arbeiten durch familien-
eigene Arbeitskrafte durchgefiuhrt, ergibt sich folgendes Ergebnis:

00 Jahrliche EKFL: 17837 € 00 EKFL / Akh: 18,95 €

Zur Errechnung eines theoretischen Mindestpreises wurden wieder alle geleisteten Arbeits-
stunden mit Lohnkosten von 10 € bewertet. Zur Abdeckung aller Kosten musste dann ein
durchschnittlicher Mindestpreis von 2,15 € pro kg erzielt werden.

Wie auch bei den Zwetschgen wurde eine Bewertung der wirtschaftlichen Faktoren vorge-
nommen.
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Die Preise und Ertrage der héchsten Qualitatsstufen sind die wichtigsten Schlisselfaktoren
fur den wirtschaftlichen Erfolg.

Abb. 9: Relative Einflussstarke wirtschaftlicher Faktoren auf die EKFL im tiberdachten SiUR-
kirschenanbau
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Schlussbetrachtung

Im Uberdachten SuRRkirschenanbau bestehen trotz sehr grof3er Investitionen interessante
Verdienstmoglichkeiten. Voraussetzung ist jedoch, dass hohe Anteile der gut bezahlten
GroéfRenklassen (Extra und I+) erreicht und diese Qualitdten auch entsprechend honoriert
werden.

SuRkirschen gehdren z. Zt. zu den wirtschaftlich interessantesten Obstarten. Durch die
Uberdachung kann die Sicherheit der Produktion wesentlich erhoht werden. Der Anbau
grof3fruchtiger Sorten wird dadurch erst planbar.

Der Zwetschgenanbau besitzt grundsatzlich ein deutlich niedrigeres Gewinnpotential, ben6-
tigt aber auch eine geringere Investitionsfreudigkeit. Das Hauptrisiko stellt nattrlich die
kunftige Preisentwicklung dar. Gerade dieser Faktor ist aber lediglich in der Direktvermarkt-
ung in gewissen Grenzen zu beeinflussen.

Zurzeit diurften bei Zwetschgen deutlich grof3ere Preisunsicherheiten bestehen als bei Sul3-
kirschen. Ob sich diese Situation durch neue Ansatze - wie z.B. Qualitatszwetschgen / Ta-
felzwetschgen - verandert, bleibt abzuwarten.

Weitere wichtige Einflussfaktoren, die der Anbauer im Auge behalten muss, sind der Ertrag,
die Ernteleistung und die Lohnkosten.

Eine Kostenreduzierung ist natirlich auch in anderen Bereichen sinnvoll, solange Qualitat
und Ertrag nicht beeintrachtigt werden. Der Baumpreis wird haufig diskutiert, spielt aber fur
das Gesamtergebnis keine herausragende Rolle. Guten Baumqualitéaten sollte daher auch
bei etwas hoherem Preis der Vorzug gegeben werden.

Bei den SuRkirschen stellt der hohe Arbeitskraftebedarf fiir die Ernte und die Uberdachung

eine zusatzliche organisatorische Herausforderung dar, die bei der Planung zu bertcksich-
tigen ist.
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Landmaschinen) |hr Meisterbetrieb in Ingelheim

Fachbetrieb
Mainzer StraBe 84 - 55218 Ingelheim -Telefon: (0 61 32) 7 50 02
Fax: (0 61 32) 31 02 - eMail: info@amenk.de - Internet: www.amenk.de

Py

Vertrieb und Service der gesamten Technik fur...
Landwirtschaft
Weinbau
Obstbau
Gartenbavu
Brennholzaufbereitung

. ...von namhaften Herstellern
wochentliche TUV-Abnahme
von landwirtschaftlichen Fahrzeugen

ganzjdhrig Uberprifung von Pflanzenschutzgeraten
fur Wein- und Obstbau

‘ WILFRIED RUST Geritebau

67149 Meckenheim, Hauptstrae 11, Telefon 06326 / 1584, Telefax 06326 / 980188
www.rust-geraetebau.de
rust-geraetebau@t-online.de

RUST SCHEIBENPFLUG

eGanzjahrige mechanische Unterstockbearbeitung

eIndividuelle Einstellmdglichkeiten

eEinfache Handhabung

e Arbeitsgeschwindigkeit ab 6 km/h

eFUr Front-, Zwischenachs- und Heckanbau

eUnd viele Kombinationsmdglichkeiten mit unseren
Scheibeneggen, Kurz-, Vor- und Frontgrubbern
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Finanzkrise abwehren - Liquiditat entscheidet Uber die Be-
triebsentwicklung

Margret Wicke, DLR Rheinpfalz, Kompetenzzentrum Gartenbau, Klein-Altendorf

Im Obstbau wurde in den letzten Jahren in den geschitzten Anbau, in Bewasse-
rungstechnik, Maschinenpark und Sortiertechnik investiert, um so regelmafdige und
witterungsunabhangige Ernten zu erzielen. Damit wurde der Arbeitsplatz im Obstbau
kapitalintensiver. Diese Entwicklung beeinflusst die Liquiditat des Betriebes, zumal
die Preissituation im Kern- und Steinobst sehr angespannt ist. Umso wichtiger ist es,
den Betrieb auf die finanzielle Belastbarkeit zu untersuchen. Hier sind Beispiele, wie
einfach einige Kennzahlen zur Liquiditat berechnet werden.

Den Betrieb auf sichere Beine stellen
Vorrangig ist hier der Gewinn des Unternehmens zu nennen. Er bildet die Grundlage
fur einen stabilen und liquiden Betrieb. Mit einer guten Kulturfhrung kénnen Gewin-
ne erwirtschaftet werden, die eine ausreichende Eigenkapitalentwicklung ermégli-
chen. Nur eine positive Eigenkapitalbildung kann die bestehenden Tilgungen decken
und lasst Spielraum fur weitere Wachstumsentscheidungen.
Eigenkapitalbildung
+ nachhaltiger Gewinn
+ Sonder-AfA
Nachhaltige Privatentnahmen (ohne private Vermdgensbildung)
+ nachhaltige Privateinlagen (ohne Kindergeld u auR3erlandw. Einkinfte)
= Eigenkapitalveranderung Unternehmen
Tab. 1 Gewinn sollte nachhaltig gréf3er sein als die privaten Enthnahmen

Fremdkapitaldeckung

Umlaufvermdgen

B Fremdkapital Finanzanlage- und Um-
laufvermogen

A = Fremdkapitaldeckung |

T Fremdkapital

] Maschinen und Gerate-
plus Finanzanlage- plus
] Umlaufvermégen

T 7 ] Fremdkapital

R [ v Tab. 2: Verhaltnis Fremdkapital zum Betriebsvermogen.

Eiqenkapital—| Deckt das Eigenkapital das Vermogen ab, das zum
Bewirtschaften eines Betriebes notwendig ist.

= Fremdkapitaldeckung Il

Cash flow = Geldfluss
Der Cash flow kann anhand des Jahresabschlusses berechnet werden.

35



Nachhaltiger Gewinn
+ AfA
+ Ricklagen im WJ. (z.B.Sonder-AfA)
= cash- flow |
+ nachhaltige private Einlagen
- nachhaltige private Entnahmen
= cash-flow Il (Netto-cash flow)
- Tilgungen
= cash-flow Il
Tab. 3: Reicht der Cash flow fur die notwendigen Tilgungen?

Die baren Mittel, die sich aus dem Gewinn plus Abschreibungen (AfA) berechnen,
missen fur die privaten Ausgaben sowie flr die betrieblichen und bei Bedarf fir die
privaten Tilgungen ausreichen.
Wenn der Cash flow Il positiv ist, dann stehen Mittel fir weitere Investitionen zur
Verfiigung. Falls dieser negativ wird, werden die bereits vorhandenen Tilgungen mit
Geld vom Girokonto bezahlt. Damit wird das Minus im Kontokorrent grof3er und die
Zinsen hoher. Langfristig ist die Zahlungsfahigkeit gefahrdet. Als Faustregel gilt, dass
einmal im Jahr das Girokonto die Nulllinie Gberschreitet. Die jahrlichen Umsétze de-
cken die Ausgaben.
Kapitaldienstgrenze fur Neuinvestitionen
Eigenkapitalveranderung

+ Zinsaufwand

= langfristige Kapitaldienstgrenze

+ AfA Gebaude und baul. Anlagen

= mittelfristige Kapitaldienstgrenze

+ AfA tech. Anlagen, B.u.G.

= kurzfristige Kapitaldienstgrenze
Tab. 4: langfristige KD Grenze fur grol3e Wachstumsschritte

mittelfristige KD Grenze fur Ersatzinvestitionen in Maschinen und Geréate
kurzfristige KD Grenze fur Ausnahmen verwenden

Wenn Abschreibungen (AfA) fur Tilgungszahlungen bestehender Kredite genutzt

werden, dann sind groRe Wachstumsschritte gefahrdet, da nicht gentigend Eigenka-

pital angesammelt werden kann.

Zahlungsfahigkeit erhalten

1. Die finanzielle Leistungsfahigkeit des Betriebes hangt von der Produktivitat der
Obstanlagen und des sonstigen Produktionsumfanges ab. Deshalb sollte die
Kreditfahigkeit in Zusammenhang mit dem Unternehmenskonzept betrachtet
werden. Die Banken wollen von der individuellen Unternehmensfihrung tber-
zeugt werden. Zunehmend gewinnen die Fachkompetenz der Betriebsleitung und
die Glaubwurdigkeit des Unternehmenskonzeptes an Bedeutung.

2. Nicht an einer Bank kleben, sondern auch bei anderen Banken Angebote einho-
len. Das schafft einen Uberblick und tragt zu einem sicheren Auftreten bei.
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3. Ausstehende Forderungen sollten zeitnah eingefordert werden. So ist gewahrleis-
tet, dass die erbrachte Leistung im angemessenen Zeitraum bezahlt wird.

4. Mit einer Kreditiibersicht bekommen die Darlehen ein Gesicht. Diese Ubersicht
der bestehenden Verbindlichkeiten macht es mdglich, dass die teuren Kredite er-
kannt werden und zuerst abbezahlt werden.

Kreditlbersicht

Verwendung Artdes |Auszah- Laufzeit Zinshin- | Nenn- | Zins- | Zinsen Til- Betrag Kapital-

des Darlehens Darle- |lungsjahr dung bis | wert | satz gung Geschafts- | dienst

hens jahr
%
T.MJJJJ T.MJIJIJ | T.M.JIIJ EUR % EUR EUR EUR

Kihlhaus Annuitat

Sortieranlage Tilgung

Kirscheniberda-

chung Festdarl

Girokonto variable

Handlerkredite variabel

Summe

- davon kurzfristig

- davon mittelfris-

tig

- davon langfristig
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Tab. 5 Uberblick Uiber die Kredite

Kredite mit hohen Zins- und Tilgungsraten werden sichtbar gemacht. Dadurch
wird deutlich, wie viel einzelne Kredite kosten, die in monatlichen oder vierteljahr-
lichen Raten abgebucht werden. Rechtzeitig kbnnen Anschlussverhandlungen
gefuhrt werden, wenn die Zinsbindung der Darlehen ablauft. So kénnen friihzeitig
eingeholte Informationen das Angebot der Hausbank mit Konditionen auf dem
freien Kreditmarkt verglichen werden. Die Internetseite der Landwirtschaftlichen
Rentenbank weist ihre aktuellen Konditionen aus.

Kredite mit hohen Konditionen sollten zuerst getilgt werden. So werden die teuren
Kredite zugunsten der gunstigeren Verpflichtungen abgel6st. Falls eine Zah-
lungskrise vorliegt, kdnnen die Kredite mit hohen Tildungsraten evtl. auf lAngere
Laufzeiten umgestellt bzw. in ein Annuitatendarlehen umgewandelt werden.

Die Kreditlinie auf dem Girokonto ist an den jeweiligen Bedarf anzupassen. Wenn
der Uberziehungskredit nur jeweils fur das halbe Kalenderjahr benétigt wird, kon-
nen gunstige Zinssatze verhandelt werden. Das Gleiche gilt flr grundbuchlich
gesicherte Kontokorrentkredite.

Bei Zahlungsschwierigkeiten sollte frihzeitig Kontakt mit der Hausbank aufge-
nommen werden. Mit einem Finanzkonzept kdnnen kurzfristige Darlehen vor al-
lem haufig teure Handlerkredite und Uberziehungskredite in ein Gberschaubares
mittelfristiges Darlehen zusammengefasst werden. Das Liquiditatshilfeprogramm
bei der Landwirtschaftlichen Rentenbank ist Uber die Hausbank und das Kultur-
amt der DLR’s zu beantragen und bietet fir max. vier Jahre niedrige Zinssatze.




10.

Bei Altvertragen klaren, ob Sondertilgungen méglich sind. Bei Neuabschluss von
Darlehen sollte die Mdglichkeit der Sondertilgungen vereinbart werden.

Auf dem Bankenmarkt herrscht ein starker Wettbewerb. Das fuhrt zur Uniber-
sichtlichkeit der Kreditpakete, aber auch zu vorteilhaften Angeboten. Zum Ver-
gleich dient der Effektivzins. Aber Achtung, nicht alle Kosten sind darin enthalten.
Hier sind einige genannt: Kontofilhrungsgebuhren fur die Kreditkonten, Bereitstel-
lungszins, Teilauszahlungszuschlage, Schéatzkosten fir das zu besichernde Pro-
jekt.

Ein Zins- und Tilgungsplan gehort dringend zum Angebot dazu, um Entscheidun-
gen zu treffen, ob bei Vertragsabschluss entsprechende tilgungsfreie Jahre ver-
einbart werden sollen. Der aktuelle Plan ist dann auch bei Vertragsabschluss von
der Bank auszudrucken und zu den Antragsunterlagen zu heften. So kdnnen die
monatlichen Zahlungen wahrend der Kreditlaufzeit auf Verdnderungen tberprift
werden.

Nicht nur in wirtschaftlich schwierigen Jahren ist eine Liquiditatsplanung sinnvoll. Wer
Zukunftsvisionen fur seinen Betrieb verwirklichen méchte, sollte friihzeitig finanziellen
Spielraum schaffen. Das fangt mit der Analyse der Ist-Situation an Hand von Be-
triebszahlen an und geht Uber einen Kreditfahrplan bis hin zu einer guten Zusam-
menarbeit mit den Banken.
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Effiziente Schorfbekampfung

Sind alle Mdglichkeiten ausgeschopft?!
Dr. Christian Scheer, Kompetenzzentrum Obstbau Bodensee

Nach langen Jahren erfolgreicher Schorfbekampfung am Bodensee wurde seit dem
Jahre 2005 trotz intensiver Regulierungsmaglichkeiten zunehmend Schorf gefunden.
Die vor dem Jahre 2004 erfolgreich praktizierte Strategie (,sandwich-Behandlungen®)
basierte auf einer Kombination von protektivem und kurativem Einsatz der Schorf-
fungizide: Protektiv, d. h. vorbeugend, wurde vor méglichen Infektionsereignissen vor
Niederschlagen eine Belagsspritzung ausgebracht. Liel3 die Wirkung des verwende-
ten Fungizides z.B. aufgrund des Zuwachses bzw. der Niederschlagsmengen nach,
konnte durch Einsatz kurativer Wirkstoffe in die Entwicklung des Schorfpilzes auch
nach der Infektion eingegriffen werden. Dies fuhrte im Regelfall zu dem gewlnschten
Effekt, der Schorffreiheit der Bestdnde. Sicher war diese Spritzfolge auch aus dem
Grunde, dass selbst ausgelassene Belagsspritzungen mit kurativen Wirkstoffen
nachgearbeitet werden konnten.

Verschiedene Grinde wie veranderte klimatische Bedingungen und Minderwirkun-
gen der Schorffungizide fuhrten zur dramatischen Schorfsituation am Bodensee und
damit notgedrungen zum Umdenken in der Schorfbekampfung: Seit 2006 kann der
Schorfpilz nur noch vorbeugend bekampft werden. Zusatzlich wurden alternative
Verfahren zur Ascosporenreduktion mit in die Schorfbekdmpfungsstrategie aufge-
nommen.

Die Minderwirkung kurativer Wirkstoffe als Einfluss faktor bei der Schorfbe-
kampfung

Das Ergebnis der Schorfbekdmpfung des Jahres 2005 nach der ,Sandwich-
Strategie“ war verheerend. Trotz intensiver Beratung und haufiger Applikationen er-
gab eine Erhebung zum Ende der Blite Schorfbefall in nahezu jeder alteren Jona-
goldanlage. Standardisierte Nachweisverfahren an Topfbaumen in Gewachshauskul-
tur wiesen seit 2005 fur alle beprobten Standorte eine Minderwirkung der Kurativleis-
tung der Anilinopyrimidine nach. Damit hatte die bis zum Jahr 2005 empfohlene
»~Sandwich-Strategie* ausgedient. Erganzend wurde die Gruppe der Sterolsynthese-
hemmer untersucht. Das standardisierte Nachweisverfahren an Topfbdumen zeigte
fur Benocap, kurativ 24 Stunden nach Infektionsbeginn eingesetzt, unzureichende
Wirkungsgrade zwischen 72% und 85%. Fir den seit Oktober 2008 im Kernobst zu-
gelassenen Wirkstoff Difenoconazol (Score), konnte bei voller Aufwandmenge an
Topfbdumen unter optimalen Bedingungen nur ein Wirkungsgrad von 94% erreicht
werden. Ein Wirkungsvergleich von Score auf die aktuelle Schorfpopulation und die
Scorewirkung auf einen ,Alten Schorfstamm®, der noch keinen ,Kontakt mit Azolen®
erfahren hat (Basissensitivitat), zeigte deutlich nachlassende Wirkungen: Um einen
Wirkungsgrad von 50 % zu erzielen war bei der untersuchten, aktuellen Probe 92mal
mehr Difenoconazol erforderlich als bei dem ,Alten Schorfstamm®.

Die Strobilurine Flint und Discus hingegen zeigen bis heute am Bodensee noch all-
gemein gute Wirksamkeiten.
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Der Witterungsverlauf und Falllaubabbau als Einflus  sfaktoren bei der Schorf-
bekampfung

Die Schorfbekdmpfung in der Primarsaison 2005 war trotz intensiver Spritzfolgen
wenig erfolgreich. In wiichsigen Anlagen waren starker Blatt- und Fruchtschorfbefall
zur Ernte die Folge. Besonders kritisch war im Jahre 2005 die niederschlagsreiche
Periode im 'Rotknospenstadium’ zu bewerten. In dieser Zeit wurden Regenmengen
bis 40 mm und ca. 75% der Gesamtmenge ausgeschleuderter Ascosporen der Pri-
marsaison ausgezahlt. Ein frher Frosteintritt und die anhaltende Schneedecke im
Winter 2005 zu 2006 unterdrickten den Falllaubabbau fast vollstandig. Dies flhrte
zum Beginn der Saison 2006 zu einem Uberdurchschnittlich hohen Ascosporenange-
bot. Im Jahre 2006 wurde ein gleicher ungunstiger Witterungsverlauf festgestellt. Der
Fallaubabbau im milden Winter 2006 zu 2007 verlief zlgiger als in den Vorjahren,
dennoch konnte zum Beginn der Primarsaison 2007 in vielen Anlagen noch reichlich
unverrottetes Laub gefunden werden. Das Ascosporenangebot war wiederum hoch.
Die Schorfsituation am Ende der Primarsaison 2007 war etwas entspannter, dennoch
konnte aufgrund der Niederschlage in den Sommermonaten verbreitet Spéatschorfbe-
fall im Bodenseeraum festgestellt werden. Durch den verzdgerten Falllaubabbau
stand erneut in der Primérsaison 2008 ein hohes Ascosporenangebot zur Verfigung.
Starke Sporenflige gekoppelt mit ungewdhnlich hohen Regenmengen Ende April
fuhrten wiederum zu kritischen Situationen. Die Belagsspritzungen mussten haufig
erneuert werden. In empfindlichen Sorten war trotz intensiver Bemihungen Schorf-
befall die Folge. Das Jahr 2009 begann im Vergleich zu den Vorjahren auf ,norma-
lem Niveau®; das Falllaub war Gberwiegend verrottet, die Regenmengen waren eher
durchschnittlich. Eine Erhebung Uber den Schorfbefall zum Beginn der Fruchtent-
wicklung zeigte zuséatzlich den Erfolg der durchgefihrten Fungizidspritzungen. Es
wurde nur ein geringer Blattschorfbefall (ca. 1%) an den Langtrieben bonitiert. Aller-
dings konnte sich aus diesem geringen Befall aufgrund der sehr hohen Nieder-
schlagsmengen im Sommer ein sehr starker Schorfbefall aufbauen. So musste in
den Sommermonaten ein intensives Pflanzenschutzprogramm weitergefiihrt werden,
um die Frichte vor Befall zu schitzen.

Alternative Regulierungsmaoglichkeiten zur Minimieru ng des Ascosporenpo-
tenziales

Seit vielen Jahren problematisch ist das im Frihjahr vorhandene Ausgangsinokulum
des Schorfpilzes am Bodensee. Aufgrund des schlechten Laubabbaues stehen in der
Primarsaison grol3e Sporenmengen bei Niederschlagsereignissen zur Verfiigung.
Grol¥flachiges Entfernen des vorjahrigen Laubes aus den Obstanlagen kénnte hier
Abhilfe schaffen. Nur leider steht daflr ein sehr enges Zeitfenster mit optimalen Be-
dingungen (trockenes Wetter, Anlagen ohne Schnittgut) zur Verfigung. Zeitgleich
mussten auf ca. 8.000 ha innerhalb kurzer Zeit die Laubmengen aus den Anlagen
mittels ,Laubsauger” oder ,Laubpuster entfernt werden. Eine logistische Aufgabe,
die in der kurzen Zeit kaum leistbar sein durfte.

Daher wurden am KOB weitere unterstiitzende Maflinahmen auf ihre Eignung zur As-
cosporenreduktion geprift: Eine Kalkstickstoffausbringung im zeitigen Frihjahr bis
spatestens Mausohrstadium zeigte Uber zwei Versuchsjahre eine Halbierung der As-
cosporenmenge im Vergleich zur unbehandelten Kontrolle. Hierbei sind Aufwand-
mengen von 200 kg Kalkstickstoff je ha ausreichend. Die Versuche zeigen ferner,
dass die Koérnung des Produktes das Ergebnis nicht beeinflusst.

Zusatzlich wurden in Jahren mit verzégertem Blattfall MaRnahmen empfohlen, die
den Blattfall und damit den Verrottungsprozess beschleunigen. Zu nennen sind hier-
bei die Blattdiinger Kupferchelat und Manganchelat, die blattfallférdernde Nebenwir-
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kungen zeigen. Zusatzliche Harnstoffgaben (20-25 kg/ha) im Herbst zur Férderung
der Reservestoffeinlagerung beschleunigen zuséatzlich den Laubabbau.

Zusammenfassung und Strategie

In den vergangenen Jahren entwickelte sich im Kernobstanbau des Bodenseegebie-
tes eine zunehmend kritische Schorfsituation. Minderwirkungen bzw. Resistenzen
der kurativen Fungizide in Kombination mit ungewdhnlich schweren Infektionsperio-
den in den VorblitezeitrAumen insbesondere der Jahre 2005 und 2006 fihrten zu
unbefriedigenden Ergebnissen in der Schorfbekampfung. Der Schaden durch
Fruchtschorf, gerade im Herbst 2005, wie auch der erhdhte Aufwand fir Fungizidbe-
handlungen, machten eine Anderung in der Schorfstrategie erforderlich.

Ein ausreichender Bekdmpfungserfolg kann am Bodensee nur noch durch protektive
MalRnahmen erzielt werden. Als Standardfungizide stehen hierfir Merpan 80 WDG
bzw. Malvin WG und Delan WG zur Verfiigung, ergdnzend wird im Jahre 2010 letzt-
malig Dithane Ultra Spie3 Urania (Restmengen) empfohlen. In kritischen Perioden
zeigt Delan WG Wirkunsicherheiten. Aufgrund guter Versuchsergebnisse kommt den
Strobilurinen in diesen Phasen der Primarsison besondere Bedeutung zu. Alternativ
steht Syllit mit dem Wirkstoff Dodin zur Verfigung. In kritischen Infektionsperioden
mit anhaltendem Ascosporenflug und héufigen Niederschlagen sollten insbesondere
bei empfindlichen Sorten zuséatzliche Applikationen mit einem Fungizid in die laufen-
de Infektionsperiode erfolgen. Selbst kurze Regenpausen vor weiteren Niederschla-
gen sollten hierzu genutzt werden. Von einer Belagswirkung ist dann aber nicht aus-
zugehen.

Zur Reduktion des Ascosporenpotenziales stehen phytosanitare Malinahmen wie
Entfernen des Laubes aus den Anlagen zur Verfigung. Wenn die Witterungsbedin-
gungen es zulassen, sollten diese Verfahren grof3flachig angewendet werden. Alter-
nativ kann die Reduktion des Ausgangsinokulum durch Kalkstickstoffgaben erreicht
werden.
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Produktion von gesunden und haltbaren Zwetschen

Ergebnisse aus dem Forschungsprojekt ,Monilia-Be-

kampfung an Zwetschen“ Baden-Wurttemberg
J. Hinrichs-Berger, S. Fritsch, LTZ Karlsruhe

- Vs

Abbildung 1 Monilia -Pilzinfektion an reifen Zwetschenfriic  hten der Sorte ,Hanita

Hintergrund und Problematik:

In den letzten Jahren treten in Baden-Wirttemberg und anderen Regionen mit inten-
sivem Zwetschenanbau verstarkt und weit verbreitet Probleme mit Faulnis im Nach-
erntebereich auf. Obwohl augenscheinlich gesunde Zwetschenfriichte von den Er-
zeugern fur die Vermarktung erfasst werden,

kommt es im Lager bzw. auf dem Weg zum Kunden innerhalb von nur wenigen Ta-
gen nach Anlieferung zur Faulnis der Frichte. Als Hauptschaderreger wurden die
Monilia-Arten laxa und fructigena identifiziert (Abb. 1).

Zur Monilia-Faule im Lager kam es unabhé&ngig von der Intensitdt des Pflanzen-
schutzeinsatzes. So trat die Faule an Frichten aus Anlagen mit einem intensiven
Fungizideinsatz auf, in anderen Anlagen mit nur geringem Pflanzenschutzmittelein-
satz war die Monilia-Fruchtfaule jedoch zu vernachlassigen. Dies fuihrte zu den An-
nahmen, dass die Pflanzenschutzmittel nicht mehr wirksam sind oder zu einem fal-
schen Zeitpunkt in der Entwicklung von Baum und Pilz eingesetzt wurden.

Das Land Baden-Wirttemberg und das Marktkontor Obst- und Gemuse Baden e. G.
haben fir die Jahre 2006 bis 2010 Forschungsmittel bereitgestellt, um der Biologie
des Monilia-Pilzes auf dem Wirtsorganismus Zwetsche auf den Grund zu gehen und
eine Bekampfungsstrategie zu entwickeln. In diesem Zusammenhang sollen u.a.
Versuchfragen beantwortet werden:

1. Wie wirksam sind die eingesetzten Fungizide?
2. Wann ist der richtige Einsatzzeitpunkt fir die F  ungizide?
3. Wie kann man den Fungizideinsatz optimieren?
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Bisherige Untersuchungsergebnisse:

1)

2)

3)

45

Die zur Monilia-Bekdmpfung an Zwetschen nach den Richtlinien der Integrierten

Produktion zugelassenen Fungizide sind wirksam, wie in vitro-

Sensitivitdtsscreenings von verschiedenen Monilia-Isolaten aus der Region, Fun-

gizidversuche im Freiland und im Labor ergeben haben.

Die Zwetschenblite kann in allen Bliihstadien mit Monilia infiziert werden. Die be-

fallene Blite fault und bleibt in der Regel am Ast hdngen (Abb. 2). Damit der Mo-

nilia-Pilz in benachbarte Bliten eines Blutenbischels und den Trieb vordringen
kann, wird eine langere feuchte Periode benétigt. Ebenso bilden sich neue Moni-
lia-Sporenpolster auf den faulen Blitenorganen (Abb. 3) erst bei langer andau-
ernder Nasse. Am anfalligsten ist die Blute wahrend Ballonstadium und Vollblite

(BBCH 57-65).

Fur eine Infektion der Frucht durch Monilia-Konidien sind Verletzungen erforder-

lich. Sie kdnnen keine Frichte mit intakter Fruchtschale infizieren.

a) Mit einsetzender Blaufarbung und Reife der Zwetschen steigt die Anfalligkeit
der Fruchte fur eine Monilia-Pilzinfektion, je reifer die Frucht ist, desto emp-
findlicher ist sie.

b) Die kritische Infektionszeit flr die Monilia-Krankheit, die an Zwetschenfriichten
nach der Ernte sichtbar wird und die zu den Reklamationen des Handels und
des Verbrauchers fihrt, liegt hauptsachlich kurz vor und wahrend der Ernte.

c) Auf Basis dieser Erkenntnisse zu den kritischen Infektionsphasen von
Monilia bei Zwetschen lasst sich die Monilia-Bekampfung genauer terminieren.
So erscheint der Einsatz von Fungiziden nur zur Blute und ab dem Umfar-
ben der Frichte bis zur Ernte angezeigt, wenn gleichzeitig eine langere
Blattndssedauer vorliegt oder zu erwarten ist. Sollte es zur Blite und in der
letzten Phase vor der Ernte trocken sein, kann vermutlich auch in dieser Pha-
se auf einen Fungizideinsatz verzichtet werden. Allerdings ist eine Fungizid-
behandlung zwischen Blite und Umfarben notwendig, wenn es beispielsweise
durch Hagelschlag und Sonnenbrand zu Fruchtverletzungen kommt.

d) Folgende weitere MalRnahmen sind fir einen optimalen Bekdmpfungser-
folg der Monilia-Pilzkrankheit an Zwetschen wichtig und helfen, den Fungizid-
einsatz auf ein Minimum zu beschréanken:

e) Hygiene in der Obstanlage : Die Witterungsbedingungen in den baden-
wiirttembergischen Zwetschenanbaugebieten sind fiir die Uberdauerung und
Reproduktion des Monilia-Pilzes nahezu jedes Jahr ideal. Als Hauptprodukti-
onsquelle fur Monilia-Konidien gelten Fruchtmumien. Deshalb sollten Monilia-
Frichte und andere infizierte Pflanzenteile aus dem Zwetschenbaum entfernt
werden. Am leichtesten und aufR3erdem fast riickstandsfrei lassen sich Monilia-
Friichte vor oder kurz nach der Ernte entfernen. Werden mumifizierte Friichte
erst beim Winterschnitt entfernt, bleiben Myzelreste an den Asten haften, die
weiter signifikante Sporenmengen produzieren. Der Abbau von infizierten
Frichten, die auf den Boden gelangen, geht bei entsprechenden warmen
Temperaturen und aktivem Bodenleben innerhalb weniger Wochen vonstat-
ten.

f) Wahl eines geeigneten Standorts fir Zwetschgen (Standorte mit guter Durch-
luftung, keine schattigen, feuchten Lagen)

g) lichte Baumerziehung (z. B. Spindelerziehung, Durchfihren von Sommer-
rissmal3nahmen), damit die Laubwand nach Niederschlagsereignissen oder
Taubildung schnell abtrocknet

h) Behangregulierung z. B. durch Fruchtausdiinnung : Ausdinnungsmal3nah-
men helfen die Durchliftung und somit die Abtrocknung zu verbessern. Au-



Rerdem reiben die Fruchte bei Wind nicht so stark aneinander, sodass Frucht-
hautverletzungen vermieden werden, was die Ansteckungsgefahr fur Monilia
verringert.

i) Uberprifung der Fungizidapplikation (z. B. mit wassersensitivem Papier) und
die Anpassung der Spritztechnik an die Erfordernisse der jeweiligen Obstan-
lage (Baumform, Bestandesdichte etc.)

j) Ernte: Bei der Ernte ist eine schonende Handhabung der Friichte wichtig, um
Verletzungen der Fruchthaut zu vermeiden, durch die es zu Monilia-
Infektionen kommt. Schonende Ernte bedeutet:

i) keine Frichte aus der unmittelbaren Umgebung bereits befallener Friichte,
die meistens in ,Nestern im Baum zusammenhéangen, pflicken: Dies ver-
hindert zum einen das Berihren von faulen Friichten bei der Ernte und die
Ubertragung von Konidien auf das Erntegut, zum anderen gelangen so
weniger Frichte in die Erntegebinde, die durch benachbarte Monilia-
Frichte im Baum angesteckt wurden.

i) nach Mdglichkeit mit Stiel ernten, um Verletzungen der Stielgrube zu ver-
meiden, wenn das Trenngewebe zwischen Stiel und Frucht noch nicht ge-
nidgend ausgebildet ist

iii) Frichte nicht unnétig driicken

iv) vorsichtiges Ablegen der Friichte in ein sauberes Erntegebinde

k) Trockene Witterung ist bei der Ernte zu bevorzugen. Werden die Friichte re-
gen- oder taunass geerntet, finden die Monilia-Konidien optimale Keimungs-
bedingungen vor.

[) Der Monilia-Befall genussreif geernteter Friichte ist deutlich héher als der Be-
fall marktreif gepflickter Ware. Der optimale Erntetermin wird allerdings ein
Kompromiss zwischen Geschmack und Haltbarkeit der Friichte sein missen.
Uberreife, weiche Friichte sollten verworfen werden, falls die Friichte mehr als
vier Tage halten missen.

Die Zwetschen sollten mdglichst rasch nach der Ernte auf Temperaturen von 10 €
gekuhlt werden, um den Befallsauftritt von Monilia deutlich zu verzégern, und umge-
hend der Vermarktung zugefiihrt werden
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Qualitat ist unsere einzige Chance

Auf Innovation setzen — auf Tradition vertrauen

Weinwirtschaft auf internationalen und nationalen M arkten
Otto Schatzel, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick, Oppenheim

1. Weinproduktion und -nachfrage in der Welt

Die Globalisierung auf dem Weinmarkt mit ihren positiven und negativen Auswirkun-
gen hat sich auch im Jahr 2009 fortgesetzt. Der Wettbewerb konzentriert sich immer
mehr auf zwei Gruppen von Landern: einerseits der Neuen Welt (mit USA, Chile, Ar-
gentinien, Australien, Neuseeland und Sudafrika) und andererseits Europa (EU).

Die traditionellen europaischen Weinproduzenten, allen voran Italien, Frankreich,
Spanien und Portugal stehen zum Teil vor groRen Problemen. Einerseits geht dort
der Weinkonsum weiterhin stark zurtick und andererseits hat sich das Marketing
noch nicht geniigend an modernen und emotionalen Konsumentenerwartungen aus-
gerichtet.

Die Nachfrage in den aul3ereuropéaischen Weinkonsumlandern wie z.B. USA, Japan,
China, Russland und anderen kleineren Staaten ist bei weitem nicht so schnell ge-
wachsen, wie das Angebot der Neuen-Welt-Lander mit ihren ausgeweiteten Produk-
tionsmengen. Der nahezu kometenhafte Aufstieg im Export von Neuen-Welt-Weinen
nach Europa fuhrt zu einer Verlagerung der Wettbewerbssituation von Amerika und
Asien hin nach Europa. Allerdings ist dabei festzustellen, dass auch der Weinkonsum
in USA, Kanada, Japan, China, Russland und anderen asiatischen Landern mit einer
bisher geringeren Produktion, weiterhin zunimmt.

Der Weltmarkt wird mit einem Konsum von rund 240 Mio. Hektoliter unter Einbezie-
hung einiger industrieller Verwertungen wie z.B. der Herstellung von Essig oder
Weinbrand und einer tendenziell steigenden Produktion mit einer Grof3enordnung
von 250 bis 300 Mio. hl in den nachsten Jahren weiterhin durch einen groRen Uber-
schuss gepragt werden (Abb. 1).
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Fazit 1:
Auch die Weinwirtschatft ist, wie alle anderen Agrar
internationalen Preis- und Qualitatswettbewerb ange

bereiche, in einem harten
kommen.

2. Der Weinmarkt in Europa

Die europaische Weinwirtschaft steht vor grol3en Herausforderungen. Als erstes
alarmierendes Signal ist zu berichten, dass der Weinkonsum in ganz Sudeuropa wei-
ter drastisch zurtick geht, wahrend es in Nordeuropa, Benelux, Skandinavien und
GrolRbritannien leichte Zuwachse zu verzeichnen gibt. Demgegenuber bleiben die
nordeuropéischen Produktionslander (z.B. Deutschland) in ihren Konsument-
wicklungen weitestgehend stabil, so dass der moderate Konsumanstieg in West- und
Nordeuropa die starken Konsumrickgange im Sidden nicht ausgleichen kann (Abb.

2).
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Die Weinwirtschaft in Europa hat in den vergangenen Jahren eine geschéatzte Wein-
erzeugung von rd. 150 - 170 Mio. Hektoliter und einen direkten Still- und Sekt-
verbrauch von rd. 130 Mio. Hektoliter vorzuweisen (Abb.3). Die neuen Beitrittslander
haben z.T. héhere Produktionsvolumina und werden kiinftig noch mehr zu den Uber-
schissen beitragen, weshalb seitens der EU, Forderungsprogramme zur Stilllegung
von Weinbergen angeboten werden.

Besonders strittig ist gegenwartig auf européaischer Ebene die weitere Herstellung
von Trinkalkohol fuir verschiedenste Produktionsverwendungen, die von der EU durch
eine spezifische Subvention bisher noch finanziell unterstitzt wurde. Diese Subventi-
onen sollen aber kinftig entfallen.

Fazit 2:

Die bisherige europaische Weinmarktpolitik hat mit
zur Aufrechterhaltung eines strukturellen Weintbers
tragen. Dies wird zukinftig nicht mehr angeboten we
gesamte Weinwirtschaft in der EU eine Mengenstrateg
fend verfolgen kann.

nachhaltigen Stitzungen
chusses in Europa beige-
rden kdnnen, weshalb die
ie nicht mehr wertschop-
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3. Der Weinmarkt in Deutschland

Der Weinmarkt in Deutschland stagniert in seinem Volumen. Nach allen vorliegenden
Marktdaten der Weinmarktbilanz wie auch der GfK (Gesellschaft fir Konsumfor-
schung) wurden in den letzten Jahren nur leichte Zuwachse beim Konsum verzeich-
net (s. Abb. 4).

Abbildung 4 Abbildung 5
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Allerdings konnten deutsche Weine Marktanteile zurtickgewinnen. Die heimische
Weinerzeugung war in den letzten Jahren auch witterungsbedingt von einer Quali-
tatssteigerung gepragt. Durch die gestiegene Nachfrage nach deutschen Weinen,
verbunden mit hoheren Fassweinpreisen, ist es zu deutlichen Preissteigerungen von
Deutschweinen auch in den LEH-Markten inklusive der Discountmérkte gekommen
(Abb. 5).

Deutschland ist mit einem Gesamtweinimport von ca. 14 Mio. hl bei einem Gesamt-
inlandsverbrauch von ca. 20 Mio. hl volumenmal3ig nach wie vor (noch) das weltweit
fuhrende Weinimportland. Dieses grofRe Importvolumen ist fur alle Anbieter aus der
neuen und alten Welt sehr attraktiv, weswegen die Weinimporte insbesondere aus
der neuen Welt in den letzten 10 Jahren drastisch zugenommen haben.

Die aktuellen deutschen Weinernten 2008 von 10 Mio. hl und 2009 ca. 8,8 Mio. hl,
bei einem Nettoexportanteil (Deutschwein) von ca. 2,5 Mio. hl, hat fur die heimische
Erzeugung zu einem stabilen Weinmarkt gefuihrt, der allerdings zuktinftig noch mehr
von Billigweinen im Wettbewerb weiter angeheizt wird. Die deutschen Weil3weine
haben im In- und Ausland eine neue Attraktivitat erreicht, insbesondere wenn sie aus
ertragsreduzierten Anlagen stammen und sich fur qualitatsorientierte Konsumenten
hoherpreisig positionieren. Die Umschichtung der heimischen Erzeugung von Weil3-
zu Rotwein wird in den kommenden Jahren wieder abflachen und Weilwein wird
wieder eine hdhere Bedeutung erhalten. Inwieweit der deutsche Weil3wein im In- und
Ausland hoherpreisig, d.h. wertschopfend Absatz findet, wird einzig von seiner Quali-
tats- und Imagebewertung abhéngig sein.

Fazit 3:

Deutschland ist (noch) der weltweit grof3te Weinimpo rteur. Flr die néchsten
Jahre muss die heimische Erzeugung mit einem weiter  hin preisaggressiven
Wettbewerb aus der gesamten Welt rechnen. Die einzi ge Chance liegt deshalb
nicht in der Erh6hung der Produktivitat und damit d er Erntemengen, sondern
vielmehr in der Absenkung der Ertrage und damit in der Ruckfuhrung der An-
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gebotsmenge, damit einhergehend in einer konsequent en Qualitdts- und
Imagepolitik.

4. Herkunft als Chance flur deutsche Weine

Die Nachfrage nach lokalen (regionalen) Produkten in einer globalisierten Welt hat
zugenommen. Glaubt man den Trendforschern, so werden Individualitat, Authentizi-
tat, Spiritualitdt und Emotion fur Produkte und erst recht fir Premiumweine zu einem
immer wichtiger werdenden Zusatznutzen und Erfolgsfaktor am Markt. Deshalb wird
neben der allgemeinen Produktionsqualitéat auch die Herkunft immer mehr zu einem
Luxus- und Zusatznutzen bei Wein. Authentische und individuelle Produkte mit nach-
vollziehbarer Herkunft erzielen auch im LEH hohere Preise als sog. No-Name-
Produkte.

Ziel sollte es deshalb sein, die Herkiinfte mit entsprechenden Weinprofilen zu verbin-
den und damit den Konsumenten ,den Luxus der Wiedererkennbarkeit* zu ermdgli-
chen. Diese Strategie gilt nicht nur fir die Direktvermarktung, sondern kann bei gu-
tem Management und mit Kreativitat auch mit einer sog. ,Vertikalen Kooperation® fur
Grol3partien im LEH organisiert werden.

Fazit 4:

Die Herkunftsstrategie in Verbindung mit Nachhaltig keit wird auch im Lebens-
mittelhandel ein erfolgreicher Begriff zur Abgrenzu ng zu Billigprodukten wer-
den. Dieses Vorgehen scheint fur die deutsche Weinw  irtschaft empfehlenswer-
ter zu sein als der Versuch mit Preissenkungen Mark  tanteile zu gewinnen.

5. Konsequenzen: Qualitat ist unsere einzige Chance - auf Innovation setzen...
Die Veranderungen in der Weinwelt haben auch das Denken in der deutschen
Weinwirtschaft verandert. Einerseits entwickeln sich immer mehr Weinbaubetriebe zu
erfolgreichen Selbstvermarktern mit Dienstleistungsangeboten, andererseits haben
sich die Einstellungen der Fasswein- und Traubenvermarkter, in der Bereitschaft an
einer sog. vertikalen Kooperation mit Kellereien und Erzeugergemeinschaften mitzu-
arbeiten, deutlich verbessert. Der wirtschaftliche Erfolg eines Betriebes liegt nicht so
sehr in seiner Betriebsgrofe und seinem materiellen Besitz, sondern vielmehr im
fachlichen Konnen, in der Unternehmerkompetenz und in der Innovationsbereitschaft
des Inhabers. Es zeigt sich zunehmend, dass Winzer neben naturwissenschaftlichen
und betriebswirtschaftlichen Kenntnissen auch emotionale und visionare Fahigkeiten
mitbringen missen, um im Wettbewerb zu bestehen. Deshalb wird sich das Lehr-
und Lernangebot an Weinbau-, Berufs- und Fachschulen diesen Veranderungen an-
passen mussen. Neben dem Qualitatsmanagement im Weinberg und im Keller sollte
man das grundsatzliche ,Begreifen des Terroirs“ mit in den Lehrstoff einbringen, um
die Besonderheiten der Boden und der Standorte mit Weinprofilen zu verbinden

Fazit 5:

Die Globalisierung zwingt die Weinbranche zunehmend zur regionalen Aufla-
dung ihrer Produkte in Verbindung mit Landschaft, L agen, Béden und Men-
schen. Die Premiumstrategie verlangt rickverfolgbar e Qualitditsmanage-
mentsysteme mit Zertifizierungen vom Weinberg bis i ns Regal (,Supply
chain®). Sie fuhren zu individuellen, herkunftsgepr agten und unverwechsel-
baren Weinen.

51



Mit neuem Weinmarketing in die Zukunft, auf Traditi ~ on vertrauen

Abbildung 6:

Premiumstrategie fur die ﬁ Rh‘““]““@ﬁ'h
Weinwirtschaft

Emotion/image

;
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Grundnutzen / bsorte

Neben den Ublichen Megatrends gilt es auch die Spielregeln des Marktes von mor-
gen mit einzubeziehen und vor allem die emotionalen Bedurfnisse des Kunden zu
beachten. Das steigende Interesse der Konsumenten an die Herkunft, stellt neue
Herausforderungen an ein modernes Weinmarketing.

Neue Dienstleistungen und Kommunikationsstrategien missen entwickelt werden.
Ohne einen professionellen und funktionierenden Weintourismus wird sich keine
Weinregion der Welt mehr weiterentwickeln kénnen.

Der Einsatz moderner Softwaretools zum professionellen Kundenmanagement (CRM
- costumer relationship management) ist ein weiterer Baustein flr den zuktnftigen
Erfolg von Weingutern. Neben einer Kundenbetreuungs-, Kundenbeobachtungs- und
Kundenbindungsstrategie ist gleichzeitig eine Innovations- und Premiumstrategie, die
auf soliden Traditionsfundamenten steht, zu entwickeln. Diese Premiumstrategie be-
zieht sich auf Produktion, Dienstleistung, Prasentation und Kommunikation gleicher-
mafien.

Fazit 6:

In Zeiten gesattigter Markte erscheint Premiumprodu ktion im Dialog mit kon-

sequentem Kundenmanagement eine erfolgreiche Strate  gie zur Erzielung von
hoherer Wertschépfung zu sein. Alleine die Balance zwischen der Ruckbesin-
nung auf traditionelle Werte und der Kraft Innovati onen erfolgreich auf den
Weg zu bringen und zu nutzen, wird dem deutschen We in eine Alleinstellung
ermoglichen.

Deshalb ist das Motto der Agrartage Rheinhessen 201 O:

»=Qualitat ist unsere einzige Chance, auf Innovation setzen, auf Tradition ver-
trauen“ auch vor dem Hintergrund der neuen Moéglichk eiten des neuen Be-
zeichnungsrechts aktueller denn je. Dies ist die wi  chtigste Herausforderung fur

die gesamte deutsche Weinwirtschatft.
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Peronospora- der Klimawandel sorgt fir Uberraschung en

Dr. Georg K. Hill
DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick, Oppenheim

Das Jahr 2009 begann mit einer ungewohnt kalten Frostperiode, die lagenweise
Minima unter -18C brachte. Glicklicherweise kam e s nicht zu Frostschaden. Ty-
pisch war im ersten Halbjahr ein stadndiger Wechsel der Temperaturen. Die Reb-
entwicklung verlief nach dem friihen Austrieb um den 15. April in Schiben. Frihe
Lagen verzeichneten den Blutebeginn bereits in den letzten Maitagen. Der nachfol-
gende Einbruch von kuhler Meeresluft traf vor allem Anlagen der Burgundersorten,
aber auch Riesling und Dornfelder, die um den 10. Juni in Blite standen. Erstmals
seit 1987 waren merkliche Ertragsverluste durch Verrieselung oder Kleinbeerigkeit zu
vermelden, wobei der Miiller-Thurgau seine altbekannte Blutestabilitat wieder ein-
mal durch gute Ertrage bestétigte. In spaten Lagen war die Blute erst um den 25.
Juni beendet und nicht selten wiesen zu diesem Zeitpunkt die Beeren innerhalb der
Trauben alle Stadien zwischen ,Abgehender Blute" und ,Schwacher Erbsengréfie”
auf. Gerade Trauben mit verzégerter Entwicklung sollten spéater teilweise Pero-
nosporabefall zeigen. Die Klimaerwarmung hat uns aber nicht im Stich gelassen:
Sonnenscheinreiche und warme Witterung ab August bescherte den Winzern gesun-
de Trauben und ausgesprochen hohe Mostgewichte.

Vegetationsperiode 2009 - Messwerte 1. April - 31.  Oktober @
30 Quelle: Deutscher Wetterdienst Geisenheim r
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2009 gelang die Oidiumbekampfung fast Gberall sehr gut, wenn man Probleme bei
Oko-Winzern einmal ausblendet. Die kiihlen Phasen und die Niederschlage der ers-
ten Maihélfte bremsten die Ausbreitung des Pilzes. In aller Regel wurden vor der
Blute 2-3 Spritzungen ausgebracht und die Infektionsbedingungen wahrend der Kriti-
schen Phase der Rebblite waren fur Oidium ziemlich miserabel. Zur Stabilisierung
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der Lage hat sicher auch die verbreitet praktizierte ,Reinigungsspritzung“ mit Prosper
im Mai beigetragen.

AGGRESSIVE PERONOSPORA

Wahrend feuchte Verhéltnisse Oidium hemmen, profitiert der Peronosporapilz davon
fast immer. 2009 brachte eine Umkehrung der sonst gewohnten Befallslage. Scha-
den sind gewohnlich in Gemarkungen mit hohem Niederschlag zu registrieren. Wah-
rend die Ublichen Problemgemarkungen entlang der Rheinfront zwischen Worms und
Mainz lediglich Geiztriebbefall im Juli meldeten, traf den Rheingau, den westlichen
Teil von Rheinhessen und die untere Nahe ortlich massiver Traubenbefall, der par-
zellenweise bei Mangeln in der Spritzung zu merklichen Verlusten fihrte. Welche
besonderen Witterungsbedingungen brachten den gewdhnlich nur selten starker von
Peronospora betroffenen Gemarkungen die Befallsprobleme?

UNGEWOHNLICH: REGEN VON OSTEN

Peronosporabefall startet gewohnlich tber Primarinfektionen vom Boden aus zwi-
schen Mai und Juni. Trockenperioden inaktivieren die Wintersporen, wahrend Nas-
sephasen die Keimaktivitat erhdhen. Damit Infektionskeime vom Boden auf die Re-
ben gelangen konnen, ist grof3tropfiger Regen oder normaler Regen mit starkem
Wind notwendig. Beide Bedingungen sind im Zuge von Gewitterschauern gegeben.
2009 haben unsere Computermodelle eine dauerhaft hohe Keimaktivitdt der Win-
tersporen von Mitte April bis Ende Mai angezeigt. Aufgrund der guten Rebentwick-
lung wurde in Erwartung einer intensiven Gewitterperiode mit moglicherweise hohem
Risiko bereits ab 8. Mai zur ersten Spritzung aufgerufen. Es kam auch tatséchlich
zwischen dem 10. und 15. Mai zu erheblichen Niederschlagen, die ortlich unter-
schiedlich zwischen 25 und 60 I/gm brachten. Auffallig war damals, dass die Nieder-
schlagsgebiete von Sudosten heranzogen und sich dadurch vor dem Donnersberg,
dem Hunsriick und dem Taunus stauten, wo auch die hochsten Regenmengen, teil-
weise mit 5 Regentagen in Folge registriert wurden. Vorubergehend waren Spritzar-
beiten in den Hanglagen nicht mehr moglich, was die erste Peronosporaspritzung
weiter verzogerte. Nach Ablauf der Inkubationszeit um den 25. Mai zeigte sich ein
sehr unterschiedliches Befallsbild. Schwache Primarinfektionen hatten Uberall statt-
gefunden. Deutlicher Befall, teilweise mit Gescheinsschaden, war im Raum Gau-
Bickelheim- Bad Kreuznach - Langenlonsheim, sowie im Raum Ingelheim in unge-
spritzten Parzellen feststellbar. Nicht selten waren dort an jeder Rebe 1-2 Olflecke zu
finden. Wer in den Problemlagen die Warnhinweise nicht ernst nahm und spéter mit
zu langen Spritzabstanden oder unzureichender Spritztechnik arbeitete, konnte die
nachfolgenden Bliteinfektionen im Juni kaum noch verhindern. Viele Winzer im Na-
hegebiet erlitten so erstmals wieder seit Jahrzehnten erhebliche Ertragsausfalle
durch Peronospora.
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Niederschlagsverteilung 8.-15. Mai 2009
Offgtein( ) - Bad Kreuznach( rat)
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Abb. 2: Niederschlagsverteilung in Offstein (schwache Infektionen) und in Bad
Kreuznach (starke Priméarinfektionen)

Erfahrungswerte sind triigerisch

Die inzwischen eingetretene Klimaerwarmung hat die einstigen Unterschiede zwi-
schen den Lagen erheblich verwischt. Friher waren oft niedrige Temperaturen eine
wirksame Bremse gegeniber Peronospora in den kuhleren Lagen. Inzwischen sind
uberall die Nachte im Friihsommer warm genug fiir Ausbriiche an Olflecken. Glei-
ches gilt auch fur die Bodentemperaturen, die fur die Keimung der Wintersporen ho-
he Bedeutung besitzen. Sobald 6-7 Blatter entfaltet und die Gescheinséaste abge-
spreizt sind, steigt die Trefferquote fur umherfliegende Sporen gewaltig an, wobei
zunehmend Gescheine befallen werden kénnen. Fur die Ausbreitung der Peronospo-
ra spielen die Niederschlage sowohl in Menge als auch in der Intensitat, ausgedruckt
als mm Regen/Stunde, eine wichtige Rolle. Ganz wichtig ist der Niederschlag fur die
Primarinfektionen. Das Jahr 2009 hat gezeigt, dass mehrere Regentage in Folge
durchaus zu Gescheinsverlusten fuhren konnten. Wichtig ist das frihzeitige Erken-
nen von maglichen Risikosituationen vor der Infektion. Neben den Modellen zur Kei-
mungsberechnung der Wintersporen ist die Wetterprognose fur den Warndienst
nicht mehr weg zu denken. Wo genau Regenschauer nieder gehen werden, ist aber
nach wie vor nicht im voraus zu berechnen. Absehbar ist aber eine allgemeine Risi-
kolage, die je nach Witterung zu Schaden fihren kann. 2009 waren tberall die Win-
tersporen der Peronospora keimbereit, es kam jedoch nur dort zu starken Infektio-
nen, wo die Niederschlagsintensitat ein massenhaftes Hochspritzen von Keimen vom
Boden her ermoglichte. Dies hat sowohl in frihen als auch in ,spaten” Lagen und
sogar im ,Trockengebiet* entlang der Nahe stattgefunden. In diesem Zusammenhang
stellt sich natirlicherweise die Frage nach Fungiziden mit Stoppwirkung gegen die
eingedrungene Peronospora.
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Neue Wirkstoffe ?

Unter den zugelassenen Wirkstoffen zur Peronosporabekampfung finden sich zahl-
reiche, die durch die Deckgewebe in Blatter und Trauben eindringen und dort den
Pilz nach der Infektion theoretisch abtdten kdnnen. Ideal ware es daher, wenn man
zunachst abwarten kénnte, ob es Uberhaupt Infektionen gegeben hat und erst da-
nach gezielt den Befall abstoppt.

Die Problematik liegt allerdings in dem Ph&nomen der Resistenzbildung des Pilzes.
In der Vergangenheit konnten wir feststellen, dass urspriinglich hochpotente Mittel
wie Ridomil oder Aktuan allméhlich ihre Stoppwirkung durch Resistenz des Erregers
eingebiten. Die nachfolgenden Wirkstoffe (z.B. in Forum, Universalis, Cabrio Top)
haben ein geringeres kuratives Potential. Zudem zeigen sich auch bei den neueren
Wirkstoffen bereits erste resistente Stamme.

2010 sind auf dem Markt mit den neuen Praparaten Vincare und Sanvino chemisch
gesehen zwei neue Wirkstoffe verfiigbar, die jedoch beziglich der Wirkung in bereits
vorhandene Gruppen gehoren und keine Verbesserung darstellen. Moglicherweise
erfolgt aber im Mai die Zulassung einer neuen Mittelgruppe mit héherer kurativer Po-
tenz.

Die derzeitige Situation stellt sich in Rheinhessen wie folgt dar: Die vorhandenen tie-
fenwirksamen Peronosporafungizide kdnnen Blattbefall noch bis etwa 24 Stunden
nach der Infektion abfangen. Die Stoppwirkung im Bereich von Gescheinen oder
Trauben ist allerdings sehr unsicher. Nur bei vorbeugendem Einsatz besteht hohe
Wirkungssicherheit.

Wie lange bleiben die Trauben anfallig?

Haufig wird angenommen, dass die Anfalligkeit der Trauben gegen Peronospora
ahnlich wie bei Oidium mit dem Traubenschluss nicht mehr gegeben ist. Da Pero-
nospora uber die Spaltdéffnungen in das Gewebe eindringt, beendet deren Verkor-
kung definitiv die Anfélligkeit des Traubenteiles. Beeren sind bereits 20 Tage nach
der Blute nicht mehr direkt infizierbar, werden allerdings noch tber den Stielansatz
besiedelt. Im Zuge der Traubenentwicklung schlieen sich nach und nach auch die
Spaltéffnungen am Stielgerist, wahrend die letzten Spaltéffnungen am Stielkissen
erst kurz vor dem Weichwerden verkorken.

Die Phase der Anfélligkeit scheint in Jahren mit gleichmé&Rigem Verblihen der ein-
zelnen Traubenteile etwas kirzer zu sein, wahrend bei verzettelter Blute wie 2009
die Stielgeruste langer empfindlich bleiben. Letztlich bestatigte sich die alte Erfah-
rung, dass bei starkerem Befallsdruck bis kurz vor dem Weichwerden der Beeren,
also wenigstens bis Mitte Juli abgedeckt werden muss. Tiefenwirksame Fungizide
kénnen einen geringen Bedeckungsgrad Uber Diffusion des Wirkstoffs im Gewebe
ausgleichen. Kontaktfungizide zeigen hierbei vor allem in dichten Laubwanden
Schwachen. Dies war 2009 in Problemlagen deutlich bei der Rebsorte Kerner zu be-
obachten.
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,OTB - Neue Ergebnisse zur maschinellen Ertrags-
reduzierung®

Dr. Bernd Prior, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick

Der Traubenertrag beeinflusst maRRgeblich die Weinqualitdt. Auch wenn Analyseda-
ten wie z.B. das Mostgewicht und weitere Inhaltsstoffe der Standardanalyse nicht
auf eine Ertragsminderung reagieren, steigt die sensorische Beurteilung der Weine
oft deutlich an. Die manuelle Ertragsreduzierung ist sehr arbeits- kostenintensiv und
wird i.d.R. nur in der Direktvermarktung im héheren Preissegment entsprechend ent-
lohnt.

Gunstige Witterungsbedingungen zur Bliite und wahrend der Blitendifferenzierung,
wie sie im Zuge der Klimaerwarmung immer haufiger auftreten, foérdern den Frucht-
ansatz, was bei ohnehin ertragsreichen Rebsorten zu lberaus hohen (teilweise
nichtvermarktungsfahigen) Ertragen und einer einhergehenden Qualitdtsminderung
fuhrt.

Deshalb gewinnen qualitatsorientierte weinbauliche Mal3nahmen auch in der Fass-
weinvermarktung - in besonderem Mal3e im Rahmen von Qualitatsprojekten -  zu-
nehmend an Bedeutung. Aus Sicht der Arbeitswirtschaft und der Kosten kommen
hierfir aber vor allem nur schlagkraftige vergleichsweise kostengunstige maschinelle
Verfahren in Frage.

Ein interessantes neues Verfahren zur Ertragsreduzierung stellt die Oppenheimer
Traubenbirste dar, welche nun im zweiten Jahr der Erprobung und Entwicklung
steht.

Von der Idee zur Umsetzung

Ziel war es ein schlagkréaftiges und vergleichsweise kostengtinstiges Verfahren zur
Ertragsreduzierung mit gleichzeitiger Auflockerung der Trauben zu entwickeln.

Ein @hnliches Verfahren wird bereits bei der Fruchtausdiinnung im Kernobstbau prak-
tiziert, bei welchem an rotierenden Spindeln angebrachte Plastikfaden einzelne BIlu-
ten oder ganze Blitenbischel aus den Baumen herausschlagen. Im Weinbau be-
steht jedoch das Problem, dass sich die Bliten oder jungen Trauben nicht an ver-
holzten, sondern an grinen, sehr verletzungsempfindlichen Trieben befinden. Dies
ist auch der Grund, warum bisherige Entwicklungsbemuhungen auf diesem Gebiet
nicht zum Erfolg fahrten.

Entwicklung der ,TraubenbUrste*

Fur die Entwicklung wurde eine Braun-Stockbirste an einen Front-Hubmast ange-
baut und die Originalbursten abmontiert. Um ein Abschlagen von Trieben zu verhin-
dern, wurde der Olkreislauf umgekehrt, sodass die noch anzubringenden ,Bursten*
von unten nach oben durch die Traubenzone schlagen. Das entscheidende an der
Entwicklung ist das verwendete ,Bilrsten“-Material. Es muss einerseits eine mog-
lichst geringe Triebverletzung und andererseits einen gewissen Ausdunnungseffekt
gewahrleisten, also quasi selektiv arbeiten. Des Weiteren ist auch die Verschlei3an-
falligkeit (Haltbarkeit) von Bedeutung. Zu hartes Material wie z.B. die Originalbtsten
verursachen nicht zu tolerierende Triebverletzungen, zu weiches Material zu geringe
Ausdiunnungseffekte und i.d.R. auch einen zu hohen Verschleil3.

Die Suche nach einem Material, welchem allen Anforderungen weitgehend gerecht
wird, gestaltete sich als &uf3erst schwierig. SchlieBlich wurde in einem bestimmten
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Weich-PVC-Bindeschlauch ein akzeptables Material gefunden. Auch bei diesen Bin-
deschlauchen gibt es enorme Unterschiede in deren Eignung. Die Vertreiber solcher
Bindeschlauche beziehen ihre Produkte teilweise von unterschiedlichen Herstellern.
So war ein Bindeschlauch eines Herstellers im Jahr 2008 gut geeignet, wahrend er
im Jahr 2009 zu dunnwandig war und deshalb zu einem unzureichenden Ausdin-
nungserfolg und einem zu hohen Verschleil} fihrte.

Die Nachfrage nach diesem Verfahren von Seiten der Winzer war im Jahr 2009 sehr
gro3. Da sich die Umristung vorhandener Stockbirsten zu einer Traubenburste
recht einfach gestaltet, haben viele Winzer die Initiative ergriffen und das Verfahren
in eigenen Betrieb erprobt.

Ergebnisse und Erfahrungen mit der , Traubenbdirste*

Was leistet die Traubenburste?

In den Versuchen konnte mit dem Testgerat bei beidseitiger Behandlung der Trau-
benzone eine Ertragsminderung bis zu 50 % erzielt werden. Die betrachtlichen Er-
tragsminderungen fuhrten zu Mostgewichtssteigerungen von bis zu 100e und
mehr. Die gro3ten Effekte sind bei grol3traubigen Sorten, wie Dornfelder, Portugie-
ser, lockerbeerige Spatburgunderklone und Miller-Thurgau zu erwarten. Die Trau-
benbirste ist somit in der Lage die Ertragsleistung starker herabzusetzen als es
normalerweise die ,aggressivste* Entlaubungsmethode (max. 35 %) vermag. Eine
Ausnahme stellte das Jahr 2009 besonders bei den Burgundersorten da. Hier wurde
durch eine aggressive Entlaubung neben dem aktiven Abtrennen von Trauben(teilen)
auch die ohnehin sehr stark ausgepragte Verrieselung extrem forciert. Die Folge wa-
ren ahnlich hohe und teilweise auch héhere Ertragsreduzierungen wie mit der Trau-
benburste. Die sehr hohen Mostgewichte vor allem der stark verrieselten Burgun-
dersorten waren im Jahr 2009 durch weitere Ertragsreduzierungen mittels Entlauber
oder Traubenburste ebenfalls kaum steigerbar.

Die Ausdiunnung mit der Traubenbirste ermdglicht eine gleichzeitige Entblatte-
rung, welche in vielen Fallen der Entblatterungsleistung von Entlaubern nicht/kaum
nachsteht.

Das Herausschlagen einzelner Beeren oder Traubensegmente fuhrt zu einer gewisse
Auflockerung der Traubenstruktur. Die Varianz im Auflockerungsgrad ist allerdings
sehr grof3. Je nach dem wie stark die jeweiligen Trauben getroffen wurden, finden
sich extrem stark aufgelockerte bis hin zu sehr kompakten (nicht getroffenen) Trau-
ben. Wie auch bei der Ertragsreduzierung ist dies von der Trefferquote, welche wie-
derum von der Hohe der Traubenzone (geringerer Arbeitsbereich als bei einem Ent-
lauber) und der TaubengrofRe abhangt.

Die zusatzliche Entblatterung und die teilweise Auflockerung der Traubenstruktur
wirken dem Botrytisbefall entgegen. Dennoch ist der botrytismindernde Effekt we-
niger intensiv. und weniger zuverlassig ausgepragt wie bei der maschinellen Entblat-
terung. In Einzelfallen lag der Botrytisbefall sogar etwas héher als in der Kontrolle.
Erklaren lasst sich dies durch eine deutlich erhdhte Reife und durch den verbleiben-
den Anteil kompakter Trauben, welche die Botrytisanfalligkeit erhéhen.

Schlagt der Bindeschlauch gegen die Triebe, kann dies zu Triebschadigungen
durch Verletzungen der Epidermis und des Rindengewebes fihren. Die Verletzungen
fallen direkt nach der MaRnahme kaum auf. Mit zunehmendem Dickenwachstum und
Verholzung der Triebe sind diese dann wesentlich deutlicher sichtbar. Solche Scha-
den treten aber fast ausschlie3lich an schrag wachsenden Trieben (wie z.B. Schna-
beltriebe) auf. Gerade nach oben wachsende Triebe — dazu gehoért i.d.R. auch das
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Zielholz — bleiben dagegen weitgehend verschont, sodass die Schadwirkung insge-
samt als sehr gering einzustufen ist.

Einsatzzeitpunkt

Nach bisherigen Erfahrungen ist der glnstigste Einsatzzeitpunkt wie auch bei der
Entblatterung kurz nach der Bliite . Sind die Beeren nicht dicker als Schrotkorngré3e
so werden die erfassten Traubenteile komplett abgeschlagen und es bleiben keine
verletzten Traubenteile, wie z.B. bei der Vollernterausdiinnung, am Stock. Dies hat
den Vorteil, dass man sich recht schnell ein Bild Gber den erreichten Ausdinnungs-
grad machen kann. Geschadigte, im spateren Verlauf noch absterbende Traubentei-
le, wie bei der Vollernterausdiinnung, gibt es nicht und missen folglich auch nicht
einkalkuliert werden. Das Zeitfenster der Behandlung ist fir diesen Termin recht eng.
Das heil3t jedoch nicht, dass der Einsatz der Traubenblrste zu spéteren Entwick-
lungsstadien nicht mehr mdglich ist. Erreichen die Beeren eine Dicke von etwas mehr
als Stecknadelkopfgréf3e, verbleiben bereits einige getroffene Beeren an der Traube,
trocknen im weiteren Verlauf vollkommen ein und fallen zu Boden.

Eine Versuchsvariante im Jahr 2009 bei Riesling zum Stadium Erbsendicke, &hnlich
dem Einsatzzeitpunkt der Vollernterausdiinnung, fuhrte ebenfalls noch zu einer deut-
lichen Ertragsminderung, welche aber nicht mehr ganz so stark ausgepragt war, wie
zum Einsatz bei Schrotkorngréf3e. Die Traubenschadigungen waren hier sehr ahnlich
einer Vollernterausdiinnung. Wahrend der Behandlung platzten viele Beeren auf, so
dass es zum Spritzen von Saft kam. Leicht geschadigte Beeren blieben bis zur Ernte
am Stock.

Drahtrahmengestaltung

Da der Ausdinnungsbereich der Traubenbirste begrenzt ist, ist der Ausdinnungser-
folg in hohem Malf3e von der HOhe der Traubenzone abhangig. Bei der Flachbogen-
erziehung werden mehr Trauben erfasst, als bei der Halbbogenerziehung . Der
Ausdiunnungserfolg ist bei einer Halbbogenerziehung mit einem Biegedrahtabstand
von 20 cm noch akzeptabel, wenn auch der Flachbogenerziehung unterlegen. So ist
die Ausdinnungsquote bei einem wiichsigen Dornfelder mit Pendelbogenerziehung
und einer aulRerordentlich hohen Traubenzone vergleichsweise stark begrenzt.

Ein weiterer Vorteil der Flachbogenerziehung liegt in der Tatsache, dass hier kein
storender Draht mitten durch die Traubenzone verlauft. Schlagen die Bindeschlauche
gegen einen quer verlaufenden Draht werden diese einerseits abgelenkt, knnen
nicht mehr voll durch die Traubenzone schlagen und erreichen so auch weniger das
Zielobjekt, die Trauben. Andererseits kdnnen sich die Bindeschlauche peitschenartig
um den Draht wickeln und abreil3en oder gar den Draht bis auf die Welle der Trau-
benbirste ziehen. Letzteres ist vor allem bei Heftdrahten von Bedeutung, weshalb
diese vor dem Traubenbirsten-Einsatz Uber die Traubenzone geheftet werden
mussen. Wir arbeiten derzeit an einem Abweisersystem, welches die Dréahte auf Dis-
tanz halt.

Anzahl der angebrachten Bindeschlauche

Das Testgerat weist funf in einer Reihe liegende Stationen zur Befestigung von Bin-
deschlauchen auf. Um die Welle herum befinden sich vier solcher Reihen (jeweils
zwei gegenuberliegend).

Im Jahr 2008 hatten wir die Traubenburste mit zwei (gegenuberliegenden) Reihen zu
je funf Stationen und im Jahr 2009 Uberwiegend mit voller Bestlickung von vier Blrs-
tenreihen bestlckt. An jeder Station wurde der Bindeschlauch mit einer Schlaufe an
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der Ose befestigt, so dass jeweils zwei Schlauchenden mit einer Lange bis kurz vor
der Schutzvorrichtung der Traubenbirste durch die Traubenzone schlugen.

Eine Erhéhung von zwei auf vier Burstenreihen hatte nicht zwangslaufig auch eine
erhohte Ertragsreduzierung zu Folge. Dies war nur teilweise tendenziell ausgepragt.
Eine erhdhte Birstenzahl hat jedoch den Vorteil, dass ein Verschleil3 oder gar ein
Abreisen einzelner Bindeschlduche langer kompensiert werden kann.

Blrstenmaterial

Als geeignetes Burstenmaterial haben wir bisher nur bestimmte Bindeschlauche ge-
funden (Durchmesser 3 mm). Die Bindeschlauche sollten moéglichst flexibel sein, um
moglichst keine Verletzungen an den Trieben zu verursachen. Sie sollten eine aus-
reichende Wandstarke besitzen und somit eine ausreichende Masse aufweisen, um
sich bei der Rotation nicht um die Welle zu wickeln und gentigend Schlagkraft zu
entwickeln. Eine gewisse Wandstarke und Elastizitat wirkt sich auch gunstig auf die
Haltbarkeit der Birsten aus. Ein dickerer Bindeschlauch des gleichen Materials (5
mm) erschien etwas schlagkraftiger, fuhrte aber nicht zwangslaufig zu einer héheren
Ausdunnungsquote. Vorteilhaft ist die erhdhte Schlagkraft nur bei dem spéaten
Einsatztermin (Erbsendicke). Das Material ist sehr kostengiinstig und nach Ver-
schleild (z.B. Abreil3en, was von Zeit zu Zeit vorkommt) recht schnell an der Welle zu
ersetzen.

Ein Winzer hat auch Kunststoff-Strohkordel eingesetzt. Diese ist &ufRerst verschleil3-
fest und besitzt eine geringere Schlagkraft als die Bindeschlauche. Sie fasert an den
Enden mit der Zeit auf, was mehr zu einem Herausschlagen einzelner Beeren fihrt.
Der Ausdinnungseffekt scheint jedoch insgesamt geringer zu sein. Mit diesem Mate-
rial muss auf jeden Fall sehr frih (bis Schrotkorngréf3e) gefahren werden.

Steuerung der Ausdiinnungsintensitat

Die Ausdinnungsintensitéat ist vor allem durch die Fahrgeschwindigkeit , die Rotati-
onsgeschwindigkeit der Birsten und durch eine ein- oder beidseitige Arbeitsweise
zu variieren. Um eine gleichméafige Auflockerung zu erreichen, ist jedoch auf jeden
Fall eine beidseitige Arbeitsweise vorzuziehen. Somit bleiben zur Steuerung der
Ausdinnungsquote vor allem die Fahrgeschwindigkeit und die Drehzahl. In zwei Ver-
suchsanlagen (Silvaner und Spétburgunder) im Jahr 2009 wurde mit Fahrgeschwin-
digkeiten von 4,5 km/h und 2,5 km/h gearbeitet. Die Ertragsleistung lag bei der lang-
samen Fahrgeschwindigkeit, verglichen mit der schnellen, um 20 bis 40 % niedriger.
In einer Riesling-Anlage 2009 wurde mit einer ,normalen” und ,erhéhten“ Drehzahl
gearbeitet. Hier zeigte sich, dass durch Erhéhung der Birstendrehzahl auch eine
gesteigerte Ertragsreduzierung maoglich ist. Der Effekt war jedoch nicht so grof3, wie
bei der Fahrgeschwindigkeit.

Fazit

Mit der Traubenbirste steht eine schlagkraftige Moéglichkeit der Ertragsregulierung
mit variabler Entfruchtungsrate zur Verfigung. Es ist deshalb ein Verfahren, welches
sowohl fur die Fassweinproduktion (vor allem bei der Teilnahme an Qualitatsprojek-
ten) als auch fur die Premiumproduktion Bedeutung erlangen konnte.
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Der Weinmarkt in schwierigem Umfeld
Bernd Wechsler, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrlick

Der Weinmarkt in Deutschland ist nicht unbeeindruckt von der weltweiten Wirt-
schaftskrise geblieben. Im Verhéltnis zu anderen Branchen ist die Weinwirtschaft
allerdings mit einem blauen Auge davon gekommen. Wahrend in Bankenkreisen die
Pleitewelle weite Kreise zog und die Automobilbranche nur mit massiven Staatshilfen
gerettet werden konnte, Gberstanden Weinguter, Winzergenossenschaften und Kelle-
reien das Krisenjahr 2009 vergleichsweise gut. Sicher wird man sich aber auf einen
weiteren Wandel der Handelstrukturen einstellen missen. Die Pleite von Quelle war
wahrscheinlich noch nicht das Ende der Marktbereinigung bei den Handelsriesen, die
sich zumindest teilweise mit einer altmodischen Geschaftspolitik und einem nicht
zeitgemalRen Sortiment selbst in eine schwierige Position gebracht haben.
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Die ifo-Konjunkturprognose 2010 sieht die schwere Rezession zwar als Uberwunden
an, stellt der deutschen Wirtschaft insgesamt aber ein schlechtes Zeugnis aus. Welt-
weit haben sich die Wirtschaftserwartungen wieder etwas aufgehellt, was insbeson-
dere den exportabhéngigen deutschen Unternehmen, auch der Weinwirtschaft, et-
was Aufwind verleihen dirfte. Gerade der Weinexport hat in den Zeiten der Krise be-
sonders gelitten. Die Entwicklung der deutschen Wirtschaft ist aber weiter recht labil.
Die so wichtigen Impulse fur den privaten Konsum I6sen nur eine verhaltene Dyna-
mik aus. All dies dampft naturlich auch die Erwartungen der Weinwirtschaft fir das
Jahr 2010.
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Weinmarkt im 3. Quartal 2009 unter Druck

Nach Angaben der Gesellschaft fur Konsumforschung (gfk) ist der Weinmarkt in
Deutschland von Januar bis September 2009 um 3 % gegeniber dem Vorjahreszeit-
raum zurlck gegangen. Nach Jahren des Wachstums hat es diesmal auch deutsche
Weine erwischt. Gegenuber dem Vorjahr sind die Einkaufe von privaten Haushalten
um 6,7 % gesunken. Der Marktanteil deutscher Weine ging von 49,1 % auf nunmehr
47,2 % zuruck. An Marktposition zwei steht Frankreich, dicht gefolgt von Italien sowie
Spanien. Alle genannten Lander haben in der Krise mengenmafig leicht zugelegt.
Der Verbraucher scheint verstarkt auf die billigeren Angebote der grof3en Drei
(Frankreich, Italien, Spanien) zuzugreifen. Preislich hoher positionierte Produkte tun
sich schwerer, wenn der Verbraucher den Gurtel enger schnallen muss. Das zeigt
auch der Ruckgang von Weinen der neuen Welt um 10,2 %, die preislich im Durch-
schnitt deutlich Gber den européischen Produkten liegen.

"l Rheinland{ falz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM

Herkunftslander

deutscher Weinmarkt gesamt (Quelle: gfk) e
HUNSRUCK
in o in o
Menge in % A % Wert in % A%
Jan. - Sep. Jan. - Sep. Jan. - Sep. Jan. - Sep.
2008 2009 2008 2009
-6,7 Deutschland -1,9
+0,8 m Frankreich +3,0
49,1 47,2
+0,2 Italien 53,7 22 -0,9
+3,2 B Spanien +0,9
12,6
13,1 13,2
-10,2 = Neue Welt 13,6 13,2 -10,7
gesamt
60 |
12,1 131 = Sonstige

5,8 6,8
m I -3,0 Total a m -0,7

Die wertmallige Entwicklung darf mit einem Rickgang des Gesamtmarktes von
0,7 % als recht stabil bezeichnet werden. Deutsche Weine haben 1,9 %-Punkte ge-
geniliber Jan.-Sep. 2008 verloren. Die Neue Welt hat auch wertm&Rig deutlich Fe-
dern lassen miussen (-10,7 %).

Bei den Weinarten gab es nur geringfiigige Anderungen gegeniiber dem Vorjahr. Die

Verhéltnisse sind weitgehend stabil. WeiBwein liegt bei knapp 41 % Marktanteil,
Rotwein und Rosé usw. kommen auf zusammen 59 %.
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Auch bei den Einkaufsstatten von Wein kénnen die Entwicklungen der Vorjahre weit-
gehend fortgeschrieben werden. Die Discounter sind wichtigste Einkaufsstatte fur
Wein. 47,5 % aller Weine werden von privaten Haushalten bei ALDI und Co. gekauft.
Die Direktvermarktung ist laut gfk kein Wachstumsmarkt. Verstarkt wird diese Ent-
wicklung natirlich durch den anhaltenden Strukturwandel in der Landwirtschaft und
dem Weinbau, sowie der zunehmenden Qualitatsorientierung der direkt vermarkten-
den Betriebe, die auf Klasse statt auf Masse setzen.

RheinlandDfalz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM

Einkaufsstatten

Wein gesamt (Quelle: gfk) RHEINHESSEN-NAHE-
HUNSRUCK
Menge (in %) Wert (in %)
Jan. - Sep. Jan. - Sep. Jan. - Sep. Jan. - Sep.
2008 2009 A% 2008 2009 A%
m e o) TSI e L
15,2 14,2
SBW/VM 18,1 B -10,6 7,2
= Aldi 06 143 +0,5
19,3
A. a. Discounter +1,8 17,2 17,5 +2,3
Winzer -7,8 -4,5
25,9 27,4
23,8
m Fachhandel -3,8 253 -1,2
m Sonstige EKST 25 15,1
15,3 16,2
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Anstellungen zur Qualitatsweinprufung rucklaufig

Die Anstellungen zur Qualitatsweinprifung sind im Jahr 2009 gegentber dem Vor-
jahr um 2,7 % auf 5,3 Mio. hl zurickgegangen. Wahrend die Winzergenossenschaf-
ten und Erzeugergemeinschaften die Anstellungen um 5,9 % gesteigert haben, ging
die Qualitdtsweinmenge bei den Weingttern um 4,7 % zurtick. Auch die Kellereien,
die in den letzten zehn Jahren zu den Gewinnern des Marktes gehdrten, stellten
3,2 % weniger Weine an als 2008. Die Marktsituation zwingt die Betriebe zu groR3e-
rem Augenmald und einem marktangepassten Verhalten.

Nach Weinarten verteilt sich die Anstellungsmenge auf rd. 3,2 Mio. hl Weiwein (-
4,3 %), 1,6 Mio. hl Rotwein (-2,6 %) und 0,5 Mio. hl sonstige Weine (Rosé, Weil3-
herbst, Blanc de Noir usw.) (+7,7 %).

Bei den wichtigsten Rebsorten hat sich der Dornfelder (mit Mehranstellungen in Hohe
von 2 Mio. l) einmal mehr als Marktstabilisator erwiesen. Aber auch der Riesling hat
seine Position zumindest bei den WG/EZG (+3,5 %) und den Kellereien (+1,7 %)
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ausgebaut. Starke Ausschlage nach unten gab es hingegen bei den Weingutern, wo
der Dornfelder 8,5 % verlor (und damit von anderen roten Rebsorten zurlickgedrangt
wird). Interessanterweise gingen auch die Anstellungen von Riesling bei den Weingu-
tern mit -9,0 % kraftig zurlck. Offensichtlich ist der Riesling nicht fur jeden Weinkun-
den, der beim Winzer einkauft, das richtige.

Auch im unteren Basissegment gibt es nichts Uberraschendes. Die Liebfrauenmilch
hat weiter an Boden verloren. Bis November wurden in 2009 0,39 Mio. hl (-15 %) an-
gestellt. Die altersschwache Cashcow der rheinland-pfalzischen Weinwirtschaft ist
auf dem Weg zum Schlachthof. Fast zwei Drittel der LFM kommen aus Rheinhessen,
immerhin 11,5 % der Qualitatsweinmenge des Anbaugebiets. Die Liebfrauenmilch ist
definitiv kein Zukunftsmarkt.

Innovation und Zukunftsmarkte

Gerade in Krisenzeiten ist innovatives Handeln gefordert und der Blick auf die Zu-
kunftsmarkte zu richten. Einige Bespiele fir die Herausforderungen an das Marketing
von Weingitern gerade in schwierigem Marktumfeld sind im Folgenden aufgelistet:

- Coopetition - Kooperieren im Wettbewerb

Viele Betriebsleiter haben erkannt, dass in der Kooperation mit anderen Weingu-
tern positive Synergieeffekte erzielt werden konnen. Kunftig wird es noch starker
darauf ankommen, Krafte zu bindeln und Kernkompetenzen herauszuarbeiten. In
einer Online-Befragung von Weingutern zeigt sich eine enorm hohe Bereitschaft
zur Zusammenarbeit. Standen bisher Kostenaspekte und Arbeitsentlastung im
Vordergrund von Kooperationen, so sehen die Betriebsleiter in der Zukunft eine
groRe Notwendigkeit im Bereich der Vermarktung und des Marketings gemein-
same Konzepte zu finden.

- Neue Vertriebswege und -partner

Die Direktvermarktung stof3t an ihre Grenzen. Die Belastung der Familien ist
enorm und der zeitliche und organisatorische Aufwand nimmt immer mehr zu.
Das Kundenverhalten, die Haushaltsgrof3e der Weinkonsumenten und die sozio-
demographische Entwicklung der Bevdlkerung verstarken das Problem in den
nachsten Jahren noch mehr. Winzer missen, um ihre Umsatze zu halten, immer
mehr und neue Kunden erreichen. Der klassische Stammkunde wird immer selte-
ner. Das heil3t, neue Vertriebswege und -partner, wie z.B. der Fachhandel gewin-
nen an Bedeutung. Die anfangliche Vorsicht ist bei beiden Partnern mittlerweile
abgelegt. Fachhandler sind offen und setzen auf qualitativ hochwertige deutsche
Weine, auch aus Rheinhessen. Fur Winzer heil3t das die Kalkulation der Preise
den Vermarktungswegen anzupassen und ganzheitliche Konzepte fur den Fach-
handel zu bieten.

- Neue Medien nutzen
Der Weineinkauf via Internet ist ein wichtiger Vertriebsweg der Zukunft. Soziale
Netzwerke, wie z.B. facebook, Internettageblcher, sog. ,Blogs* und Kurz-
Nachrichtendienste wie ,Twitter* schaffen vollkommen neue Mdglichkeiten mit-
einander zu kommunizieren und Kunden anzusprechen. Wir stehen erst am An-
fang einer rasanten Entwicklung, die auch in der Weinvermarktung neue Tlren
Offnet. Auf der Intervitis am 26.3.2010 in Stuttgart werden wir uns diesen Zu-
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kunftsthemen nahern im Workshop: "Twitter, Blogs und Web 2.0 - innovative We-
ge zu neuen Kunden oder doch alles nur Spielerei?"

Regionalitat, ein klares Profil und Qualitat

"Die Sehnsucht nach Regionalitat, Nachhaltigkeit und ethisch, sozialem Kapita-
lismus pragt den Konsum von morgen", sagt der Trend- und Zukunftsforscher Dr.
Eike Wenzel vom Kelkheimer Zukunftsinstitut. Die Weinbranche hat u.a. mit dem
neuen EU-Weinbezeichnungsrecht die Chance, Regionalitdt und Weinstil neu zu
definieren, eine Verbindung zu schaffen zwischen Herkunft, Qualitat und dem
Geschmacksprofil der Weine; das Zukunftsthema par excellence.

Die Kunden von morgen mochten sich und der Umwelt e  twas Gutes tun
Nachhaltigkeit, umweltvertraglicher Konsum, Biowein sind Trendthemen. Trotz
der Krise hat sich der Markt fur Bioprodukte stabil entwickelt. Auch wenn die
Baume in der Weinwirtschaft nicht in den Himmel wachsen, so darf auch in den
nachsten Jahren mit Wachstum gerechnet werden. Grund genug diesen interes-
santen Markt beim WeinMarketingtag Rheinland-Pfalz am 21.05.2010 in Oppen-
heim einmal naher unter die Lupe zu nehmen. Dabei geht es schon lange nicht
mehr nur um ,Bio oder Nicht-Bio“. Nachhaltiges Wirtschaften, die CO,-
Problematik (Stichwort: klimaneutraler Wein) und fairer Handel sind entscheiden-
de Themen. Ein mit dem "Wine Tourism Award" der Great Wine Capitals ausge-
zeichnetes Beispiel ist das Weingut Hemmes. "Mit dem Konzept einer Weinschu-
le in einem denkmalgeschitzten Schulgebdude und die zukunftsweisende Ener-
gieversorgung des Gebaudes mit Erdwarme konnte die Familie Hemmes die in-
ternationalen Juroren in Bordeaux lberzeugen”, so die Vereinigung der grof3en
Weinhauptstadte, der u.a. Bordeaux, Bilbao, Rioja und seit 2008 auch Mainz mit
Rheinhessen angehdéren.
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Qualitat ist unsere einzige Chance, auf Innovation en set-
zen - auf Tradition vertrauen.

Otto Schatzel, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrlick

1.) Qualitatsorientierung und Weinbezeichnung

Die deutsche Weinwirtschaft steht hinsichtlich der Neugestaltung des Bezeichnungs-
rechts vor wichtigen Weichenstellungen.

Geschutzte geographische Angaben (ggA) sowie geschitzte geographische Her-
kinfte (g.U) verlangen nach weitreichenden Entscheidungen, die letztlich der Markt,
d.h. der Kunde verstehen und annehmen soll.

Durch die neuen Angaben entstehen aber auch neue Chancen Herklnfte nachvoll-
ziehbarer und authentischer zu machen und dariiber hinaus den Weinkunden dort
abzuholen wo er steht:

Der Kunde mochte im eigentlichen und doppeldeutigen Sinne regionale Her-
kunfte ,begreifen und erfahren®.

Trendforscher bestéatigen den aktuellen Trend, dass Konsumenten bei Nahrungsmit-
teln sich fur Herklnfte interessieren und sich nach Transparenz des ,Ursprungs*
sehnen.

Dadurch entstehen fir Weintourismus und Weinvermarktung Chancen, ihre Kommu-
nikation und Prasentation aus einem Guss zu gestalten und fur den Konsumenten
nachvollziehbarer in Einklang zu bringen.

Folgende Aktionen kdnnen in der Weinwirtschaft konk ret umgesetzt werden:

- Kunden kdnnen Weine da probieren wo sie wachsen und kénnen erfahren, dass
Herklnfte schmeckbar sind.

- Damit wird die Lust auf Weinregionen geweckt, die Sehnsichte nach Authentizitat
gestillt!

- Die Weinlagen kdénnen als geborene Herkinfte glaubhaft vorgestellt werden.

- Touristische Gebietskulissen kdnnen mit Produktqualitaten untermauert und mit
klaren Weinprofilen in Qualitatspyramiden verstandlich gemacht werden.

Weinprofile werden endlich greifbar.

2) Was wird neu am Bezeichnungsrecht, welche Konseq  uenzen entstehen fir
die deutsche Weinwirtschaft?

Die EU-Kommission hat in den letzten Jahren eine Weinmarktreform auf den Weg
gebracht. Die Konsequenzen werden nach und nach auch fur die deutsche
Weinwirtschaft spirbar:

Ziel der Weinmarktreform ist eine Deregulierung und damit verbunden eine Sen-
kung der Subventionen. Im Grundsatz sind diese Ziele vernunftig, denn sie ver-
folgen eine Anpassung an die Nachfrage und die Riickfiihrung von Uberschiissen
vor allem in Sideuropa. Der Weinmarkt soll in ein erkennbar exklusives Quali-
tatssegment von Herkunftsweinen mit garantiertem Ursprung (g.U.) und eine eher
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anonymisierte (Industrie) Weinwelt (ggA) geteilt werden. Auch hieran misste die
deutsche Weinwirtschaft konsequenterweise interessiert sein, denn die erzielten
Preise im LEH und Discount fur z.T. hochkaratige Weinherkunftsbezeichnungen
(Niersteiner Gutes Domtal) und Weinqualitats-bezeichnungen (Spatlesen und
Auslesen) sind bei weitem nicht zufriedenstellend. Sie beschéadigen seit Jahren
das Qualitadtsimage deutscher Weine insgesamt.

Die Konsumenten winschen sich Regionalitat, Sicherheit und Individualitat und
sind bereit fur solche ,Garantien“ auch héhere Preise zu zahlen.

Die zwei neuen Bezeichnungen auf einen Blick:
- Geschutzte geographische Angabe (gg A) (Landweine )
- Geschitzte Ursprungsbezeichnung (g.U.) (Qualitatsweine )

Bis zum 01.08.2010 muss die deutsche Weinwirtschaft entscheiden, welche
Restriktionen sie mit diesen beiden Begriffen verbunden haben mdchte.

Ab 01.01.2012 ist die Verwendung der neuen Bezeichnungen zulassig/mdglich
oder sogar zwingend

Warum Preisdiskussion und Weinprobe?

Die Podiumsdiskussion mit Vertretern der Weinwirtschaft, Weinwerbung und
Presse soll Meinungen und Interessen aus verschiedenen Blickwinkeln des
Marktes aufzeigen. Vor allem sollen Méglichkeiten herausgearbeitet werden,
welche Wege fir die deutsche Weinwirtschaft kinftig erfolgreich sein kénnen.

Ist die Qualitatsorientierung verbunden mit einer klaren restriktiven Weinbe-
zeichnung ein gangbarer Weg auch fir Rheinhessen?

Welche Wege z.B. gehen Osterreicher und die Franzosen?

Die Weinprobe gibt einen Blick Uber die Grenzen:

Frankreich hebt sich mit den Regionen Bordeaux, Burgund und Elsal charak-
terlich am klarsten von allen Weinregionen in der Welt ab. Dort ist das Prinzip
der Herkunft mit den drei Kategorien Regionalwein — Ortswein — Lagenwein am
konsequentesten umgesetzt und dient vielen anderen Regionen als Vorbild. Die
Weinprobe ermdglicht Einblicke

- in das Herkunftsprinzips Burgund (F)

- in den Qualitatskodex Vinea Wachau (A)

- in das Qualitatssystem VDP Rheinhessen

sowie in praktische Umsetzungen in Qualitatsinterpretationen rheinhessischer
Winzer und der Staatlichen Weinbaudomane Oppenheim als Lehr- und Ver-
suchsbetrieb des DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrick.



Weinprobe
Rheinhessen im Wettbewerb europaischer Profile

Burgund/Frankreich — Herkunftsprinzip aus Tradition

Heinrich Schlamp, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsriick

Je enger die Herkunftsbezeichnung, desto hoher die Weinqualitat. Dieses Prinzip der
Herkunftshierarchie hat sich in Frankreich Gber Jahrzehnte entwickelt. Es hat in Bur-
gund, insbesondere an der Céte d Or Tradition.

Kern dieses seit 1935 bestehenden Systems ist die Appellation (AOC), die die
Grundlagen (Charakter des Anbaugebiets, Terroir, Herkunftsbegriffe) schitzt. Dafur
sind Weinbezeichnung, Rebflachenabgrenzung, Rebsorten-Wahl, = Mengen-
regulierung sowie Anbau- und Ausbaubedingungen festgelegt. Fur die Weinqualitat
ist allein der Weinerzeuger verantwortlich. Die Anbaugebiete, teilweise auch Unter-
gebiete, vereinzelt sogar einzelne Gemeinden haben ihre eigene Appellation (AOC)
— Regeln. In Burgund erfolgt die Unterteilung in 3 Kategorien im Rahmen einer Quali-
tats- und Bezeichnungs-Pyramide:

1) Régionale (Anbaugebiet bzw. Untergebiet; z.B. Bourgogne, Cote de Beaune)

2) Communale (Ort; z.B. Beaune, Meursault)

3) Premier Cru bzw. Grand Cru (Lage)

Weinqualitat und Weinpreise sind auf diese Unterteilung abgestimmt.

Unter Abwagung aller Vor- und Nachteile hat sich dieses AOC-System in Burgund
bewdahrt und wird von der gesamten Weinwirtschaft gestitzt. Weildweine stammen in
Burgund fast ausschlie3lich von der Rebsorte Chardonnay. Als Beispiel dafir wird
ein Bourgogne Chardonnay 2007 und ein Meursault Premier Cru Génévrieres vorge-
stellt.

1. Vinea Wachau — eine Marke in Osterreich

Profilierung gelingt nur Gber klare Regeln, mit strikten Anforderungen und erfordert
auch Einschrankungen. In Osterreich sind dazu regional unterschiedliche Entwick-
lungen ausgelodst worden. Ein Beispiel dafir ist das DAC-System im Weinviertel
(Griner Veltliner) und im Mittelburgenland (Blaufréankisch), neuerdings in weiteren
Anbaugebieten.
Weitsichtige Winzer im Anbaugebiet Wachau/Donau (1400 ha, Steillagen, Veltliner
und Riesling) haben auf historischer Grundlage (Vinea Wachau Nobilis Districtus; 13.
Jahrhundert) 1983 mit einem Gebietsschutzverband begonnen. Sie haben ein 3-
stufiges Qualitatsmodell mit neuen Begriffen (Steinfeder, Federspiel, Smaragd)
marktrechtlich schitzen lassen. Inzwischen sind 85% der Rebflache der Wachau in
der Vereinigung Vinea Wachau erfasst.
Im Gegensatz zum franzésischen Herkunftsprinzip steht hier die sensorische Qualitat
der Weine im Mittelpunkt. Innerhalb der Qualitdtspyramide und der Osterreichischen
Weinstile sind sie einzuordnen in:

» leicht und frisch: Steinfeder; 75-83°0e, bis 11,5 % Vol.

» klassisch und trocken:  Federspiel; 83-92°0Oe, bis 12,5 % Vol.

» kraftvoll und korperreich: Smaragd; ab 90°0Oe, uber 12,5 % Vol.
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Die Weine werden ohne Anreicherung erzeugt und von den Rebsorten Griner Veltli-
ner und Riesling angeboten. Die neuartigen Weinbezeichnungen haben erstaunli-
chen Bekanntheitsgrad in der Weinszene erreicht aufgrund der nachvollziehbaren
Differenzierung und des Qualitatsbewusstseins aller Beteiligten im Anbaugebiet Wa-
chau.

Die Linie ,Burggarten* der Doméane Wachau (Durnstein) zeigt dies mit dem Griinen
Veltliner 2008 in den Weinen Steinfeder, Federspiel und Smaragd eindrucksvoll.

2. VDP Rheinhessen — mit konsequenten Regeln

Philipp Wittmann, VDP Rheinhessen

Mit den Qualitatskategorien Gutswein, Ortswein und Lagenwein wird im VDP-
Rheinhessen eine klare, fir den Konsumenten verstandliche Qualitats-, Herkunfts-
und Bezeichnungshierarchie umgesetzt. Dabei ist der Gutswein ein regionaltypischer
Rebsorten-Wein. Der Ortswein zeigt bereits engeren Herkunfts- und Terroir-
Charakter. Der Lagenwein, in Rheinhessen als Grol3es Gewachs, ist die hdchste
Qualitatsebene mit besonderer Herkunftspragung. Mit ansteigender Qualitat tragt der
Wein die engere, individuellere Herkunftsbezeichnung. Die Angabe einer Einzellage
ist so fur die hoéchste Qualitatskategorie reserviert. An drei Riesling-Weinen (Guts-
wein, Ortswein, Grol3es Gewachs) wird dieses VDP-Prinzip dargestellt. Es entspricht
bereits den Vorgaben und Bezeichnungsmaglichkeiten, die sich aus dem Herkunfts-
prinzip nach der neuen EU-Weinmarktordnung ergeben kdnnen.

3. Rheinhessen im Wettbewerb europaischer Profile
Pyramiden in der Praxis

Otto Schatzel, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrlick

Das Weingut Steitz in Steinbockenheim entwickelt seit Jahren Qualitatspyramiden
beim Riesling, die an das franzosische Herkunftsprinzip angelehnt sind. An der Basis
steht der typische Rebsortenwein (Riesling) mit Frische und Frucht, gefolgt vom
Ortswein, gepréagt vom klaren Charakter des Ortsterroirs. An der Spitze pflegt man im
Weingut Steitz Lagenweine aus Siefersheim und Nierstein, welche die Herkunft der
Lage, d.h. des Mikroterroirs schmeckbar werden lassen.

Die Staatliche Weinbaudomé&ne Oppenheim, als Lehr- und Versuchsbetrieb der
Weinbauschule, befasst sich seit Jahren mit dem Gebietstyp des Silvaners. Sie er-
zeugt den Silvaner einerseits in der Hierarchie der Qualitatspyramide (Basis — Clas-
sic — Selection) und andererseits auf der Ortsweinebene als Terroirtyp auf den Boden
LoR, Kalk und Rotliegendes. Letzteres ist ein horizontaler Vergleich von gleichwerti-
gen Silvanern mit gleicher Reife, gleichen Leseterminen und gleicher oenologischer
Begleitung. Einzig die Herkunft, d.h. der Boden ist der Unterschied, der schmeckbar
wird.

In der Probe wird aus Grunden der Vergleichbarkeit mit den anderen Durchgéangen
die Pyramide gezeigt.

Silvaner (RS, Ortswein, Selection)
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Fazit:

Die Ziele der EU-Kommission, Herkunftsbezeichnungen mit héheren Qualitaten zu
verbinden, klare Segmente in Hierarchien einzubauen und diese europaweit ver-
gleichbar zu machen, sind prinzipiell richtig.

Die Konsequenzen verlangen aber von deutschen, besonders von rheinhessischen
Winzern, Einschnitte in Erntemengen, Einschrankungen von Freiheiten und die Fa-
higkeit zum Konsens und zur Einordnung. Schliel3lich soll der Weinkonsument mit all
seinen Erwartungen, Winschen und Sehnsiichten, was deutsche Weine angeht,
nicht nur zufriedengestellt, sondern fir deutsche, rheinhessische Weine begeistert
werden.

Deshalb stehen die Agrartage unter dem Motto:

Quialitat ist unsere einzige Chance,

auf Innovation setzen - auf Tradition vertrauen;

Der Konsument erwartet diese Botschaft vom Winzer u nd vom Wein.
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Eiweil3stabilisierung — aber wie?
Norbert Breier, DLR Rheinhessen Nahe Hunsrlick

Der Bentoniteinsatz in Most und/oder Wein zur Eiweil3stabilisierung und Garfihrung
wird seit Ende der 80er Jahre in vielen Betrieben angewandt. Mehrjahrige Untersu-
chungen am DLR in Oppenheim erachteten das alleinige Entschleimen der Moste
durch Absetzenlassen oder Separieren nicht mehr als ausreichende Malinahme fir
einen optimalen Garverlauf. ,Der Bentoniteinsatz im Most (Ca-Bentonite) und die
weitgehende Entfernung mit dem Entschleimungstrub fiihren hingegen zur Verminde-
rung der Inneren Oberflache und zur Zugelung der Garung. Die Bentonitentfernung
Nach Garung (mitvergaren BNG) empfielt sich eher bei spat eingelagerten, kalten
Mosten als garbeschleunigende Malinahme* (Herbsthinweise DLR und VEO 1990,
Dr. Heinrich Michel). Die damalige Aussage bzw. diese Erkenntnisse haben auch
heute noch Bestand, jedoch unter veranderten Vorzeichen.

In einigen Anbaugebieten (z.B. Rheingau, Mosel) ist die Eiweil3stabilisierung nur ein
untergeordnetes Thema auf Grund der Béden und der Rebsortenstruktur mit oftmals
niedrigeren pH-Werten, die einen geringeren Bentonitbedarf und bessere Eiweil3ab-
sorbtion durch Bentonit bewirken. Andere Anbaugebiete (Rheinhessen und Pfalz)
haben deutlich mehr mit dieser Thematik zu kdmpfen. Der Einsatz von Bentonit ist in
den zurtickliegenden Jahren notwendigerweise nicht weiter untersucht worden. Erste
Versuche wurden am DLR in Oppenheim Ende der 80er Jahre durchgefuhrt. Hier
stand weniger die Eiweil3stabilitdt sondern die Garzugelung im Vordergrund. Die Gar-
fuhrung mit Hilfe der Kihltechnik war in den Betrieben kaum vorhanden, bzw. stand
gerade am Anfang. Es wurden die Schlagworter BVG (Bentonitentfernung Vor Ga-
rung) und BNG (Bentonitentfernung Nach Garung — mitvergaren) kreiert. Jedoch hat
man sich damals friih von der BNG-Variante verabschiedet, da diese eine zu stirmi-
sche Garung und dadurch Aromaverluste bedeutete. Weiterhin waren die eingesetz-
ten Bentonite weniger eisenarm. Das Mitvergaren und Messingarmaturen in den Be-
trieben hatten oft eine anschlieRende Blauschénung zur Folge. Der Einzug der Kuhl-
technik, die Flotation und die immer intensivere Mostbehandlung in den Betrieben
sind Grunde, sich mit dieser Thematik wieder auseinanderzusetzen.

In den zuriickliegenden Jahren wurden folgende Parameter untersucht:

1) Technische Verfahren der Mostvorklarung

2) Zusammenhang zwischen Schonungsmitteleinsatz und Bentonitbedarf

3) ,BNG-modern“?

4) Einsatz verschiedener Bentonite

5) Zeitpunkt der Bentonitschonung?

Technische Verfahren der Mostvorklarung

Jedes Jahr im Herbst werden die Winzer wieder vor neue Herausforderungen ge-
stellt. Die Lese und die Mostverarbeitung ist in vielen Betrieben die Arbeitsspitze im
Jahr. Hier gibt es unterschiedliche Interpretationen aber auch Betriebsphilosophien
und Anwendungen.

Ziel der Vorklarung sollte es sein, Moste mit weniger als 0,2 Gew.% Resttrubgehalt
(ca. 80-100 NTU) einzulagern. Als Betriebsleiter muss man einen Uberblick haben
Uber Sedimentations- und Resttrubmengen, um entsprechende MalRnahmen (Hefe-
nahrstoffe, Reinzuchthefe (Art und Menge, Garfihrung...)) einleiten bzw. abstimmen
zu konnen. Die verschiedenen technischen Verfahren (Bsp: Flotation, Separator,
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Kammerfilterpresse,..) der Mostvorklarung bieten jedem Betrieb die Mdglichkeit, eine
Abstimmung auf die jeweiligen Betriebsbedirfnisse vorzunehmen. Die technischen
Verfahren selbst haben nur in Verbindung mit den Schénungsmitteln einen Einfluss
auf die Eiweil3stabilitat.

Die verschiedenen Mostbehandlungs-/Schonungsmittel haben einen nicht unerhebli-
chen Einfluss auf die Klarung, aber auch auf die Eiweil3stabilitat im Wein. Unbedingt
notwendig zur Mostbehandlung ist die Aktivkohle nach der Faustformel (% Faulnis =
g/hl Aktivkohle). Die weiteren Schénungsmittel werden je nach Betriebsphilosophie
differenziert eingesetzt. Die friihzeitige Zugabe von Enzymen (verbesserte Pressbar-
keit, Vorklarung und Filtration) ist in den letzten Jahren in vielen Betrieben zum Stan-
dard geworden. Sie bewirken in der Regel einen definierten, standardisierten Klar-
grad. lhre Zugabe kann den Bentonitbedarf um ca. 50 g/hl (siehe auch Tab. 1) erho-
hen. Untersuchungen von Volker Schneider zeigen, dass auch der Einsatz von ver-
schiedenen Mostgelatinepraparaten, bedingt durch ihre schlechte Ausflockung, den
Bentonitbedarf erhbhen kann.

Zusammenhang zwischen Schénungsmitteleinsatz und Be ntonitbedarf

Die Eiweil3stabilitat der fullfertigen Weine ist von mehreren Faktoren abhangig:

So ist in trockenen Jahren und reifen Mosten mit einer verstarkten Synthese von Ei-
weild aus entsprechend erhéhten Gehalten an Aminosauren zu rechnen. Diese Regel
kann sich jedoch als trigerisch erweisen, wenn man die hohen Eiweil3gehalte man-
cher niederschlagsreicher Jahre beobachtet. In kaum einem Land der Welt erschei-
nen die Eiweil3gehalte so hoch wie in den kihl-humiden Anbaugebieten Deutsch-
lands. Hangengebliebene Gelatine (Mostgelatine), besonders ohne Fallungspartner
wie Kieselsol, tut ein Ubriges, um den EiweiRgehalt weiter zu erhohen, ist sie doch
reines Eiweil3. Fest steht auch, dass Dungung, Rebsorte, Anschnitt und Ertrag die
Verhéltnisse weiter differenzieren und den realen Bentonitbedarf schlechthin unvor-
hersehbar machen. Deshalb wird dieser Ublicherweise fur jeden Wein einzeln ermit-
telt.

Tabelle 1: Schonungsmitteleinsatz und Bentonitbedarf in Most und Wein bei einem

Tabelle 1: Schénungsmitteleinsatz und Bentonitbedar ~ f in Most 2008er Grauburgunder zu un-
und Wein bei der Rebsorte Grauburgunder terschiedlichen Untersu-
Bedarf Bedarf Bedarf H
Variante |V 2206/08 Grauburgunder g/hl g/l g/hl Chungszeltpunkten
30 |Kontrolle ohne alles 190 390 400 Weitere Unte rsuchungen an
31 100 ml/hl Mostgelatine 250 > 400 > 400 .
32 [10 g/hl ErbiGel Flot 230 > 400 >a00 | anderen Rebsorten (Silvaner,
33 100 ml/hl Mostogel : 230 >>400 > 400 RieSIing, WeiBburgundel’) Und
34 200 Bento, 100 ml/hl Mostgelatine 120 330 320 . 2
35 |200 Bento, 10 g/hl ErbiGel Flot 70 280 300 im Herbst 2009 bestatigen
36 |200 Bento, 100 mi/hl LiquiGel Flot 90 380 400 ; ;
37 200 Bento, 100 ml/hl Mostogel 100 370 380 dlese Ergebnlsse' . .
I 38 |Enzym, 200 Bento, 10 g/hl ErbiGel Flot 90 400 > 400 Es fallt auf, dass sich die emp-
39 Enzym, 200 Bento, 100 ml/hl Mostogel 130 > 400 > 400 o : -
= — fohlenen Werte fur die Scho-
Mostgewicht 940e Sedimentation Garende nung vom Moststadium zum
Gesamtsaure 8,3, pH-Wert 3,3 30.10.2008 | 26.11.2008

Weinstadium verandern.

Alle Varianten zeigen einen Anstieg des Bentonitbedarfs nach der Garung. Dieses
Phanomen ist vielen Betrieben bekannt, die zwar eine ausreichende Most-
Eiweil3stabilisierung durchfuhren, jedoch im Wein noch nachschénen missen. Die
Ursachen hierfir sind, dass sowohl der Einsatz von Enzym, als auch der Einsatz der
Gelatine dazu beitragen (siehe oben).Die Zugabe der verschiedenen Mostgelatinen
erhdhte den Bedarf um ca. 50 g/hl. Der Einsatz von Bentonit zur Vorklarung mit
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200 g/hl (Var. 34-37) wiederum reduzierte den Bedarf im Vergleich zur Kontrolle um
ca. 100 g/hl. Die Variante 35 zeigte am 28.11.2008 den niedrigsten Bedarf von 300
g/hl, also ca. 100 g/hl weniger als die restlichen Varianten, wenn man bei einer Men-
ge von 300 g/hl von einem niedrigen Wert sprechen kann.

Die Kombination Enzym, Bentonit und Gelatine (Var. 38 und 39) erhdht wiederum
den Bentonitbedarf. Im Versuch selbst wurden neben Enzym und Bentonit auch ver-
schiedene Mostgelatinen zugesetzt. Die Flotationsgelatine Erbigel Flot (Pulver) und
LiquiGelFlot (flussig) wurden zur Sedimentation eingesetzt und zeigten hervorragen-
de Klarerfolge.

,BNG-modern“?

Tabelle 2: Schonungsmitteleinsatz und Bentonitbedarf im Most und Wein bei der
Rebsorte Silvaner

Alle Varianten sind mit

Tabelle 2: Schénungsmitteleinsatz und Bentonitbedar ~ f in Most
und Wein bei der Rebsorte Silvaner (2008) Enzym (2 g/hl Panzym
_ _ Bedarf | Bedarf Bedarf | clair) im Most behandelt
Variante |V 2202/08 Silvaner g/hl g/hl g/l
0 |Enzym Kontrolle 380 >400 >a00 | worden. Der Mostbento-
2 Enzym, 50 g/hl Bento,100 ml/hl Mostogel 300 >400 nitbedarf Iag be| 380
g/hl.  (siehe Kontrolle
4 Enzym, 200 g/hl Bento, 100 ml/hl Mostgelatine 170 330 260
5 |Enzym, 200 g/hl Bento, 10 g/hl ErbiGel Flot 70 310 270 Var. 0). Im Versuch wur-
6 Enzym, 200 g/hl Bento, 100 ml/hl LiquiGel Flot 100 210 170 H 1
7 Enzym, 200 g/hl Bento, 100 ml/hl Mostogelatine 80 180 150 den dle_ Bentonltmen_gen
8 |Enzym. 200 g/hl Bento, Gesi 90 160 140 und die Mostgelatine-
nach nach P
Mostgewicht 82°0e Sedimentation Girende prOdUkte Verandert Der
Gesamtsaure 8,7, pH-Wert 3,3 27.10.2008 26.11.2008 Elnsatz von Be ntonlt

reduzierte den Bedarf nach der Vorklarung um bis zu 300 g/hl, je nach weiterer Mal3-
nahme. Es ist deutlich zu sehen, dass auch hier nach der Sedimentation niedrigere
Werte vorhanden sind, als nach der Garung.

Herauszuheben ist die Variante 3 (Enzym, 50 BVG, 100 ml/hl Mostgelatine und 100
g/hl BNG). Bei der Mitvergarung des Bentonit (BNG) ist schliel3lich nur ein Bedarf
von 70 g/hl im fullfertigen Wein zu registrieren, was fir viele Betriebe schon Eiweil3-
stabil heil3t. Dieses Ergebnis kann von weiteren Versuchen der letzten 3 Jahre und
dem Herbst 2009 untermauert werden.

Sensorische Verkostungen im Dreieckstest zeigten keine negativen Auswirkungen
auf das Mitvergéaren des Bentonit.

Einsatz verschiedener Bentonite
Im Herbst 2009 wurden die Versuche erweitert. Es wurden Bentonite verschiedener

Tabelle 3: Bentonit- und Blauschénungsbedarf verschiedener Hersteller HerSte”er (Bentonit 1-6) in unter-
im Mo§tstadium und nach dem 1. Abstich, 2009er Riesling schiedlichen Dosagen einge_
Vorkining mit nefater | o Proer s setzt. Gleichzeitig wurde/wird der
NOPA 121 .
Blauschonungsbedarf Uber eine
Blau- NaCa- Blau-
| | Becart S | o || l&ngere Verweildauer Gberpruft.
V4\gloe3:70,\;r—ll Komroll;lzrr:zgl;chbnung Eilghl'l) NZU %/hZI E411/0h(|) 9’:' In der Tabe”e 3 ISt der VerSUCh
- entonit 1 mi hi - . . .
Vas0u108 15| Bamonit? mit 200 |55 |—sm6— |02 % — eines 2009er Riesling dargestellt.
V4303/09-14 Bentonit 1 mit 100 g/hl 35 590 0-2 30 0 . .
V4303/09-15_|__ Bentonit 3 mit 100 g/l 20 592 02 10 0 Die Mostdaten zelgen fOlgendeS
V4303/09-16 Bentonit 4 mit 100 g/hl 30 533 0-2 20 0 . .
V4303/09-17 | _Bentonits mit 100 g/ 0 873 02 10 2 Ergebr"s: Die Kontro"e, Var. 11,
V4303/09-18 | Bentonit 6 mit 100 g/hl 20 695 02 10 4 7
V4303/09-1 Bentonit 1 mif /hl 7 44 -2 21
v4§g§/gg-zg Bentotnil;mittlggogg/hl o0 63000 g-z zoo _g O_hne Bentoniteinsatz. hatte noqh
e EUINEL sozeomessin | einen Bedarf von 190 g/hl. Die

Ubrigen Varianten zeigten nach
der Schonung deutlich niedrigere Bedarfwerte, teilweise sogar keinen weiteren
Schonungsbedarf. Die Untersuchung erfolgte nach der Zugabe des Bentonit (zwi-
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schen 50 und 1000 g/hl), der dann auch mitvergoren wurde. Nach der SO2-Zugabe
ohne vorherigen Abstich am 23.11.09 (belassen von Trub und Bentonit, Stichwort:
schonender Weinausbau) sind weitere, eindeutige Tendenzen zu erkennen. Die Kon-
trolle (Var. 11) zeigt einen hohen Bedarf von 400 g/hl an. Variante 19 (Bentonit 1 mit
50 g/hl) hat noch einen Bedarf von 210 g/hl. Hier war die mitvergorene Menge von 50
g/hl nicht ausreichend, um auf den Schénungsbedarf im Wein verzichten zu kénnen.
Alle anderen Varianten zeigten ein zufriedenstellendes Ergebnis., wobei Bentonit 2
(Var. 13) den hochsten Bedarf hat. Der Blauschonungsbedarf nach der Vergarung
liegt bei allen Varianten unter der Schwelle von 10 g/hl, jedoch zeigen die Uberzoge-
nen Schonungsvarianten 12 und 20 einen deutlich erhéhten Bedarf. Bei beiden Vari-
anten verlief die Garung sehr stockend und deutlich langsamer, was durch weitere
Versuche bestatigt werden konnte. Hier wirkt sich die hohe Menge an Bentonit nega-
tiv auf die Garungsaktivitat der Hefen aus.

Zeitpunkt der Bentonitschénung?

In den vorhergehenden Ausflihrungen ging es um die Eiweil3stabilisierung im frihen
Stadium der Weinbereitung, also Stabilisierung im Moststadium. In vielen Betrieben
kommt es aber oft zu folgenden Fragen: Hat der Zeitpunkt des Bentoniteinsatzes ei-
nen entscheidenden Einfluss auf die Weinqualitdt? Wo liegt der richtige Zeitpunkt
des Bentoniteinsatzes?

Tabelle 4 zeigt die verschiedenen Mdglichkeiten/Zeitpunkte eines Bentoniteinsatzes.
Naturlich ist jeder Kellermeister bestrebt eine frihzeitige Eiweil3stabilisierung zu er-
reichen. In den letzten Jahren war in vie-
len Betrieben oftmals eine Mostschénung

Tabelle 4: Einsatzzeitpunkt von Bentonit
Zeitpunkt | Bemerkungen

Vorklarung BVG |gut, Sedimentation, Tragerstoff mlt 2009/h| Bentonlt nlCht ausre|Chend
\Vergarung BNG, Sedimentation, in der Vergangenheit nicht umgesetzt und elne Weltere SChonung |m Weln
Flotation, Separator, Hefefilter ok mit der Vorklartechnik und Kiihlung .. . .
s musste erfolgen. Einige Betriebe sind aus
zur Sedimentation révtl. 100 BVG /100 BNG diesem Grund auch ganz von der Most-

Gaérende

[aufruhren schwierig, starkes Sehaumen | sch@nung abgekommen und haben die
}:I“Zet:°“k"t”eg:‘la;es:;“:t”‘e Behandlung dann in den Wein gelegt. Die
eTorer ArbeTec Ansatze zum optimalen Zeitpunkt einer
weterer ATbeTesohii Schoénung sind sehr vielseitig und sollten
in den jeweiligen Betriebsablauf integriert
werden. Im Zuge eines schonenden Weinausbaus (kein oder spater Abstich in Ver-
bindung mit einer Filtration) macht es Sinn, die notwendige Stabilisierung in das
Moststadium zu legen. Eine Bentonitgabe im Wein ohne vorherigen Abstich ist tech-
nisch kaum, bzw. nur sehr schwierig méglich. Es kénnen zwei Verfahren unterschie-
den werden:
I. Vergarung BNG fur Flotation, Separator und Hefefilter. Bei der Anwendung der
technischen Verfahren ist es nicht notwendig Bentonit fir die Klarung der Moste zu-
zugeben. Dieses kann im garfahigen Gebinde zugesetzt werden.

ohne Abstich, "Feinhefe"

1. Abstich friih

nach Filtration

|
Kombination BVG und BNG |
|
|
|
|
|

vor der Abfiillung

II. Bei der Vorklarung mit Sedimenta-

Tabelle 5: Einsatzzeitpunkt von Bentonit und Menge

R 1 und pHWert von 3.4 tion macht es Sinn, weiterhin Bentonit
L9 e i Mo zuzugeben (BVG 50 — 100 g/hl). Da-
Mostbedarf 400 g/hl Bento durch ergibt sich eine bessere Sedi-

Bedarf von 300 g/hl nach der Vergérung

mentationseigenschaft in Verbindung

11. Feb | 23. Apr | 06. Mai : :
Schoénungszeitpunkt Variante Untersuchung und Bedarf g/hl mit Gelatlne' i i
keine Schanung - Kontrolle | V4302/08-10 300 300 300] Tabelle 5: E|nsatzze|tpunkt von Ben-
Dez. 15.12. + 300 g/hl V4302/08-11 0 0 0 . . .
Februar 16.02 + 300 g/hl V4302/08-12 300 0 o| tonit und Menge bei der Rebsorte Sil-
vor der Fullung + 300 g/hl \V4302/08-13 300 300 0 vaner
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Es ist zu erkennen, dass vom Dezember bis zur Fillung im Mai keine Abnahme des
Bentonitbedarfs erkennbar war. Die Schénungen zu den Terminen Dezember, Feb-
ruar und Mai mit jeweils 300 g/hl nach vorhergehender Bedarfsermittlung zeigten den
gewinschten Erfolg. Die Kontrolle wurde ohne Schénung mit einem Bedarf von 300
g/hl geflllt. Die Ergebnisse kdnnen folgendermal3en interpretiert werden:

Eine Schonung zu einem spéaten Zeitpunkt ist der Weinqualitat nicht abtraglich! Im
Zuge einer schonenden Weinbereitung macht es aber Sinn die Eiwei3stabilisierung
in die Mostverarbeitung zu legen! Diese friihe Stabilisierung spart in der Regel auch
die eine oder andere Laboruntersuchung.

Fazit:

Eiweil3stabilisierung im Most ja oder nein ist oftmals Betriebsphilosophie.

Der Enzym- und Gelatineeinsatz im Most ergibt einen Anstieg des Bentonitbedarfs
um ca. 50 bis zu 100 g/hl.

Der Bentoniteinsatz im Moststadium (BVG 200) hat in den letzten Jahren in vielen
Betrieben nicht ausgereicht. Eine Nachschonung im Wein war oftmals notwendig. Bei
der Sedimentation und Schénung mit Enzym und Gelatine empfiehlt es sich weiterhin
Bentonit (BVG) mit einer Gabe von 50-100 g/hl als , Tragerstoff* zuzugeben.

Zur Vorklarung mit Flotation, Separator oder Kammerfilterpresse ist die Methode
.,BNG-modern* ausreichend. Hier kann auf den Bentoniteinsatz vor der Anwendung
verzichtet werden.

Die Methode ,BNG — modern“ zeigte in den Versuchen der letzten Jahre die ge-
winschte Eiweil3stabilitat im Wein, wobei der Einsatz der Kuhltechnik unerlasslich ist,
was auch aus der Ruckkopplung mit Praxisbetrieben bestatigt werden kann!!

Als Empfehlung gelten:

a) 150 — 200 g/hl bei Burgunder, Silvaner, Rose oder Weil3herbst

b) 100 g/hl bei den tbrigen Rebsorten.

In den Versuchen der letzten Jahre konnte bei einer Kontaktzeit des Bentonits mit
dem Wein, vom Herbst bis zur Filtration (Februar) zwar ein geringer Anstieg des Ei-
senbedarfs festgestellt werden, jedoch immer deutlich unter der Blauschonungsemp-
fehlung (Stichwort: Eisenarmes Bentonit).

In allen Mostversuchen (BNG) wurde Seporit eisenarm eingesetzt. Die auf dem Markt
befindlichen Bentonite sind in der Regel eisenarm. Inwieweit natlrlich Vorbelastun-
gen (Messing, Kupfer) in den Betrieben (Pumpen, Zapflochklappen, Filter, Schlau-
che,...) den Eisengehalt schon erhéhen muss dabei berlcksichtigt werden. In Versu-
chen im Herbst 2009 wurden die auf dem Markt befindlichen Bentonite getestet und
zeigten im Januar, die oben dargestellten Ergebnisse.
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Mostfiltration mit Kammerfilter — wenn's blank sein soll

Bernhard Deguinther, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrick

Seit dem Jahr 2007 findet eine Zusammenarbeit mit der Firma Erbsloh beziglich des
Thema's Trubverarbeitung statt. Zunéachst wurde eine verbesserte Filterhilfsmittel-
mischung aus Perlite und CelluFluxx P 50 getestet und fir besser befunden. Eine
weitere Verbesserung brachte die Einfuhrung von monofilen Tichern in den Kam-
merfilterpressen. Beide Neuerungen haben in dem sogenannten ,VarioSan-
Verfahren“ der Firma Erbsléh ihren Niederschlag gefunden.

Im Herbst 2009 wurde dieses Verfahren auch zur kompletten Mostfiltration einge-
setzt. Die Absicht war es, in den Betrieben eine weitere, zeitnahe und scharfe Most-
vorklarung zu realisieren. Als mdgliche Anwendungen sind zu nennen:

1) Wenn's blank sein soll

i) Betriebsphilosophie

i) Vorraussetzung fur restsiRe Weine

iii) Nacharbeiten von unzureichend vorgeklartem Most
2) Sulreservebereitung
3) Kleinere Mostmengen

( spezielle Rebsorten, Premiumprodukte, BA, TBA, Eiswein )

4) Garige Moste

Es wurde besonderer Wert auf eine schnelle, einfache und reproduzierbare Arbeits-
weise gelegt. Aus diesem Grund wurde mit einer speziellen Excenterschneckenpum-
pe der Firma Andreas Schneider (geharteter Rotor, Druck bis 10 bar, druckgesteuer-
te Pumpenleistung Uber FU) gearbeitet. Zudem war ein Druckschlauch mit professio-
neller Einbindung fur 12 bar Arbeitsdruck notwendig.

Der Keltermost wurde nach der Enzymierung und den Ublichen Mostsch6nungen in
einen Ruhrbehalter geflillt. Dort wurde das Mischprodukt VarioFluxx P mit einer Do-
sage von 200 bis 1000 Gramm/hl Most dazugegeben. Unter standigem Ruhren wur-
de der Most nun direkt ohne Voranschwemmung tdber den Kammerfilter gepumpt.
Nach ca. 2 Minuten lief der Most blank. Im Filtrattank wurden generell NTU-Werte
unter 10 festgestellt.

Der mit monofilen Tuchern ausgestattete Kammerfilter ist der Dreh— und Angelpunkt
des Verfahrens. Das groRe Trubvolumen und die gute Anhaftung an den Tuchern
sind die Garanten fur eine erfolgreiche und effiziente Mostfiltration. Der Aufwand zur
Bedienung bleibt niedrig. Es wird kein Dosiergerat benotigt, da die Suspension aus
ungeklartem Most und Filterhilfsmittel immer homogen gehalten wird.
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Die Tabelle zur Verarbeitungskapazitat wurde zur praxistublichen Anwendung erar-
beitet.

‘ Mostfiltration mittels VarioSan-Verfahren ER-BS-LQ-} 3

Verarbeitungskapazitat pro Kammer (Richtwerte)—
in Abhangigkeit zur Einsatzmenge FHM (bei einer Kubenstéarke von 25 mm)

Format | Inhalt KZHmI\I{ln(/er 200 g/hl | 400 g/hl| 600 g/hl|{ 800 g/hl| 1.000 g/hl
400 3,01 0,6 kg 300 | 150 | 1001 751 60 |
470 45| 0,9 kg 450 | 2251 1501 1101 QI
630 8,01 1,6 kg 800 | 400 | 2701 200 | 160 | ::
800 1251 25kg | 1.2501 625 | 4201 3101 2501 E

Das Diagramm zum Filtrationsverlauf zeigt beispielhaft den Druckverlauf, die jeweili-
ge Anstromgeschwindigkeit und den Gesamtdurchsatz einer Mostfiltration.

Filtrationsverlauf mit 300l/mh Anstromung

7000 '| 12
oo
= — Fitratfluss
0000 l s
=, —Druck (Pumpe) 8§ =
524000 Yy 6 =
%%000 // E
=200 — 45
1000 2
0 r-1Tr 11 1 17 1T 1T 1T 1T 17T 1T T T T T T T T T T T T TT 0
O o P o e R R
Zeitin Minuten
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Folgende Werte vom betriebseigenen Kammerfilter des DLR RNH in Oppenheim sol-
len eine Gesamteinschéatzung ermdglichen:

KFP von Schenk (470 x 470) 33 Platten

Filterflache 11 m?2

Trubraum 150 Liter

FHM-Aufnahme 30 kg

Anstromgeschwindigkeit 300 - 500 I/m?

FHM- Verbrauch 6 — 10 kg/1.000 |
Gesamtdurchsatz 3.000 — 5.000 | ungeklarter Most
Zeitbedarf 2 — 3 Stunden

Materialkosten 1,04 — 1,74 Cent/ | Most

Die durch die Mostfiltration gewonnenen Moste sind auf3erordentlich blank. Von da-
her ergeben sich Chancen und Risiken aus dieser extremen Form der Mostvorkla-
rung. Es wurden aus dem gleichen Most zwei Garversuchsreihen vorgenommen.

Fur die Erzielung trockener WeiRweine wird folgende Empfehlung ausgesprochen:

i) Kuhltechnik vorhanden

i) Einsatz von 20g/hl Kaltgarhefen

iii) Einsatz von Kombin&hrstoffen

iv) Tagliche Garkontrolle und Temperaturanpassung

Fur die Produktion von restsif3en Weinen  wird folgende Empfehlung ausgespro-
chen:

v) Kiuhltechnik vorhanden

vi) Einsatz von 10- 15 g/hl normal garenden Hefen

vii) Verhaltener Einsatz von Kombin&hrstoffen

viii)Tagliche Garkontrolle und Temperaturanpassung bei ca.18€C

Fazit:

Die Mostfiltration nach dem VarioSan-Verfahren soll die bewahrten Mostvorklartech-
niken Sedimentation und Flotation nicht ersetzen. Sie soll vielmehr eine weitere Mog-
lichkeit der sehr griindlichen Mostvorklarung aufweisen.

Die blanken Moste kdénnen zeithah und mit geringen Mengenverlusten gewonnen
werden. Die ermittelten Faustzahlen erleichtern den planbaren Einsatz in der Praxis.
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Scheurebe — die Alternative zu Sauvignon blanc?!
Mathias Gaugler, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrick

Die Scheurebe ist neben Miller-Thurgau die zweitdlteste Rebsorte, die die Re-
benziichtung hervorgebracht hat. Sie wurde 1916 in Alzey von Georg Scheu
aus den Rebsorten Silvaner x Riesling gekreuzt. Unter ihrer Zuchtnummer
Samling 88 ist sie bis heute, vor allem in Osterreich, bekannt.

Abbildung 1 zeigt die Entwicklung der bestockten Scheurebflache in Rheinhes-
sen von 19990 bis 2008. Im Vergleich dazu ist die Entwicklung der Flache bei
den Sorten Grau- und WeiBburgunder dargestellt. In den dargestellten 18 Jah-
ren hat die Scheurebflache um mehr als die Halfte abgenommen und lag im
Jahr 2008 bei noch ca. 950 ha. Dagegen hat sich die Rebflache von Grau- und
WeilRburgunder im gleichen Zeitraum jeweils verdoppelt und liegt mittlerweile
auf vergleichbarem Niveau.

Bestockte Rebflache

2500

2000 —
1500 ‘---"“~\‘ Scheurebe
WeilRburgunder
1000 / <
500

1990 2000 2008
Jahr

/

Grauburgunder

Die Sauvignon blanc Rebflache lag 2008 in Rheinhessen im Vergleich dazu
lediglich bei ca. 100 ha.

Aroma — oder wie kommt die schwarze Johannisbeere i n die Scheurebe

Die Aromakomponenten der Scheurebe sind hauptsachlich durch Alkanthiole
bzw. Mercaptane gepragt. Alkanthiole (Mercaptane) sind Alkohole, deren Sau-
erstoffatom durch ein Schwefelatom ersetzt ist. Wie sich Alkohole formal vom
Wasser (H20) ableiten, leiten sich Mercaptane vom Schwefelwasserstoff (H2S)
ab.

Ein bestimmter typischer Geruch (Aroma) ist dabei jeweils von der Konzentrati-
on des Stoffes abhangig. So kann zum Beispiel der vom Béckser bekannte Ge-
ruch, verursacht durch Schwefelwasserstoff, in einer geringeren Konzentration
nach schwarzer Johannisbeere riechen.
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Versuchsausbau 2008

Im Herbst 2008 wurde aus der weinbaulichen Hypothese, dass sich ein friher
bis mittlerer Lesetermin positiv auf die Aromakomponenten der Scheurebe
auswirkt, die Fragestellung nach dem optimalen Lesetermin formuliert.

Eine Scheurebeanlage, die sich im Besitz der Staatlichen Weinbaudoméne be-
findet wurde zu folgenden Terminen beerntet:

Termin I: 25.09.2008 700e
Termin Il: 06.10.2008 760e
Termin lll:  17.10.2008 800e

Die Trauben wurden nach folgendem kellerwirtschaftlichen Fahrplan verarbei-
tet:

1) Maschinenlese

2) leichte Maischeschwefelung (35 mg/l)

3) Enzymzugabe

4) Maischestandzeit (4 Stunden)

5) Kelterung

6) Flotation mit Stickstoff (Zugabe von Flotationgelatine)
7) Anreicherung auf 100 g/l Alkohol (ca. 12,5 %vol)

8) Zugabe von Mostbentonit (200 g/hl)

Insgesamt wurde der aus den drei Leseterminen gewonnene Most in je vier
Partien aufgeteilt und mit je einer fur die Sauvignon blanc Vergarung empfohle-
nen Hefen vinifiziert.

Ergebnisse:

Lediglich bei Termin | lag die Gesamtsdure analytisch um ca. 1,5 g/l gegenuber
den beiden anderen Terminen hoher. Die weiteren analytischen Parameter wie
Alkohol und Restzucker liegen in einem vergleichbaren Bereich.

Bei der sensorischen Auswertung am 20. Mai 2009 konnten die drei Lesetermi-
ne beim Ausbau mit Zymaflor VL3 Hefe vom Pruferpanel statistisch signifikant
auseinander gehalten werden. Als beste Variante wurde der mittlere Lesetermin
Il mit einer Platzziffer von 1,33 bewertet. Danach folgen Lesetermin | (Platzziffer
2,02) und Lesetermin Ill mit einer Platzziffer von 2,65. Beim Ausbau mit AEB
Iper R Hefe wurde der zweite Lesetermin (Platzziffer 1,75) vom ersten Leseter-
min (Platzziffer 2,42) unterschieden werden. Eine weitere Differenzierung des
dritten Lesetermins (Platzziffer 1,83) zu den beiden anderen Terminen konnte
nicht vorgenommen werden.

Bei der sensorischen Auswertung des Vergleichs oxidativer - reduktiver Ausbau

konnte vom Priferpanel keine statistische Unterscheidung (Bevorzugung) vor-
genommen werden.
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Versuchsausbau 2009

Im Herbst 2009 wurde aus den Erfahrungen und Ergebnissen aus 2008 nur
noch an einem Lesetermin geerntet. Mit 82°0e konnt e am 7. Oktober 2009 fast
schon zu reifes Lesegut verarbeitet werden.

2009 standen der reduktive Ausbau und die Wiederholung der Eignung von
verschiedenen Sauvignon blanc Hefen im Vordergrund. Daneben wurde eine
weitere oxidative Variante ausgebaut um die Ergebnisse aus dem Versuchsjahr
2008 zu uberprufen. Die abschlieRende Verkostung durch das Pruferpanel
stand zur Drucklegung noch aus. Die erste sensorische Einschatzung der oxi-
dativen Variante zeigt wahrend und kurz nach der Garung eine schonere, run-
dere und exotischere Aromatik als die reduktiven Varianten, die mehr grun, ve-
getabil und unreif beschrieben werden.

Fazit

Aus den, in den Versuchsjahren 2008 und 2009, gemachten Erfahrungen und
Ergebnissen lassen sich folgende Punkte zusammenfassen:

Die Scheurebe hat das Potential, wenn sie unter bestimmten Voraussetzungen
geerntet und ausgebaut wird, sich sensorisch als Alternative zu Sauvignon
blanc zu profilieren. Dazu sollte die Scheurebe mit ca. 80°0Oe geerntet und eine
Anreicherung auf ca. 12 bis 12,5 %vol vorgenommen werden.

Des Weiteren sollte ein moderner, reduktiver kellerwirtschaftlicher Ausbau er-
folgen. Die anschlieBende kontrollierte, kiihle Vergarung mit Sauvignon blanc
Hefe, die ein abstoppen bzw. den Erhalt von natirlicher Restsi3e unterstitzt ist
fur die Aromatik hilfreich. Geschmacklich sollte hierbei der Bereich von harmo-
nisch trocken (bis ca. 12 g/l Restzucker und ca. 6 bis 7 g/l Gesamtsaure) ange-
strebt werden.

Wenn die genannten Punkte erfolgreich umgesetzt werden kann die Scheurebe
ohne Probleme gegenlber Sauvignon blanc konkurrieren.

Eine grundséatzlich positive Einstellung gegenuber der Sorte in der Sensorik
sowie in der Vermarktung ist hilfreich!

Ziel ist es, eine Fokussierung auf die Region vorzunehmen. Scheurebe ist eine
traditionelle rheinhessische Rebsorte!

Aus Seite 108

89



CMC - Neue Mdglichkeiten der Weinsteinstabilisierun g !
Achim Rosch, DLR Mosel

Ist dieser Wein stabil? Dies ist eine der Hauptfragen
die wir uns vor der Abflllung unserer Weine stellen. Zu
dieser Stabilitat zahlt hauptséchlich die Kristallstabili-
tat.

Die Kristallstabilitat der Weine vor der Fullung bleibt
ein Problem fur jeden Weinerzeuger. Kristall-
ausscheidungen in der Flasche (Bild 1) fihren zu Re-
klamationen der Verbraucher und zu den nach sich
ziehenden Problemen. Bei Sekten fuhrt der Weinstein :
sogar zum ,Gushing“, dem Aufschaumen beim Offnen der Flaschen. Die blsherlgen
Ldsungsansétze zur Stabilisierung sind meist teuer, energieaufwandig (Kaltestabili-
sierung) oder sind weniger effektiv (Metaweinsaure).

Die im Wein entstehenden Kristalle kdnnen sehr unterschiedlich sein. So handelt es
sich bei den kristallinen Ausscheidungen im Wein meist um die Salze der Weinsaure
(Tatrate). Der ,echte Weinstein“ ist das am haufigsten ausscheidende Kristall. Wein-
stein ist das saure Kaliumsalz der Weinsaure, welches auch als Kaliumhydrogen-
tartrat (KHT) bezeichnet wird. Zum anderen bildet auch Calcium mit Weinsaure ein
Kristall, das schwerldsliche Calcium-tartrat. Calciumtartrat-ausscheidungen spielen
besonders bei Weinen eine Rolle, die mit kohlensaurem Kalk (CaCO3) entséuert
wurden. Bei diesen Weinen wurde durch die Entsauerung der Calciumgehalt stark
angehoben und die Calciumrtckfallung nicht abgewartet. In nicht entsduerten Wei-
nen ist der Gehalt an Calcium meist so gering, dass mit keiner Calciumtartrat Aus-
scheidung zu rechnen ist. Neben den unterschiedlichen Formen der Kristalle, welche
unter dem Mikroskop sehr gut zu erkennen sind, ist es am einfachsten, eine Unter-
scheidung der Kristallauscheidung mit einem Geschmackstest durchzufiihren. Kali-
umhydrogentratrat (Weinstein) schmeckt sauer, wogegen Calciumtartrat-Kristalle
neutral schmecken.

EinflussgroRen auf die Kristallbildung

Die Kristallisation von Weinstein aus Weinen hangt nicht nur vom Grad der Ubersét-
tigung ab (Gehalt an Kalium- und Weinséureionen), sondern wird auch von der Kon-
zentration an Alkohol, dem pH-Wert, der Temperatur, sowie von Kolloiden beein-
flusst.

Da die Nachfrage nach jungen, frischen Weinen zunimmt, sind diese vor der Abfll-
lung meist instabil, da das Ldslichkeitsgleichgewicht nicht erreicht ist. Ohne Stabili-
sierungsmalnahmen wirden die Weine in diesen Fallen friiher oder spéter nach der
Abflllung eine Kristallausscheidung auf der Flasche zeigen. Die Kiristallisation be-
ginnt mit einer so genannten Kristallisationskeimbildung.
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Hierbei lagern sich einige Teilchen zusammen und bieten Ansatzpunkte flr weitere
Teilchen. Als Kristallisationzentren kdnnen auch Fremdpartikel, wie Staubteilchen,
Rauhigkeiten der GefaBwandungen und Kristallkeime (Kontaktweinstein) dienen. Der
Keim bt eine elektrostatische Anziehung durch seine freien Valenzen aus. Die lonen
(Kalium-, Calcium- und Weinsaureionen) wandern zu diesen aktiven Stellen (freien
Valenzen) setzen sich fest und werden somit in das wachsende Kristallgitter einge-
baut.

Mdglichkeiten zur Kristallstabilisierung

Betrachtet man die Entstehung von Kristallen, so kann man drei verschiedene Vor-
gehensweisen zur Stabilisierung ergreifen:

- Entfernung oder Verminderung der Kristallisationspartner

- Beschleunigung der Kristallausscheidung

- Verhinderung der Kristallausscheidungen

Bei Betrachtung der praxisrelevanten zugelassenen Verfahren ist bei der Entfernung
oder Verminderung der Kristallisationspartner vor allem die Entsduerung (Weinsaure-
Reduzierung) zu nennen. Die in vielen Betrieben durchgefiihrte Stabilisierung durch
Kalte inklusive der forcierten Variante mit Zusatz von 4 g/l Kontaktweinstein (Kéalte-
kontaktverfahren) fallt unter den Bereich der beschleunigten Kristallausscheidung.
Zur Verhinderung von Kristallausscheidungen dient der Einsatz von Schutzkolloiden.

Schutzkolloide

Die Kristallisationshemmung oder den Abbruch des Kristallwachstums durch kolloi-
dal-I6sliche Stoffe kann man sich in der Weise zu Nutzen machen, dass diese einem
Wein zugefligt werden und so die Weinsteinausscheidung verhindert wird. Kolloid-
teilchen werden von den freien Valenzen an den Ecken und Kanten der Kristallisati-
onskeime angezogen und Uberdecken diese. Infolge dessen kommt das Kristall-
wachstum zum Stillstand. Metaweinsaure, eine hochmolekulare, polymerisierte
Weinsaure, ist ein solches Schutzkolloid. Sie hindert den im Wein geldsten Weinstein
an der Kristallisation, zerfallt jedoch wahrend der Lagerung in Abhangigkeit von Zeit
und Temperatur wieder in natirliche Weinsaure. Hierdurch ist die Wirksamkeit auf
circa ein Jahr beschrankt. Ebenso ist zu beachten, dass die Stabilisierung mit Meta-
weinsaure ein Verfahren ist, welches in einigen Landern wie zum Beispiel Japan
nicht akzeptiert wird.

Schon Anfang der 80er Jahre haben Wucherpfennig et al., den Einfluss von ver-
schiedenen Kolloiden auf die Weinsteinkristallisation untersucht. Eine Beobachtung
war es, dass das Kolloid Carboxymethylcellulose (CMC) die Weinsteinausscheidung
vollig verhinderte. Trotz der sehr guten Ergebnisse hat jedoch CMC zu dieser Zeit
keine Zulassung fir den Wein erfahren.

Da das Zulassungsverfahren von CMC durch die OIV (Internationale Organisation fir
Rebe und Wein) wieder diskutiert wurde, hatte das DLR Mosel Anfang 2007 erneut
mit Versuchen auf die Wirkung und Anwendung von CMC begonnen.
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Carboxymethylcellulose

Carboxy-Methyl-Cellulose (CMC) ist ein Cellulosederivat, dessen Rohstoff Cellulose
aus der fasrigen Pulpe von Baumholz gewonnen wird. Die Cellulose wird derivati-
siert, da sie sonst in Wasser nicht l6slich ware. Aufgrund der alkalischen Cellulose-
behandlung wahrend der Produktion von CMC (Abb.1) ist die korrekte Bezeichnung
Natrium-Carbocymethylcellulose. CMC ist neutral in Geschmack, Geruch und in der
Farbe. Es ist allergenfrei, GMO (Genetisch veranderter Organismus) frei und ebenso
Kalorien-frei. Die erlaubte Tagesdosis (ADI-Wert) ist nach Angaben der Welternah-
rungsorganisation (FAO) sowie der Weltgesundheitsorganisation (WHO) ,nicht spezi-
fiziert®. Die amerikanische Behorde, welche fir den Schutz der 6ffentlichen Gesund-
heit zustandig ist (FDA), kategorisiert CMC als ,GRAS" (generally regarded as safe)
somit als vollig unbedenklich. In den EU-Richtlinien ist CMC fur verschiedene Zu-
satzstoffe klassifiziert als ,allgemein erlaubte Lebensmittelinhaltsstoffe fir die An-
wendung in Lebensmitteln”. Auf Grund der Unbedenklichkeit von CMC ist die Dosie-
rung in Lebensmitteln ,quantum satis” (so viel, wie notwendig ist, um...). Wegen der
vielfaltigen Eigenschaften von CMC wird dieses in vielen Lebensmitteln eingesetzt.
Sei es als Verdicker und Viskositatsgeber, als Gelbildner oder Emulgator...

Je nach Polymerisations- und Substitutionsgrad gibt es viele verschiedene CMC’s
Typen, welche unterschiedlich I6slich sind und mehr oder weniger viskose Losungen
bilden.
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! <z——— Natriumhydroxid ||
[ Alkalische Cellulose ||

I, ~=z———— Monochloressigséure |
[ NatriumCarboinethylcellulose U
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Abb.1: Produktion von CMC Abb.2: Verwendungsgebiete von CMC

Zulassung und Anwendung von CMC im Wein

Seit Inkrafttreten der neuen EU Weinmarktordung im August 2009 ist die Anwendung
von Carboxymethylcellulose (Cellulosegummi) entspechend VO (EG) 606/2009 An-
hang 1A, in Wein als neues oenologisches Verfahren zur Weinsteinstabilisierung zu-
gelassen.

Folgende rechtlichen Rahmenbedingungen beim Einsatz von CMC in Wein gelten:

* max. Einsatzmenge: 10 g/hl Natrium-Carboxymethylcellulose

* zugelassen fir die Behandlung von Weil3-, Rosé- und Rotwein sowie Schaumwein

» chemische Beschaffenheit gemanR der OIV-Reinheitsvorschriften von 2009

 die Anwendung kann als Pulver, Granulat oder viskose Flissigkeit erfolgen
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Die Anwendung von CMC im Wein ist ebenso im Gegensatz zu Metaweinséaure in
Japan zugelassen.

CMC wird von verschiedenen Anbietern von Weinbehandlungsstoffen vertrieben.
Neben wenigen Pulvern sowie Granulaten wird Carboxymethylcellulose jedoch meist
als viskose Flussigkeit angeboten. Die Losungen haben unterschiedliche Konzentra-
tionen von 5 — 10 %. Besonders in Bezug der Anwendung bringen die fliissigen
CMC’s Vorteilte. Das oftmals zeitaufwandige Auflésen im Wein entfallt. Eine direkte
Zugabe sowie gute und schnelle Verteilung ist moglich.

- "New Cel" von AEB D=Probe Gummiarabicum  Metaweinsaure cMC
- "SIHA CelluStab" von Begerow ‘/ = =~
- "VinoStab" von Erbsloh -

- "V CMC" von Enologica Vason
- "CELSTAB" von Laffort

Vv .

Weinsteinausfall

CMC als neutrales Produkt, kann aus
sensorischer Sicht bedenkenlos eingesetzt werden. Bei Dreiecksverkostungen von
CMC versetzten Weinen war kein Unterschied signifikant feststellbar.

Wirkung von CMC im Wein

Leitfahigkeitsverlauf -Riesling-
Lagerversuch bei 5°C

—0-Probe —— Gummiarabicum Metaweinsdure —CMC

1850 pS : : :
1800 uS e weinsteinstabil

1750 S \\\\
1700 pS ———
1650 pS
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1500 pS
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Leitfahigkeit

Aufgrund der Molekulstruktur verhindert CMC als Schutzkolloid das Kristallwachstum.
Jedoch im Vergleich zur Metaweinséure zerféllt CMC nicht mit der Zeit sowie thermi-
schen Einflissen, sondern bleibt stabil. Mit CMC als Behandlungsmittel bietet sich
dem Oenologen somit die Mdéglichkeit sowie den Vorteil, Weinsteinausscheidungen
dauerhaft zu stabilisieren.

Altere wie auch aktuelle Versuche zeigen jedoch, dass die optimale Wirkung von
CMC von einigen Faktoren abh&ngig ist.
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Bei der Anwendung von CMC im Wein sind folgende Parameter zu beachten:

- Der Wein darf nicht "zu instabil" sein, da die Wirkung von CMC hier eingeschrankt
ist und selbst héhere Zugabemengen keine volle Stabilitdt mehr bewirken kdnnen.
Bei solchen Weinen kann es trotz der Stabilisierungsmal3nahmen zu Kiristallaus-
scheidungen kommen. Diese ist zwar zeitlich verzégert und verlangsamt, findet je-
doch statt. Bei Weine mit Sattigungstemperaturen von Uber 20 € ist eine Stabilisie-

rung daher fraglich. Solch hohe Sattigungstemperaturen sind meist bei Jungweinen
in frihen Stadien vorhanden.

- Die Dosagemenge sollte sich nach der Instabilitéat richten, bei Sattigungstemperatu-
ren bis 18 € reicht eine Dosage von 50 mg/L aus. B ei hoheren Sattigungstempera-
turen sollen 100 mg/L zudosiert werden.

- Die Wirkung von Carboxymethylcellulose gegen Calciumtartrat ist &hnlich wie bei
der Metaweinsaureanwendung sehr beschrankt. Besonders Weine, welche mit koh-
lensaurem Kalk (CaCO3) entsauert wurden sind daher nur bedingt mit CMC stabili-
sierbar.

- CMC kann mit Proteinen (Eiweil3) reagieren und eine Tribung bilden. Dies ist ahn-
lich ebenfalls mit der Metaweinsaurebehandlung vergleichbar, jedoch findet die Re-
aktion wesentlich schneller und selbst bei geringeren Eiweil3instabilitdten statt.

- Flussiges CMC sollte genauso wie Metaweinsaure eine Woche vor der Filtration
bzw. Fullung dem Wein zugesetzt werden, da es sonst zur schnelleren Verblockung
der Filter fuhren kann. Beim Einsatz verschiedener pulverférmiger sowie granulierter
CMC sollte der Zugabezeitpunkt zwei Wochen vor der Filtration bzw. Fillung erfol-
gen.

- Aufgrund der Ladungsaktivitat kbnnen geringe Mengen an CMC besonders durch
Filterschichten adsorbiert werden. Bei einem frischen Filteransatz sollte dieser kurz
durch eine Zirkulation des Weines gesattigt werden.

Im Vergleich zur Kaltestabilisierung kann durch den Einsatz von CMC die natirliche
Saure sowie das Kalium als Mineralstoff und Geschmackfaktor im Wein erhalten
werden. Ebenso sind die geringeren Verfahrenskosten ein weiter Vorteil von CMC
gegenuber der energie- und zeitaufwandigen Kaltestabilisierung. Qualitativ negative
Auswirkungen der beschleunigten Kaltestabilisierung mittels Kaltekontaktverfahren
entstehen ebenso nicht.

Der Einsatz von CMC bei Erzeugung von Schaumweinen fihrte in unseren Versu-
chen zu keinerlei Problemen. Die Abrittlung der Hefe sowie das Moussieren der
Kohlens&ure waren identisch der Vergleichsvarianten.

Beachtet man die richtigen Parameter zum Einsatz von CMC im Wein, stellt Carbo-
xymethylcellulose eine wesentliche Erleichterung zur Weinsteinstabilisierung im Wein
dar. Ein kostengunstiges und -bei Einhaltung der Rahmenbedingungen- sicheres
Verfahren, welches eine Bereicherung fur die Praxis ist. Die Untersuchungen am
DLR Mosel bezogen sich bislang meist auf die Anwendung von CMC in Weil3wein.
Der Einsatz von CMC in Rotweinen ist daher noch weiter in Bezug auf Tribungen
sowie Farbbeeinflussungen zu untersuchen. Die CMC’s welche zurzeit Anwendung
im Wein finden, sind aus dem Lebensmittelbereich adaptierte. Da grof3e Strukturun-
terschiede zwischen den CMC’s mdglich sind, sind vorteilhafte Weiterentwicklungen
speziell fur den Wein sicher noch nicht ausgereizt.
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Zusammen haben sie viel Spals. Und 66 Jahre Weinerfahrung.

Es wire blanke Verschwendung, so viel Wissen
auf die Arbeit mit nur wenigen Rebsorten zu
beschrinken. Ein Gedanke, den viele Winzer in
Rheinhessen untereinander teilen. Was dabei
herauskommt? Eine in Deutschland einmalige
Vielfalt an ganz hervorragenden Weinen. Mehr
Wissenswertes unter www.rheinhessenwein.de

Rheinhessen

DIE WEINE DER WINZER
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Chancen und Grenzen der EU-Reform aus oenologischer
Sicht

Jorg Weiand, DLR Rheinhessen-Nahe-Hunsrick

Nichts ist bestandiger als der Wandel. Wer hatte am 1. August 2009, dem Tag des
Inkrafttretens der EU-VO 606/2009 gedacht, dass einige Verdnderungen der zuge-
lassenen oenologischen Verfahren bereits im Jahrgang 2009 aktuelle Bedeutung
erlangen. Deutschland hat erstmals die Mdglichkeit ausgeschopft, innerhalb des Mit-
gliedsstaates die Sauerung ausnahmsweise zuzulassen. Die Sauerung war bereits
2003, wenn auch mit anderer Rechtsgrundlage, ausnahmsweise zul&ssig.
Der Jahrgang 2009 hat vor allem fir Trauben der Burgunderfamilie Mostgewichte bis
zu 110 Oe gebracht, die bei vollstandiger Vergarun g Alkoholgehalte von bis zu 16 %
Vol. hinterlieRen. Solche Weine kdnnen nun durch teilweise Entalkoholisierung um 2
% Vol. reduziert werden.
Gleichzeitig wurde die Anreicherungsspanne auf 24 g/l begrenzt. Diese Reduzie-
rung erfordert daher um etwa 3 Oe erhohte Mostgewi chte, um die tblichen Alkohol-
gehalte zu erreichen. In Jahren mit niedrigen Mostgewichten, exemplarisch 2008,
kann zum Beispiel bei der Rebsorte Portugieser das Erreichen ausreichender Alko-
holgehalte fur einen Rotwein schwierig werden. Die zur Erzielung von 12 % Vol. not-
wendigen 690echsle wurden 2008 im Mittel der Reife messung nicht erreicht. Die-
sem Defizit kann im Rahmen der Menge-Glute-Relation nur durch eine Ertragsredu-
zierung begegnet werden, um in der Folge hohere Mostgewichte zu erzielen. Ahnlich
sind auch ertragsstarke Sorten wie Dornfelder oder Muller-Thurgau zu betrachten.
Ist die Ausnutzung der maximalen Anreicherungsspanne notwendig, sollte bei einer
Maischegarung, bei der Alkoholverluste von bis zu 1 % Vol. méglich sind, vor der
letzten Zuckerung eine Alkoholbestimmung erfolgen.
Im Zuge dieser Veranderung wurde die Mindestmenge an Gesamtalkohol fir Dorn-
felder von 12 %Vol. aufgehoben, das Mindestmostgewicht von 68 ©Oe fur Qualitats-
wein bleibt noch bestehen.
Falls Tafel-, Land-, Rebsortenwein oder Deutscher Wein hergestellt werden soll, ist
die gleiche Anreicherungsspanne sowie die Anreicherungsobergrenzen

- 11,5 % Vol. Alk. (= 90,7 g/l Alk.) bei WeiRwein, Roséwein, Rotling

- 12,0 % Vol. Alk. (= 94,6 g/l Alk.) bei Rotwein
zu beachten.
Sicherheitsabstande von etwa 3 g/l Alkohol zur Anreicherungshdchstgrenze sollten
zweckmalRigerweise eingehalten werden. Hierdurch lasst sich auch die bessere Al-
koholausbeute aufgrund gezlgelter Garung, effektiven Hefestammen und niedrige-
ren zuckerfreien Extrakten (h6herer Zuckeranteil) berticksichtigen.

Im Zuge der reduzierten Anreicherungsspanne wurde die teilweise Entalkoholisie-
rung von Wein bis maximal 2 % Vol. zugelassen. Dieses Verfahren darf nur bei
nicht angereicherten Weinen angewendet werden, ein vorhandener Mindestalkohol-
gehalt von 8,5 % Vol. muss verbleiben.

Die teilweise Entalkoholisierung wird weltweit durchaus schon langer eingesetzt, um
zum einen die hdchste moégliche physiologische Reife der Trauben anzustreben, da-
durch resultierende hohe Zucker- und damit Alkoholgehalte im sensorischen Opti-
mum zu reduzieren. Auch die Vermeidung hoherer Alkoholsteuer ist mitunter ein Ar-
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gument zur Alkoholreduzierung. Eingesetzt dazu werden Anlagen wie z.B. die Spin-
ning-cone-column durch Kombination von Vakuumdestillation und Aromaruckfiihrung
oder in Kombination eine Umkehrosmose mit einer Vakuumdestillation oder Umkehr-
osmose und hydrophober Membransysteme.

Alternativ ware eine friihere Lese, oder auch eine Zuckerreduzierung vor der Garung
denkbar (nicht zugelassen), um die hohen Alkoholgehalte zu vermeiden. Die Erfah-
rungen aus 2003 lieRen erkennen, dass eine Anhebung von Saure und Restzucker
die Langlebigkeit verbessern, aber zu hohe Alkoholgehalte nicht vollstandig ausglei-
chen kann. Versuchsergebnisse lassen sich erst nach Versuchsdurchfihrung mit
geeigneten Weinen des 2009 er Jahrgangs darstellen.

Hohe Mostgewichte sind oft auch mit relativ niedriger Saure verbunden. Daher wur-
den 2009 erstmals in Eigenverantwortung des Mitgliedsstaates in Deutschland die
S&auerung von Most und Wein ausnahmsweise ab dem 9.10.2009 zugelassen.

Der Sauerungsumfang in 2009er Mosten und Jungweinen darf max. 1,5 g/l und im
Wein weitere 2,5 g/l betragen. Zur Sauerung kann im Gegensatz zu 2003 mittlerweile
neben der Weinsaure auch die Milchsdure und die L- oder DL-Apfelsaure verwendet
werden.

Sauerung und Anreicherung sowie Sauerung und Entsduerung ein und desselben
Erzeugnisses schlieRen einander aus. Traubenmost und Jungwein sind nach Auffas-
sung der EU-Kommission dabei nicht als ein und dasselbe Erzeugnis anzusehen,
weshalb die Anreicherung von Traubenmost und die nachfolgende Sauerung von
Jungwein moglich sind. Wenn im Moststadium geséauert wurde, durfte die Anreiche-
rung aus rechtlichen Griinden erst nach Garbeginn erfolgen. Falls der Most angerei-
chert wird, darf dementsprechend die S&auerung erst spater erfolgen. Sauerungs-
malRnahmen sind in der Kellerbuchfiihrung und gegebenenfalls im Begleitdokument
zu dokumentieren und spéatestens am 2. Tag nach Abschluss der ersten Malinahme,
ist die Sduerung zu melden. Die Meldung kann auch vorab bei der Landwirtschafts-
kammer pauschal fur alle beabsichtigten Sauerungen erfolgen. Fur die jeweiligen
Sauren muss ein Stoffbuch gefiihrt werden. Die L-Weinsaure muss landwirtschatftli-
chen Ursprungs sein. Zu beachten ist ferner, dass die Sauerung nur in der Weinbau-
zone erfolgen darf, in der die Trauben geerntet worden sind. Des Weiteren, darf die
Sauerung von Wein nur in dem Betrieb erfolgen, in dem die Weinbereitung stattge-
funden hat.

Im Gegensatz zu 2003 sind nun weitere Sauerungsmittel zugelassen. Milch- und Ap-
felsdure haben den Vorteil, dass sie im Wein nicht als Salz ausfallen und keiner Sta-
bilisierungsmalnahme bedurfen, wie dies nach Weinsaurezusatz notwendig wird.
Die Apfelsaure kann jedoch durch Milchsaurebakterien wieder abgebaut werden. Die
Weinsaure hat den starksten Effekt auf den pH-Wert, ist daher bei der Mostsauerung
zu bevorzugen. Apfelsdure wurde allerdings vom Handel bisher kaum vertrieben.
Eine Mostsauerung ist der Weinsauerung vor allem wegen ihrer mikrobiellen Effekte
vorzuziehen. Die Vermeidung eines spontanen BSA kann allerdings auch durch Géar-
kontrolle und eine zeitnahe Schwefelung erreicht werden. Eine Sduerung kann dann
noch im Wein erfolgen.

Im Jahrgang 2009 ist in Deutschland ein starkes Nord-Sud-Gefélle beziglich der
Saurewerte und des damit verbundenen Sauerungsbedarfs festzustellen.

Neben einer Saurekonservierung durch Ganztraubenpressung und einem saurean-
hebenden Verschnitt mit Weinen aus zurtickliegenden Jahrgangen bieten sich noch
unabh&ngig von der Ausnahmeregelung folgende Zusatze an:
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- Bei der Sektbereitung kann das fertige Cuvée zusatzlich mit 1,5 g/l Weinsaurezu-
satz gesauert werden.

- Die Zugabe von Zitronensaure kann zur Schwermetallstabilisierung bis zum Errei-
chen der maximalen Hochstgrenze im Wein von 1 g/l erfolgen.

Aus dem Jahr 2003 liegen vorwiegend Erfahrungen mit Weinséurezusatz vor, darauf
wird zuné&chst eingegangen.

Der Einsatz von einem Gramm L-Weinsaure fuhrte im Jahr 2003 als auch 2009 zu
einer Anhebung der titrierbaren Gesamtsaure von 0,7 g/l, einer pH-Absenkung von
0,15-0,2 pH-Einheiten und einer Kaliumabsenkung durch Weinsteinausfall von 0,2-
0,3 g/l. Weine aus Trauben mit der Herkunft von gut mit Kalium versorgten Standor-
ten oder nach einer langeren Maischestandzeit zeigen aufgrund der hohen Kalium-
gehalte geringeren Sauerungseffekt und starkeren Weinsteinausfall als Weine mit
niedriger Kaliumversorgung. Daher sind nach einer Sauerung MalRhahmen zur Wein-
steinstabilisierung unumganglich.

Durch entsprechende Vorversuche mittels zwingend notwendiger Verkostung nach
steigenden Sauredosagen ist das sensorische Optimum zu ermitteln. Die mit Wein-
saure gesauerten Proben sollten spundvoll 3-4 Tage bei 4 € zur Weinstein- aus-
scheidung im Kuhlschrank gelagert, und dann verkostet werden.

Bei Beachtung dieser sensorischen Vorprufung fuhrte im Jahr 2003 die Sdureanhe-
bung der Weine in der Regel zu einer besseren sensorischen Beurteilung. Dabei wa-
ren Sauremengen von 1-1,5 g/l oft ausreichend.

Der optimale Sauerungsumfang lag bei den bisher untersuchten rheinhessischen
Weinen in 2009 zwischen 0,5 bis 1,5 g/l (vor allem Portugieser, Muller-Thurgau,
Grauburgunder), in Einzelfallen auch mal bei 2 g/l (Gewdrztraminer) und variierte
stark, je nach Standort, Rebsorte und angestrebtem Restzuckergehalt.

Der Milchsaurezusatz fuhrte in ersten Versuchen bei gleichem Sauerungsumfang zu
etwas starkerer Sdureanhebung als der Weinséurezusatz, da ja kein Weinstein aus-
fallt. Der milchig/késige Geruch der Milchsaurelésung war im Wein aufgrund des ge-
ringen Flussigkeitszusatzes nicht mehr zu finden. Meist wurden beide Sduerungsmit-
tel gleich gut bewertet, in zwei Fallen wurde die Milchsauresauerung sensorisch bes-
ser als die Weinsauresauerung bewertet.

Der Milchséurezusatz erfordert keine weiteren Stabilisierungsmafinahmen, somit ist
er bei kurzfristiger Sdureanhebung von Vorteil.

Diese Neuerung in den zugelassen oenologischen Verfahren ermdglicht dem Winzer
also in Ausnahmejahrgangen auf die Verdnderung der Rahmenbedingungen zu rea-
gieren. Die Mostséduerung hat aufgrund ihrer pH-Wert-Erniedrigung eine Verbesse-
rung der mikrobiologischen Ausgangslage im Most zur Folge. Die ausnahmsweise
Zulassung einer Sauerung muss demnach bereits frih im Herbst vorliegen, wird sie
doch vor allem bei frihreifen Sorten angewendet. Daher sind ein schnelles Erkennen
der Jahrgangssituation sowie eine schnelle rechtliche Umsetzung in diesen Ausnah-
mejahren zu fordern.

Die SufRung von Wein durch RTK (Rektifiziertes Traubenmostkonzentrat) ist far
Rebsortenwein und Deutschen Wein moglich. Dabei kann der Gesamtalkohol durch
die SulRung um bis zu 4 % Vol. erhéht werden, was nun auch nach Suf3reservezu-
satz mdglich ist. Im Vergleich zur StR3ung durch Stif3reserve ergibt sich durch RTK-
SuRung bei 15 g/l Restzucker ein hoherer vorhandener Alkohol von etwa 0,4 % Vol.,
bei 30 g/l Restzucker von 0,8 % Vol..

Inwieweit diese Form der Stf3ung in den folgenden Jahren trotz fehlender Subventi-
onierung von RTK Anwendung finden wird, bleibt abzuwarten.
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Weitere Anderungen betreffen die Schwefelhdchstgrenzen, die Mdglichkeit des Ein-
satzes der Holzchips auch in Maische und Most, den Verschnitt von Weil3- und Rot-
wein in der Kategorie Deutscher Wein, sowie die Zulassung von Carboxymethylcellu-
lose (CMC) zur Verhinderung des Weinsteinausfalls.

Die zuladssigen Hochstwerte der gesamten SO2 unterhalb von 300 mg/l wurden je-
weils um 10 mg/l reduziert.

Geanderte zuldssige Grenzwerte des gesamten Schwefe  Idioxid:

Zuckergehalt (Glu + Fru) Rotwein WeilRwein und Roséwein
Unter 5 g/l 150 mg/I 200 mg/I
5 g/l oder mehr 200 mg/I 250 mg/I

Der Verschnitt von Weil3- und Rotwein der Kategorie ,Wein“ und eine Vermarktung
ohne Herkunftsangabe als Deutscher Wein ist mdglich. Die Angaben ,Rosé" oder
.-Rosewein” sind allerdings nicht zugelassen. Diese Angabe ist nur bei Perlwein oder
Sekt moglich.

Holzchips kdnnen nun auch in Maische und Most eingesetzt werden. Dieser
frihere Einsatz ermdglicht eine bessere Einbindung, bei Rotwein in Verbindung mit
Sauerstoffeinfluss (Abstich Uber Luft, Flotation, Mikrooxigenierung, Holzfass-
lagerung).

Fazit

Neue zugelassene oenologische Verfahren gewannen fiur den Jahrgang 2009
schneller als gedacht an Bedeutung. Dies gilt vor allem fur die Mdglichkeit der Ertei-
lung einer Ausnahmegenehmigung zur Sauerung, von der Deutschland erstmals
Gebrauch gemacht hat. Den unterschiedlichen Sauregehalten im Nord-Sud-Gefélle
des 2009er Jahrgangs kann dadurch begegnet werden. Durch die Zulassung der
Entalkoholisierung konnen auch Weine mit zu hohen Alkoholgehalten verfahrens-
technisch reduziert werden. Somit wurden die Winzer in die Lage versetzt, auf die
veranderten Ausgangsbedingungen aufgrund der klimatischen Veranderungen flexi-
bel zu reagieren.

Die Einschrankung der Anreicherungsspanne kann umgekehrt fiir einzelne Rebsor-
ten in bestimmten Jahren zu niedrigeren Alkoholgehalten fihren. Dem ist im Rahmen
der Menge-Gute-Relation durch eine Ertragsreduzierung zu begegnen.

Die Veradnderungen im Bereich der oenologischen Verfahren erweitern somit den
Handlungsspielraum des Winzers.
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sparender, reduzierter Drehzahl. Dazu eine leistungsstarke Hydraulikanlage
im Front-, Zwischenachs- und Heckbereich mit bis zu 6 Steuergeriten.
Nicht zu vergessen die Komfort-Kahine mit Klimaanlage.

Wir stellen Ihnen die Nr. 1 im Weinbau gerne veor.

Verkauf - Service - Ersatzteile

Vertragshandler der Firmen:

mm-mm S7/MAL Y*RRCHER

KirchstraBe 14-18 Tel.: +49(6133) 60070
55283 Nierstein-Schwabsburg Fax: +49(6133) 60065
www.mayer-agrartechnik.de Mail: info@mayer-agrartechnik.de
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QGRQD
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G MbH

»lhr privater Landhandler
in Bad Kreuznach«

AGRAR o

Agrar-Kontor-Plus GmbH Hiiffelsheimer StraBe 3a 55545 Bad Kreuznach
Tel.: 0671 2 98 28 56 Fax: 0 671 4 61 01 E-mail: agrarkontorplus@t-online.de
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,,Hallenbau ist Vertrauenssache*

-Weinlagerhallenbau ist Vertrauenssache*, am besten direkt vom Hersteller und ohne
Zwischenhandel. Nur so kann ein hoher Qualitatsstandard gewahrleistet und auch bis ins letzte Detail
nachvollzogen werden. Dieses Ziel Schritt fur Schritt zu realisieren, ist die Aufgabe von Dipl. -Ing.(FH)
Frank Daen , Verantwortlicher der Firma Altez / Geerkens, Abteilung Deutschland.

Durch die Aufnahme der NW Geerkens in die
Altez Group (2008) wurde die Position der
beiden Betriebe Altez und Geerkens auf dem
deutschen Markt gestéarkt, gefestigt bzw. noch
weiter ausgebaut. Beide Betriebe sind ein
Garant fir Know - How, langjahrige Erfahrung
und Qualitdt bei der Herstellung von
Systembauten in allen Bereichen, wie
Industrie, Weinbau Landwirtschaft und auch
Pferdehaltung.

Mit ihren jetzt Gber 350 Mitarbeitern, eigenen Produktionsstatten, eigenen Betonwerken bzw. eigener
Logistik, baut die Altez Group ca. 300-350 Gebdaude pro Jahr, d.h Stahlverarbeitung ca. 8.000 t ,
Betonwandproduktion ca. 180.000 m2. Das Ziel ist, durch ein zentrales Management, zu den 3 gréf3ten
Systembaubetrieben in Benelux zu gehdren.

Zitat: An diesem Ziel arbeiten wir Tag fur Tag: Dipl. -Ing. (FH) Frank Dal3en

Der Bau einer Altez/Geerkens (Abkirzung A.G.) Weinlagerhalle bzw. das Bauen mit groRformatigen
Betonfertigteilen der Firma A/G stellt heute eine echte Alternative zur Stein-auf-Stein-Bauweise dar.
Objektbezogene GroRelemente aus Beton oder Silexbeton verringern, sowohl fir den Unternehmer
als auch fiir den kiinftigen Eigentiimer, Zeit und Kosten.

Das Tragwerk besteht aus einer Stahlkonstruktion, verzinkt oder gefarbt je nach Wunsch des Kunden.
Ebenso wird die Dacheindeckung je nach Wunsch des Kunden ausgefiihrt. 95 % aller Weinlagerhallen
werden zur Zeit in Thermodachsandwich mit einem U-Wert von 0,185 W/m?K ausgefiihrt.

Als Wandelemente werden eigens produzierte
Betonelemente hergestellt und montiert. Die
Stahlbetonwédnde der Firma A.G. sind
industriell vorgefertigte, grolRformatige
Wandelemente, einschalig oder zweischalig
mit integrierter Warmedammeschicht
(Sandwichelement), die in  groRen
Stlckzahlen einbaufertig auf die Baustelle
kommen. Sie weisen exakt vorgeschriebene
Eigenschaften und hohe Passgenauigkeit auf.
Ein weiterer Pluspunkt sind die guten
Brandschutzeigenschaften

Gemal DIN 4102 — Brandverhalten von Baustoffen und Bauteilen - zahlen sie ab einer bestimmten
Wandstarke zur Baustoffklasse A 1 und sind damit ohne Nachweis nicht brennbar. Bei der Qualitat
wird nichts dem Zufall Uberlassen. Die Elemente werden im eigenen Werk vorgefertigt,
witterungsunabhdangig, mit geschultem Fachpersonal. Die werkseitig integrierten Dammplatten wirken
den bekannten handwerklichen Improvisationen und personellen Engpéssen auf Baustellen entgegen,
da der Einbau der Dammplatten ein zielsicherer Vorgang ist, der an die Stelle der ublichen
witterungsabhé&ngigen Abdichtungs und Dadmmarbeiten tritt. Hervorragender Larm- und Brandschutz
bieten Ruhe und Sicherheit. Die Speichermasse der Wandelemente wirkt dem gefiirchteten
Barackenklima entgegen. Gerade beim sommerlicher Warme ist das enorm wichtig. Tagsuber wird
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die Sonneneinstrahlung von den Wéanden aufgenommen und die gespeicherte Wérme in der kiihleren
Nacht wieder an die Raumluft abgegeben. Massive Wande aus Beton garantieren das ganze Jahr
Uber ein angenehmes Raumklima.

Bei Warmedammverbundsystemen ist die Dammschicht typischerweise aufien angebracht. Dies birgt
die Gefahr von mechanischer Beschadigung, Eintrag von Feuchte in die Dammschicht und - daraus
resultierend - vorzeitige Beeintrachtigung von Dammfunktion und Standfestigkeit.

Bei der Betonsandwichwand liegt die Dammung im Inneren der Wand, weit entfernt von der schmalen
Zone der - theoretisch - moglichen Eindringtiefe von Feuchtigkeit in die Betonschale und den
Gefahren mechanischer Beschadigung. Die Betonsandwichelemente der Firma Altez/Geerkens
werden standardmafRig in den Abmessungen von 60 bis 300 cm Wandhdéhen produziert. Die
Wandstérken fur den Weinbau variieren von 20 bis 28 cm. Ebenso kann durch die Wahl des
Isolationstragers die Warmeleitfahigkeit bestimmt und gesenkt werden. Speziell fir den Bau von
Weinlagerhallen wurde ein Wandelement mit einem geringen U-Wert und einem hohen Gewicht/m?
entwickelt. Der U-Wert erreicht Werte < 0,25 W/m?-K. Durch das patentierte Verbindungssystem sind
die Wandelemente der Firma A.G warmebriickenfrei.

Varianten: Wandaufbau

— bis 14 cm Innenschalen aus Beton C30/37
— bis 10 cm Kernddmmung PU WLG 025,
— bis 8 cm Aussenschalen aus Beton 30/37

bzw. Silexbeton in verschiedenen Oberflachen
z.B. Granit mit grauem Zement

(Klinkerausfuhrung)

Eine Klinkerausfuhrung fur den Erhalt des landlichen Charakters ist auch mdglich.

Fazit: Die Bauweise der Betonsandwichelemente ergibt im Vergleich zu anderen Bauweisen (z.B.
Mauerwerk) eine schlanke Wand mit entsprechenden Vorteilen beim Verhéltnis (berbaute zu
nutzbare Flache. Das starkste Argument aber dirfte die Dauerhaftigkeit sein, so halten
Altez/Geerkens Betonwéande lange ihre harte Oberflache und wiederstehen problemlos mechanischen
Beanspruchungen und sind witterungsbestandig. Die Lieferung eines Altez/Geerkens Geb&udes
erfolgt mit Festpreisgarantie, termingerecht, kostenbewusst und meist, oder auf Wunsch in
schlusselfertiger Ausfiihrung.

Ansprechpartner Deutschland: Dipl. —Ing.(FH) Frank DaRRen , Tel. 02453-383019, Am Hellenkamp 50,
52525 Heinsberg, Webseite: www.frankdassen.de und www.altez.be

9

Ihr Partner fiir Systembau! [ /”?"“1 il | Ihr Partner fiir Systembau!
WIR BAUEN auch industrielle Hallen STEr ‘\ WIR BAUEN auch
jeglicher Art. o !B industrielle Hallen jeglicher Art.
L « Lagar, . S Produktion-, Lager-, A ;
N Waerkstatt. un’dﬂr“ gehall A Z E 5 ‘ | Werkstatt- ;';:I“BDEI‘IBHEI!
' y WEINLAGERHALLEN
WEINLAGERHALLEN /

~ Weingut Gitz—55278 Uelversheim Weingut Braunewell—55270 Essenheim

Kontakt: Dipl.-Ing. Frank DaBen-Am Hellenkamp 50, D-52525 Heinsberg
Tel. 02453-383019 E-mail: frank.d@altez.be www.altez.be

Kontakt: Dipl.-Ing. Frank Dapen-Am Hellenkamp 50, D-52525 Heinsberg

Tel. 02453-383019 E-mail: frank.d@altez.be  www.altez.be
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Jetzt NEU unser Weboshop

ELECTROCOUP SAMuRal

Die Profiséige
GIKS 270 mit Schaft

LIGATEX UNIGRAF & VITAGRAF

Die Rebklammer als Einweg-
Rebenbindegerét oder Mehrwegklammer
Auch als Bio-Einwegklammer erhaltlich.

Diese geben Ihren
Erheblicher Zeitgewinn und leicht anzubringen.

Spalierdrahten richtigen halt.
6 ZUDEM GIBT ES DIE MEHRWEG-
Lelcht, schnell \ REBKLAMMER IN BLAU.

und effektiv 20 mm
Gut sichtbar beim Einsammeln!

CASTELLAR]
ERGONOMIC B

Reduzierter Gegenschlag im Handgelenk dank Amboss-Schnitt. von Jungpflanzen
Leichtes Gewicht von nur 200 Gramm: ein Spitzenprodukt

in dieser Kategorie. Die Innovative, ergonomische Handhabe
und die rutschfesten Griffe ermdéglichen Schnitte bis 30mm.

Simes

Simes Quickbinder

elastische und super schnelle Bindungen

ALBr'echt

-

Fir dauerhafte,

(D

67304 Eisenberg - Tel +49 (0)6351 126 980
www.albrecht-elektro.com
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Intelligente Ideen haben meist einen Haken!

;_. &k ot

Das Artos-Weinbergpfahlsystem mit innen- und auRenliegenden Haken

Endpfahle, Reihenpfahle und Drillstabe fir alle Bediirfnisse
Hohe Stabilitat durch Einzelstiickverzinkung
Verschiedene Materialstarken und Ruckenbreiten

uwM

Vertriebsgesellschaft = D-55234 Bechtolsheim = Tel +49(0)6733/9499227 = www.artos-weinbergpfahl.de

Ihr kompetenter Partner fiir Landmaschinen, Weinbau- und Gartengerite

Verkauf

Reparatur
Service
Ersatzteile

AUER Landtechnik
MainzerstraRe 12 | 55296 Lorzweiler
Tel. 06138 / 980044 | Fax: 06138 / 980045
www.auer-landtechnik.de | auer@auer-landtechnik.de
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Solartechnik direkt und Solarenergie — Photovoltaik
personlich vom Fachmann:

Technische und Umweltbewusste Energie von Morgen
wirtschaftliche Beratung ~ — €ine sichere und gewinnbringende
Kapitalanlage.

Individuelle Planung
Fachgerechte Montage

Informationen unter Unser Dach
Tel.:06737-80810 verdient Geld

BAUER

Hinter der Miihl « 55278 Selzen SOLARENERGIE
www.bauer-solartechnik.de ’

STIHL Motorséigen in grofier Auswahl
- Kettenschirfdienst -

SDMO Zapfwellen-Stromerzeuger

FELCO Luftscheren

FELCOTRONIC Akku-Scheren
LOWE Rebscheren

Verkauf * Vermietung * Ersatzteile * Service

H. BECKER Anhingervertrieb 55239 Gau-Odernheim
Wormser Str. 49 Tel.06733-215 Fax 06733-7507
www.anhaenger-becker.de
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Qualitat
verlangt Kork.

FORSCHUNG
ENTWICKLUNG
QUALITATSMANAGEMENT
SERVICE

AMORIM

AMORIM CORK
DEUTSCHLAND GmbH & Co.KG

Am Ockenheimer Graben 38 - D-55411 Bingen - Fon 0 67 21 -9 17 50
Fax 0 67 21 - 91 75 50 - info@amorim-cork.de - www.amorim-cork.de
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ne 2 N\ % A-7122 Gols, Gewerbestrasse 1
8EN C./.r\l( Embl Tel. +43 (0)2173 / 36 86, Fax 36 86-4 [l
Kellereimaschinen www.benczak.com EDELSTAHLTANKS
Schlosserei & Anlagenbau office@benczak.com ‘

nach lhren personlichen Anspriichen gefertigt
Rotweinmaischegértanks

Weinlagertanks (zylindrisch, oval oder kubisch)
Stapeltanks und Transporttanks

Gartanks mit Untertauchvorrichtung

Gartanks mit Uberflutereinrichtung

Riihrtanks mit angeflanschter
Exzenterschneckenpumpe

Gartank mit

Luftimpuls-Mischverfahren

n P | BARRIQUEFASS-REINIGUNGSGERAT

- Aufgabe der Fasser mit Fassuntergestell mittels
Hubstapler
handisches Einrichten und Drehen der Fésser

9 )
ng (mit oder ohne Chemikalien)
nierung der Fésser wahlbar

4 e
HONIGVERARBEITUNG

- Komplette Anlage laut Ihrem personlichen
Wunsch lieferbar. (Entdeckelung, Honig-
schleuder, Pumpen, Rithrbehalter, usw.)

Fiir jeden Einsa

Besuchen Sie uns anldsslich de

So vielfdltig und unterschiedlich die Fah
Bereich. Egal ob der Sprinter, Vito oder Va
und eine wirtschaftliche Motorenpalette und
Mehr Informationen erhalten Sie bei uns in de

www.mainz.mercedes-benz.de

Mercedes-Benz

‘w\ s \M

Mercedes-Benz Niederlassung Mainz der Daimler AG, 55128 Mainz, Mercedesstr. 1, Tel.: 06131/367-501,
Fax: 06131/367-415, www.mainz.mercedes-benz.de
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X

AN

by CrapalOptimums -
Weinbergdraht -

o~

= <

L |
O ArcelorMittal :
Nr.1 im Langzeitkorrosionsschutz

o @ Langjahrige Erfahrungen im Praxiseinsatz

O Halt 5x langer als digkverzinkter Draht
EN 10244-2 ‘ "

O'CrapaloOptimum® - uniibertroffen !

LISIBERNRG fomorrow

ArcelorMittal

ArcelorMittal WireSolutions
www.arcelormittal.com
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sicherheit
qus einer

i ‘ang:

inkl. Suberase-Behandlung

_Bestalon® Korken
-Schraubverschlusse
-Futura-Kunststoffstopfen

BERLIT & STAUD
GmbH
65606 Villmar - Struther Weg 16
Telefon: 0 64 82 - 91 520
Fax: 064 82 -9152 29
E-mail: kontakt@berlit-staudt.de
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ginfonie

Gezielte Chlorosebekampfung
und Qualitatssteigerung

WUXAL® Blattdiinger

= Schnell wirksam und hoch pflanzenvertraglich

= Hochwertige Additive fiir eing hohe
Pflanzenverfligbarkeit

= Mehr als 40 Jahre Blattdiinge-Erfahrung
weltweit

= Ausgereifte Produkte mit sehr
hoher Anwendungssicherheit

Innovation & Kompetenz
in Fliissigdiingern und Suspensionen

MANNA"~

Wilhelm Haug GmbH & Co.KG - Pféffingen - D-72119 Ammerbuch
Postfach 27 01 25 - 40524 Diisseldorf + Tel. 01805/62 6628 (14 Cent/Min.)
Fax 0211/5064-102 - www.manna.de * e-mail: duengerprofi@manna.de
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Auto BAYER Gruppe

WIR MITTEN IN RHEIN | MAIN

2 starke Marken und Filialen unter einem Dach!
Wir freuen uns Uber Ihren Besuch auf unserem Messestand bei den
Rheinhessischen Agrartagen 2010 und in unseren Autohausern
ganzin lhrer Nahe!

lhr Autohaus Bayer & Auto Zentrum Nieder-Olm

Ford Flatrate fur -
Gewerbetreibende |

Entscheiden Sie sich flr
Top-Konditionen und
solide Planungssicherheit
in einer monatlichen
Leasingrate:

Die Ford Flatrate:
0 Anzahlung

0 Wartungskosten
0 Garantiesorgen

= 36 oder 48 Monate
Laufzeit
] 20.000 oder 30.000 km Laufleistung p.a.

Flexibilitat hat sich schon immer bezahlt gemacht.

Der Raumriese

Ford Transit City Light FT 260K
Kasten Basis

2,21 TDCi 63kW (85 PS) Diesel
Frontantrieb

Ausstattung

ESP,

Zentralverriegelung mit
Fernbedienung,
Trennwand voll mit Fenster,
Doppelfitigelheckttr mit
beheizbaren Heckscheiben
uvm.

Preis: € 16.300,-

statt UPE € 19.650,-

Flatrate*: € 269,-

Stand 2009

Der Mannschaftssportler

Ford Transit City Light Kombi Basis

2,21 TDCi 63kW (85 PS) Diesel Frontantrieb /
Ausstattung 9-Sitzer ‘ .
|

ABS, EBD, ESP, Fahrer- und Beifahrer-
airbag, Fensterheber vorn elektrisch,
Schiebetlr rechts, Zentralverriegelung
mit Fernbedienung, Wasserheizung “
hinten uvm. {

Preis: € 17.990,-

statt UPE € 21.975,-

Flatrate*: € 299,-

Stand 2009

'

/
1|! /'.

\

/

Fur ALZEY:

Autohaus Bayer GmbH
Weinheimer Landstr. 33
55232 Alzey

Telefon (06731) 96 21-0
Telefax (06731) 96 21-75
Email: info@autohaus-bayer.de

www.ford-bayer.de

Far MAINZ:

Auto Zentrum Nieder-Olm GmbH
& Co. KG

Am Hahnenbusch 16

55268 Nieder-Olm

Telefon (06136) 75 46-0

Telefax (06136) 75 46-30

Email: info@ford-nieder-olm.de

www.ford-nieder-olm.de

Geman dem Motto ,,Wir
bringen Sie zuriick auf
die StraBe“ stehen wir
lhnen und lhrem
Fahrzeug jederzeit zur
Verfugung!

Auch einer Wartung Uber das
Wochenende steht nichts im Weg!

Speziell fur
Gewerbetreibende ein
Plus an Werkstatt-
Service:

Bei einer Abgabe |hres Fahrzeugs
freitags bis 15.00 Uhr
kénnen Sie es

montags ab 07.00 Uhr

abholen!

Bei groBeren Reparaturen und damit
langeren Werkstatt-aufenthalten lhres
Fahrzeugs bieten wir Ersatzfahrzeuge
zur Miete.

Konditionen, Modelle
und weitere
Informationen erhalten
Sie gerne auf Anfrage!

Fahrzeugabbildungen zeigen aufpreispfichtige Lackierungen und
Ausstattungen.

Alle angegebenen Preise sind Nettopreise zzgl. der gesetzlichen
Mehrwertsteuer

* 48 Monate Laufzeit, 20.000 km Laufleistung, inkl.
Uberfiihrungskosten
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Goldenes Rheinhessen

1

Bornheim/Rheinhessen

Der verlassliche Partner fur Winzer/innen in Rheinhessen

- bei der Abwicklung und Organisation von Qualitatsprojekten

- bei der Ubernahme von Trauben in einer leistungsfahigen
Traubenannahmestation

- zur Lieferung von fullfertigen Partien aller Rebsorten und
Qualitatsstufen

Sprechen Sie uns bei Interesse einfach an!

Erzeugergemeinschaft Goldenes Rheinhessen w.V.
Mainzer LandstraBe 21 — 55237 Bornheim/Rhh.

Tel.: 06734/9440-0 — Fax: 06734/9440-19
eMail:info@goldenes-rheinhessen.com

Haken-Technik
die funktioniert.

MorikestraBBe 70 - D-73765 Neuhausean
Tel. +49 (0) 7158 176-200 - Fax +49 (0) 7158 176-201
www.dr-reisacher.de
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Neben Phosfik® und

SprintAlga™
fiihren wir weitere Spezialdiinger
fiir den Weinbau:

Blattdiinger
Spurenelementdiinger
Pflanzenstarkungsmittel

Rufen Sie uns an.
Wir erstellen lhnen
gerne Konzepte fir
die Blattdiingung
. und Fertigation.

Biolchim Deutschland GmbH - -
Rendsburger StraBe 5, 30659 Hannover B I h

Phone +49 (0)511/64 66 64-90 Io c I m
Fax +49 (0)511/64 66 64-99
info@biolchim.de - www.biolchim.de

Spezialdiinger

‘vinO/ PRO

WEINWIRTSCHAFTSSYSTEM

— UMFASSEND
o BENUTZERFREUNDLICH
' st INFORMATIV
o PROFESSIONELL

Verwaltung

A~
“BUS

Software GmbH
56751 Polch

Oberstr. 11, 56751 Polch
Telefon 02654 - 960 282 Fax 960 208

“Aufrags-
Bearbeitung

u.
Mahmwesen

OP -
Buchhaltung

Internet: emssoft.de
eMail: vertrieb@emssoft.de
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Tubex -

Der fithrende Name
fiir Rebschutzrohre

Gesteigerte Wachs-
tumsrate durch das Mi-
kroklima in den Rohren

Arbeitszeit-Einspa-
rung in der Junganlage

Erhohte und frithere
Ertrage

Verringerter Krank-
heitsbefall
Schutz vor Wildscha-
. den und Herbiziden
4k}
: @ktubex
S © CVUID@K
5= VITICULTURE
= 2 Beck & Béder GmbH,
S £ ZeppelinstraBe 3, 71332 Waiblingen
= Tel. (07151) 600876
£ 5 Fax: (07151) 61439
SR www.beck-und-boeder.de
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